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1. Uradné kontroly

Organy verejného zdravotnictva v Slovenskej republike (regiondlne urady verejného
zdravotnictva v Slovenskej republike) vykonavali v roku 2018 turadné kontroly potravin
zamerané na dodrziavanie potravinového prava prevadzkovate'mi potravinarskych prevadzok
podla nariadenia (ES) ¢. 882/2004 Eur6pskeho parlamentu a Rady, § 23 ods. 2 zakona ¢.
152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorSich predpisov a kontroly podla zakona ¢.
355/2007 Z. z. oochrane podpore a rozvoji verejné¢ho zdravia aozmene a doplneni
niektorych zdkonov v platnom zneni. Vykon tradnej kontroly a $tatneho zdravotného dozoru
prebichal pod odbornym vedenim Uradu verejného zdravotnictva Slovenskej republiky
v stlade s Viacroénym narodnym pldnom pre uradnu kontrolu v Slovenskej republike na r.
2018 — 2020, vykonavanu organmi verejného zdravotnictva v Slovenskej republike — podl'a
prijatej aktualizicie z 16. marca 2018. Informdcia bude sucastou vyrocnej spravy Slovenske;j
republiky, ktort kazdoroCne vypracuva, schvaluje apredklada FEuropskej komisii
Ministerstvo podohospodérstva a rozvoja vidieka SR (podl'a § 22 ods. 2 pism. b) zdkona €.
152/1995 Z. z.).

Kontroly sa tykali zabezpecenia hygienickych podmienok a zdravotnej bezpe¢nosti
potravin a pokrmov v sulade s poziadavkami ustanovenymi v:

- zakone €. 152/1995 Z. z. o potravinach v platnom zneni,

- nariadeni (ES) ¢. 852/2004 o hygiene potravin,

- Potravinovom kodexe SR,

- zakone €. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore arozvoji verejného zdravia a o zmene a
doplneni a niektorych zékonov v plathom zneni,

- vyhlaske MZ SR ¢. 533/2007 Z. z. o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia
spolo¢ného stravovania v platnom zneni a

- v dalsich suvisiacich predpisoch pre vyrobu potravin, manipulacii s nimi a ich
umiestiiovanie na trh z hl'adiska poziadaviek zachovania ich zdravotnej bezpecnosti.

Vroku 2018 bolo organmi verejného zdravotnictva Slovenskej republiky spolu
vykonanych 31 854 kontrol v 17 574 kontrolovanych potravinarskych prevadzkach,
vratane zariadeni spolo¢ného stravovania z celkového poctu 52 087 prevadzok registrovanych
organmi verejného zdravotnictva. Okrem uvedenych kontrol bolo vykonanych  eSte
3 487 kontrol v ostatnych prevadzkach, ako su napr. lekarne, drogérie, novinové stanky
apod. Okrem planovanych kontrol boli vroku 2018 vyhlasené hlavnym hygienikom
Slovenskej republiky 4 mimoriadne cielené kontroly (mimoriadna kontrola ¢erpacich stanic,
v ktorych sa preddvaji pokrmy a jedld, ktoré sa pripravuji alebo podavaju na konzum na
mieste ich predaja priamo spotrebitelovi; mimoriadna cielena kontrola zamerand na
prevadzky verejného stravovania, ktoré vyrabaju pokrmy zo surového mésa v Slovenskej
republike; kontroly v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny pocas letnej
sezony 2018 v Slovenskej republike; mimoriadna kontrola zariadeni stankového
a ambulantného predaja potravin, pokrmov a népojov pocas konania hromadnych podujati —
viano¢nych (Mikulasskych) trhov v Slovenskej republike).

Pri kontrolach bolo zistenych spolu 6 002 nezhéd so sucasne platnymi pravnymi
predpismi. Uvedené nezhody boli zistené v 2 880 prevadzkach.

2. Celkova zhoda u prevadzkovatel’ov a vyrobkov

Z hladiska posudenia celkovej zhody s poziadavkami prisluSnych pravnych predpisov
u prevadzkovatelov potravinarskych podnikov (zahrnujucich vyrobu, baliarne, distribuciu,



dopravu, predaj isluzby) boli zistené nedostatky v2 898 prevadzkach z17 970
kontrolovanych prevadzok.

NajcastejSou pricinou nezhdd vo vSeobecnosti boli nedostatky v prevadzkovej hygiene
(1 376 prevadzok), v skladovani potravin (781 prevadzok), v systéme HACCP/SVP (593
prevadzok), v manipulacii s potravinami (495 prevadzok) a v zisteni potravin po datume
minimalnej trvanlivosti resp. ddtume spotreby (455 prevadzok).

V sektore sluzieb (t. j. v zariadeniach spolo¢ného stravovania, d’alej ,,ZSS*) bolo spolu
vykonanych 24 863 kontrol v 13 076 zariadeniach (z celkového poctu 45 569 registrovanych
prevadzok), priCom nezhody sa zistili v 2 616 kontrolovanych prevadzkach.

Pri predaji a manipulacii s potravinami a vyrobe a predaji nebalenej zmrzliny bolo
prekontrolovanych 1 677 prevadzok z celkového poctu 5 747 prevadzok registrovanych
uradmi verejného zdravotnictva, pricom nezhody sa zistili v 177 prevadzkach.

Spolu bolo preverenych 130 vyrobcov a baliarni z celkového poctu 263 prevadzok
registrovanych regionalnymi tiradmi verejného zdravotnictva v SR (podl'a zakona ¢. 355/2007
Z. z.), pricom bolo spolu vykonanych 225 kontrol so zistenim nezhdd v 8 prevadzkach
(Tabulka €. 2 v prilohe).

V roku 2018 vykonali regionalne urady verejného zdravotnictva v SR (RUVZ v SR)
spolu 106 auditov potravinarskych prevadzok (podl'a ¢l. 5 (3) nariadenia (ES) ¢. 882/2004),
ato najmi v zariadeniach spolo¢ného stravovania. 55 auditov bolo snezhodami, pocet
zistenych nezhod bol 174. Podrobny prehl'ad vykonanych auditov potravinarskych prevadzok
je uvedeny v tabulke €. 1.

Tabul’ka ¢. 1 Prehlad vykonanych auditov v potravinarskych prevadzkach - RUVZ v SR

Pocet « . Pocet
. . . Pocet auditov . o
Druh zariadenia vykonanych . | zistenych
. s nezhodami A
auditov nezhod
Vyroba potravin pre osobitné vyzivové ) 1 )
ucely
Vyroba vyzivovych doplnkov 3 1 3
Vyroba vod - pramenitych a balenych
o, A 1 0 0
pitnych vod
Vyroba plastovych/kombinovanych
4 1 12
obalov
Vyroba papierovych/kartonovych obalov 2 1 2
Vyroba keramiky 1 1 3
Vyroba PET flia$ 1 1 9
Nemocnice - kuchyne 1 0 0
Zavodné stravovanie - kuchyne 7 5 14
Domovy socialnej starostlivosti - kuchyne 2 1 1
Domovy socialnej starostlivosti - vydajne 1 0 0
stravy
Rehabilitacné zariadenia - kuchyne 1 1 2
Skolské zariadenia - kuchyne pri ZS 5 0 0
Skolské zariadenia - kuchyne pri SS 6 0 0
Zariadenia s pripravou jedal (reStauracie, 56 35 110
pizzerie...)
Vyroba a predaj zmrzliny (stanky) 13 7 16
S 106 55 174
polu




Pri auditoch v ZSS sa zistili napr. nasledovné nezhody: v HACCP nebola zabezpecena
aktualizacia platnej legislativy; neboli vedené zaznamy v zmysle dokumenticie HACCP
o tepelnom opracovani pokrmov; nebola vedend saniticia podla eviden¢ného formuléra
a sanitaného programu; nebola dodrzana frekvencia merania teploty hotovych pokrmov
pocas ich vydaja; nebol vedeny ,,check list*; auditovany subjekt nedisponoval kalibrovanym
meradlom; nevykonavali sa vSetky overovacie cCinnosti a verifikacné postupy podla
dokumentécie; neboli vedené evidencie na vSetkych CCP; nespracované metrologické
programy; nepredlozenie dokladov o sledovani zdravotnej nezavadnosti pokrmov. O
zistenych nezhodéch boli vypracované protokoly, v ktorych boli zo strany prevadzkovatelov
prijaté opatrenia na napravu s terminmi realizacie. Na zaklade vysledkov auditov boli z
hl'adiska uplatiiovania systému bezpecnosti vyrobného procesu pokrmov hodnotené ako
bezpecné alebo bezpecné s pripomienkami.

V roku 2018 bolo podla zakona ¢. 355/2007 Z. z. orgdnmi verejného zdravotnictva
posudenych 7 410 (ako novych, resp. zmenenych) a néasledne schvalenych potravinarskych
prevadzok (podla zdkona €. 355/2007 Z. z.), ktoré boli nasledne zaregistrované v systéme pre
vykon uradnej kontroly a Statneho zdravotného dozoru. Pocet prevadzok, ktorym bolo vydané
nesthlasné rozhodnutie podl'a zakona €. 355/2007 Z. z. bol 41.

Organy verejného zdravotnictva v SR v roku 2018 prijali celkom 1 118 podnetov (v
roku 2017 to bolo 1 145 podnetov), zktorych 421 (38 %) bolo vyhodnotenych ako
opodstatnenych, 409 (37 %) ako neopodstatnenych av pripade 288 (+2 v stadiu
vybavovania) podnetov nebolo mozné dokazat’ ich opodstatnenost, resp. boli odstiipené na
doriesenie. Ked'ze tazisko organov verejného zdravotnictva pri vykone tradnej kontroly
tvoria zariadenia spolo¢ného stravovania, az 71 % prijatych podnetov sa tykalo tychto
zariadeni. Najcastej§im predmetom podnetov boli nedostatky v prevadzkovej hygiene,
nepovolené prevadzkovanie zariadeni, podévanie starych a nekvalitnych pokrmov, zdravotné
tazkosti po konzumacii jedal, pouzivanie surovin a potravin po dobe spotreby, nekvalitné
pokrmy, nevyznacenie alergénov na jeddlnom listku, poruSovanie zdkona o ochrane
nefajéiarov, vyskyt hlodavcov, nadmerny hluk $iriaci sa z prevadzok pri produkcii hudby a
akciach s hromadnou ucastou, zdpach z reStauracii, reklama pociatocnej vyzivy dojciat v
predajni, nespravna manipuldcia s potravinami a pokrmami, nedodrzanie hygienickych
poziadaviek pri priprave hotovych pokrmov, predaj zmrzliny nevyhovujicim spdsobom bez
pouzivania rukavic, predaj rychleho obcerstvenia z privesného vozika bez vody a moznosti
WC, nezabezpecenie privodu tecucej teplej vody v prevadzke, nevyhovujuca osobna hygiena
zamestnancov prevadzok, nevyhovujuce WC, nedodrziavanie ucelu vyuzitia priestorov,
nevyhovujuce skladovanie potravin, fajéenie v obchodnych centrach.

Tabul'ka ¢. 2 Prehlad a vyhodnotenie prijatych podnetov

Celkovy pocet . .| Nebolo mozZné
podani Opodstatnené | Neopodstatnené dokézat, odstipené
Zariadenia
spolo¢ného 793 /2" 351 318 124
stravovania
Vyrobcovia 55 13 22 20
Dopravcovia
a distributori 39 13 10 16
Hypermarkety,
supermarkety 73 12 17 a4
Malé a stredné 116 21 29 66




predajne
Baliarne 3 2 0 1
Iné 39 9 13 17
SPOLU 1118/2° 421 409 288

*v §tadiu vybavovania

V pripade opodstatnenych podnetov boli ulozené opatrenia na mieste, udelené blokové
pokuty a tiez aj pokuty za spravny delikt ulozené rozhodnutim podl'a zékona ¢. 355/2007 Z. z.

2.1. Frekvencia a typy nezhod
2.1.1. Pouzity systém Kklasifikacie

- dodrziavanie zasad SVP, HACCP — zarad’uji sa sem nedostatky v dokumentacii —
nevypracovana alebo nezavedend dokumentacia HACCP, nesledovanie vSetkych
stanovenych CCP, nepravidelné resp. sporadické sledovanie CCP, nevedenie udajov o
produkcii potravin i1 hotovych jedal, nezavedenie syst¢ému HACCP, neaktualizovanie
systému pri zmene technologie vyroby azmene legislativy, rozsireni sortimentu
vyroby, chybajuci sanita¢ny plan a plan ochrany pred skodcami, nevedena evidencia
sanitacie a pod.,

- vzdelavanie zamestnancov - zarad’'uju sa sem nedostatky ako napr. neuskuto¢iiované
vzdeldvanie zo strany prevadzkovatelov potravinarskych podnikov pri nastupe do
prace resp. pocas vykonu prace, chybajlica evidencia vzdeldvania zamestnancov,

- hygiena prevadzky - zarad’'uju sa sem nedostatky tykajuce sa prevadzkovej hygieny
zariadenia (napr. znecistenych podlah, stien, vratane obkladov, stropov, vyskyt plesni,
poskodené povrchy strojov a vybavenia, zne€istené strojno — technologické zariadenie,
nadoby na suroviny, zneCistené¢ a poSkodené odkladacie regaly), vo frekvencii
a sposobe vykonavania saniticie v vratane dezinfekcie a ochrany pred skodcami,

- osobna hygiena — zarad’'uju sa sem nedostatky ako napr. nekompletny pracovny odev,
nezabezpecenie zdkladnych hygienickych potrieb (tekuté mydlo, jednorazové utierky)
pri umyvadlach, nepouzZivanie jednorazovych rukavic pri kone¢nej manipulécii
s hotovymi vyrobkami, nedostatocna hygiena ruk,

- odborna sposobilost’ — zamestnanci bez odbornej sposobilosti, osvedCenie o odborne;j
spdsobilosti po dobe platnosti,

- zdravotna sposobilost® — zamestnanec bez vstupnej lekarskej prehliadky abez
posudku o zdravotnej spdsobilosti na vykon epidemiologicky zavaznej €innosti,

- oznaCovanie — zaraduji sa sem nedostatky tykajuce sa porusenia legislativy
upravujucej oznacovanie potravin, najmi neoznacené suroviny v ZSS, neoznacenie
vel'kospotrebitel'skych baleni potravin tdajom o datume a hodine otvorenia obalu,
potraviny, suroviny a polotovary bez oznacenia v Staitnom jazyku, chybajice
oznacenie obsahu alergénov a pod.,

- vyZivové azdravotné tvrdenia — uvadzanie vyzivovych a zdravotnych tvrdeni na
potravindch v rozpore snariadenim EP aRady ¢. 1924/2006 o vyzivovych a
zdravotnych tvrdeniach v oznaeni potravin v platnom znent,

- potraviny po dobe spotreby a dobe minimalnej trvanlivosti — pouZzivanie potravin
alebo surovin po datume spotreby resp. minimalnej trvanlivosti na vyrobu pokrmov,
skladovanie a umiestiiovanie na trh potravin po datume spotreby resp. minimalnej
trvanlivosti,

- overovanie povodu tovaru, vysledovatel’nosti - zaraduji sa sem nedostatky ako
napr. nevypracovany a/alebo nezavedeny systém vysledovatelnosti v potravinarskom



podniku, chybajuce doklady o pdvode tovaru na vSetkych stuptioch, skladovanie,
umiestiiovanie na trh potravin neznameho povodu, nevedenad evidencia vstupnych
surovin v ZSS,

- skladovanie potravin - zaraduju sa sem nedostatky ako napr. nedodrziavanie
chladiaceho retazca pri skladovani, zmrazovanie potravin dodanych do ZSS v
nemrazenom stave, potraviny nechranené pred kontamindciou, nedodrzanie
oddeleného skladovania vzajomne nezlucitelnych potravin, nedodrzanie doby
spotreby polotovarov alebo rozpracovanych pokrmov podla vyhlasky MZ SR ¢.
533/2007, skladovanie senzoricky znehodnotenych potravin,

- manipulacia s potravinami - zarad’uji sa sem nedostatky ako napr. krizenie Cistych
a necistych ¢innosti, pouzivanie nadob, ktoré nie st urcené na styk s potravinami alebo
jednorazovych neucelovych obalov z potravin, nedodrzanie technologie vyroby
potravin 1 hotovych pokrmov, rozmrazovanie potravin pri teplote prostredia,
podavanie pokrmov z tepelne nespracovaného mésa a vajec — tatarsky biftek,

- manipulicia s odpadom a jeho Kkategoriza¢né zaradenie — zaraduju sa sem
nedostatky ako napr. nezabezpeceny odber BRKO opravnenou firmou, nevedena
evidencia odvozu odpadu, nezabezpeceny sklad odpadov,

- iné — napr. nedostatky vnutorného Clenenia ZSS vo vztahu ku kapacite a sortimentu
pripravovanych pokrmov, nevyhovujliceho technického stavu priestorov a zariadeni,
prevadzkovanie potravinarskej prevadzky bez rozhodnutia organu verejného
zdravotnictva, neodkladanie vzoriek pokrmov v ZSS.

Frekvencia a typy nezhod boli zaznamenané nasledovne:
Frekvencia a typy nezhod v ZSS:
— v dodrziavani zasad SPV, HACCP — 517
— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 81
— v hygiene prevadzky — 1 338
— v osobnej hygiene — 248
— v odbornej spdsobilosti — 268
— v zdravotnej sposobilosti — 110
— v oznaCovani — 248
— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 10
— potravindch po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 437
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 216
— v skladovani potravin — 763
— v manipulacii s potravinami — 470
— v manipuldcii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 132
—iné — 746
Graf¢. 1

Frekvencia a typy nezhdd v ZSS v roku 2018
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V porovnani s predchddzajicimi rokmi (2016 a 2017) sa vroku 2018 pri vykone
kontrol zistilo mierne zlepSenie v manipuldcii s potravinami a v priebeznom vzdelavani
zamestnancov. Viac nedostatkov v porovnani s predchadzajiicimi rokmi bolo zistenych len
v pripade zdravotnej sposobilosti zamestnancov.

Graf ¢. 2
Frekvencia a typy nezhdd v ZSS - porovnanie rokov 2016 aZ
2018
M rok 2016
M rok 2017
rok 2018

2.1.1 Frekvencia a typy nezhod pri vyrobe a manipulécii s lahodkarskymi vyrobkami, s
cukrarskymi vyrobkami, so zmrzlinou, mineralnymi a pramenitymi vodami pre dojcata,
vyzivovymi doplnkami, s ostatnymi potravinami na osobitné vyzivové ucely, pridavnymi
latkami, obalmi a materidlmi prichadzajiucimi do styku s potravinami, boli zistené
nasledujtce pocty nezhod:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 119

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 7

— v hygiene prevadzky — 49

— v osobnej hygiene — 21

— v odbornej sposobilosti — 12

— v zdravotnej sposobilosti — 5

— v oznacovani — 52

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 26

— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 33
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 37

— v skladovani potravin — 26

— v manipuldcii s potravinami — 27

— v manipulacii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 1
—iné—61

Najviac nezhod bolo zistenych pri vyrobe a manipulacii so zmrzlinou (263 nezhod).
Najvacsi pocet nezhdd sa tykal dodrziavania zasad SPV a HACC, hygieny prevadzok
a oznacovania potravin.



Graf ¢. 3

Frekvencia a typy nezhod v ZSS a pri vyrobe a manipulacii s
laho dkarskymi vyrobkami, cukrarskymi
vyrobkami, zmrzlinou, mineralnymi a pramenitymi
vodami, vy zivovymi doplnkami, aditivihymi latkami, obalmia
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Frekvencia a typy nezhéd pri vyrobe a manipulécii s lahodkarskymi vyrobkami, boli
zistené nasledujuce pocty nezhod:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 14

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 2

— v hygiene prevadzky — 14

— v osobnej hygiene — 5

— v odbornej sposobilosti — 2

— v zdravotnej sposobilosti — 0

— v oznacovani — 6

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravindch po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 15
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 7

— v skladovani potravin — 5

— v manipuldcii s potravinami — 0

— v manipulacii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 0
—iné—4

Frekvencia a typy nezhéd pri vyrobe a manipulacii s cukrarskymi vyrobkami, boli zistené
nasledujtce pocty nezhod:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 31

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 2

— v hygiene prevadzky — 10

— v osobnej hygiene — 4

— v odbornej sposobilosti — 2

— v zdravotnej sposobilosti — 1

— v oznacovani — 12

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 8
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 15



— v skladovani potravin — 12

— v manipuldcii s potravinami — 4

— v manipulécii s odpadom a jeho kategorizaénym zariadenim — 0
—iné - 10

Frekvencia a typy nezhdd pri vyrobe a manipulécii so zmrzlinou, boli zistené nasledujtice
pocty nezhod:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 74

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 3

— v hygiene prevadzky — 25

— v osobnej hygiene — 12

— v odbornej spdsobilosti — 8

— v zdravotnej spdsobilosti — 4

— v oznacovani — 25

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 10
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 11

— v skladovani potravin — 9

— v manipulécii s potravinami — 22

— v manipuldcii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 1
—iné—59

Frekvencia a typy nezhéd pri vyrobe a manipulacii s mineralnymi a pramenitymi vodami
pre dojcata, boli zistené nasledujuce pocty nezhod:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 0

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 0

— v hygiene prevadzky — 0

— v osobnej hygiene — 0

— v odbornej spdsobilosti — 0

— v zdravotnej sposobilosti — 0

— v oznacovani — 0

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravindch po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 0
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 0

— v skladovani potravin — 0

— v manipuldcii s potravinami — 0

— v manipulécii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 0
—iné—-0

Frekvencia a typy nezhod pri vyrobe a manipulécii s vyZivovymi doplnkami a s ostatnymi
potravinami na osobitné vyZivové tcely, vratane dojéenskej a detskej vyzivy, boli zistené
nasledujuce poc¢ty nezhdd:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 0

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 0
— v hygiene prevadzky — 0

— v osobnej hygiene — 0

— v odbornej spdsobilosti — 0



— v zdravotnej sposobilosti — 0

— v oznacovani — 9

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 26

— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 0

— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 4

— v skladovani potravin — 0

— v manipulécii s potravinami — 1

— v manipuldacii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 0
—iné—11

Frekvencia a typy nezhdd pri vyrobe a manipulacii s pridavnymi latkami, boli zistené
nasledujtce pocty nezhod:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 0

— v priebeznom vzdeldvani zamestnancov — 0

— v hygiene prevadzky — 0

— v osobnej hygiene — 0

— v odbornej spdsobilosti — 0

— v zdravotnej sposobilosti — 0

— v oznacovani — 0

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 0
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 0

— v skladovani potravin — 0

— v manipuldcii s potravinami — 0

— v manipulacii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 0
—iné—-0

Frekvencia a typy nezhod pri vyrobe a manipulacii s obalmi a materialmi
prichadzajicimi do styku s potravinami, boli zistené nasledujiice pocty nezhdd:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 0

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 0

— v hygiene prevadzky — 0

— v osobnej hygiene — 0

— v odbornej spdsobilosti — 0

— v zdravotnej sposobilosti — 0

— v oznacovani — 0

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 0
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 0

— v skladovani potravin — 0

— v manipuldcii s potravinami — 0

— v manipulacii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 0
—iné -2
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2.1.2 Frekvencia a typy nezhéd v bezpe¢nosti potravin a osobitne v bezpe¢nosti pokrmov

Vroku 2018 bolo spolu odobratych a vySetrenych 12 922 vzoriek potravin,
pokrmov, pridavnych litok do potravin a materialov a predmetov uréenych na styk
s potravinami. Z uvedené¢ho poctu bolo vysSetrenych 6 503 vzoriek hotovych pokrmov,
vratane pokrmov rychleho obéerstvenia (Tabul'ka ¢. 1 v prilohe).

V odoberanych vzorkdch potravin sa vySetrovala predovSetkym mikrobiologicka
kontamindcia, ind kontaminécia, zlozenie vyrobku a oznacenie vyrobku. Z celkového poctu
12 922 vysetrenych vzoriek bolo celkovo nevyhovujucich 938 vzoriek, ¢o predstavuje 7,26
%. Celkovo najvysSie percento nevyhovujucich vzoriek v porovnani s ostatnymi vzorkami
potravin bolo zaznamenané v pripade nealkoholickych népojov (57,8 %), zmrzliny a dezertov
(14,7 %), lahddkarskych vyrobkov (14,1 %), pokrmov rychleho obcerstvenia (12,4 %) a vody
vo watercooleroch (11,2 %).

Vroku 2018 sa zistilo nizSie percento nevyhovujucich vzoriek epidemiologicky
rizikovych potravin pri porovnani s predchddzajicimi tromi rokmi v pripade vSetkych
posudzovanych kategorii (graf €. 4).

Graf ¢. 4

Porovnanie nevyhovujucich vzariek epidemiologicky
rizikovych potravin v rokoch 2015 az 2018
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Hotowé Pokrimy Lahédkarske  Cukrdrske Zmrzlina a
pokrmy rychleho vyrobky vyrobky dezerty
obéerstvenia

Mikrobiologicky nevyhovujucich bolo 833 vzoriek potravin (8,0 %) z celkovo
vySetrenych 10 371 vzoriek potravin, a to najma z dovodu porusSenia kritérii procesu vyroby.

Vo vySetrovanych vzorkach potravin boli mikrobiologicky izolované nasledovné
mikroorganizmy:

» koliformné baktérie (499 vzoriek: hotové pokrmy, zmrzlina a dezerty, pokrmy
rychleho obcerstvenia, lahodkarské vyrobky, cukrarske vyrobky, nealkoholické
napoje, 2 vzorky vody — watercoolery),

Enterobacteriaceae (211 vzoriek: zmrzlina a dezerty),

kvasinky (190 vzoriek: zmrzlina a dezerty, lahddkarské vyrobky, pokrmy rychleho
obcerstvenia, nealkoholické napoje, cukrarske vyrobky, hotové pokrmy),

plesne (64 vzoriek: cukrarske vyrobky, zmrzlina a dezerty, pokrmy rychleho
obcerstvenia, nealkoholické napoje, hotové pokrmy),

Saphylococcus spp. (28 vzoriek: hotové pokrmy, zmrzlina a dezerty, lahodkarské
vyrobky, pokrmy rychleho obcerstvenia),

Bacillus cereus (27 vzoriek: hotové pokrmy, 3 vzorky lahodkarskych vyrobkov, 1
pokrm rychleho obcerstvenia),

YV V V VYV
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Graf ¢. 5

Vyskyt kontamindcie koliformnymi baktériami vo
vybranych druhoch potravin

W Zmrzlina a dezerty
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= Pokrmy rychleho
obhéerstvenia

B Lahodkarske
vyrobky

m Cukrarske vyrobky

Escherichia Coli (20 vzoriek: pokrmy rychleho obcerstvenia, hotové pokrmy, 3
vzorky lahodkarskych vyrobkov),

Salmonella spp. (8 vzoriek: hotové pokrmy, 1 pokrm rychleho obCerstvenia, 1 vzorka
madsa, 1 vzorka vajec, 1 cukrarsky vyrobok, 1 vzorka bylinného ¢aju),

Pseudomonas aeruginosa (7 vzoriek: voda — watercoolery, 2 vzorky hotovych
pokrmov, 1 pokrm rychleho obcerstvenia),

Clostridium perfringens (5 vzoriek: 3 hotové pokrmy, 1 pokrmy rychleho
obcCerstvenia),

Listeria monocytogenes — (2 vzorky: hotové pokrmy),

Enterococcus spp. (1 vzorka: zmrzlina).

vv VvV VYV VvV V

Graf ¢. 6

Porovnanie zastupenia izolovanych kmenov vybranych druhov
mikroorganizmov v jednotlivych potravinach

OEnterchacteriaceae

mplesne
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Z celkového poctu 10 371 vySetrenych vzoriek potravin bolo najviac mikrobiologicky
nevyhovujucich vzoriek v porovnani s ostatnymi vzorkami potravin zaznamenané v pripade
nealkoholickych napojov (64,1 %), lahddkarskych vyrobkov (14,5 %), zmrzliny a dezertov
(14,4 %) a pokrmov rychleho obcerstvenia (12,5 %).
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Graf ¢. 7

Mikrobiologicka kontaminacia epidemiologicky
rizikovych potravin v rokoch 2015 az 2018
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V pripade zistenia nevyhovujucich vzoriek z dévodu nedodrzania kritérii hygieny
procesu vyroby (koliformné baktérie, plesne, kvasinky, Staphylococcus aureus,
Enterobacteriacea, E. coli) boli prevadzkovatelia potravinarskych podnikov a zariadeni
spolocného stravovania upozorneni na dodrziavanie zdsad prevadzkovej a osobnej hygieny,
podmienok skladovania potravin, ochrany pred kontaminaciou a doby uchovévania
rozpracovanych pokrmov a polotovarov. Za nevyhovujuce vysledky laboratornych vySetreni
hotovych pokrmov boli ulozené uhrady nakladov, v pripade zistenia patogénnych
mikroorganizmov boli vykonané néasledné kontroly a ulozené napravné opatrenia — sanitacia
priestorov, lekérske prehliadky zamestnancov.

Cronobacter sp., Escherichia Coli, Salmonella sp., Staphylococcus aureus, Listeria
monocytogenes v potravinach pre dojéata a malé deti: celkovo bolo odobratych a
laboratorne vysetrenych 422 vzoriek potravin pre dojcatd a malé deti na mliecnom zéklade,
pochadzajucich zo siete lekarni apredajni. VSetky vySetrené vzorky vyhovovali
v sledovanych ukazovatel'och kritéridam bezpecnosti.

Na kontrolu histaminu bolo laboratéorne vysetrenych 32 vzoriek ryb a morskych
zivo€ichov (vzorky odobraté v zariadeniach spolocného stravovania a v lahodkarskych
vyrobniach). VSetky odobraté a vySetrené vzorky vyhoveli poziadavkam podla kapitoly I
prilohy I k nariadeniu Komisie (EU) &. 1019/2013 z 23. oktobra 2013, ktorym sa meni priloha
I k nariadeniu (ES) ¢. 2073/2005, pokial’ ide o histamin v produktoch rybolovu.

Z dovodu chemickej kontaminacie nevyhovelo spolu 86 vzoriek potravin z celkovo
vySetrenych 12 922 vzoriek, t.j. 0,67 %, najmi z dovodu prekrocenia stanovenych limitov pre
pridavné latky.

Vzorky potravin, vratane hotovych pokrmov a pokrmov rychleho obcerstvenia boli
vySetrené aj na pritomnost’ pridavnych latok. Pozornost’ bola venovand najma farbivam,
sladidlam, konzerva¢nym latkam a obsahu kuchynskej soli. Celkovo bolo na kontrolu farbiv
vySetrenych 1 468 vzoriek (najmi zmrzlina, cukrarske vyrobky a vyzivové doplnky), pricom
z uvedeného celkového mnoZstva nevyhovelo 44 vzoriek (3,00 %). V 42 pripadoch sa
jednalo o nevyhovujuce vzorky zmrzliny, z ktorych 38 vzoriek zmrzliny nevyhovelo z dovodu
pouzitia nepovolenych farbiv — E 104, E 110 a E 124 av4 vzorkidch zmrzliny bolo
prekro¢ené najvyssie pripustné mnozstvo farbiv podla platnej legislativy, jednalo sa
o nasledovné povolené farbivo: Azorubin (E 122). PouZivanie farbiv: Chinolinova zItad (E
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104), Zlta SY FCF/pomaranéovozlta S (E 110), Ponceau 4R, koSenilova &ervena A (E 124)
nie je v zmrzlinich povolené podla Nariadenia komisie (EU) &. 232/2012, ktorym sa meni
a doplia Priloha II k Nariadeniu (ES) & 1333/2008. V pripade nevyhovujucich vzoriek
zmrzliny sa jednalo len o vyrobu a konzuméciu v mieste urcitého regiénu, pricom priamo na
mieste boli prijaté potrebné opatrenia. Zodpovedni prevadzkovatelia boli upozorneni na
dodrziavanie poziadaviek nariadenia Komisie (EU) ¢&. 232/2012, suasne boli voéi nim
uplatnené sankcie.

Pritomnost’ a mnozstvo sladidiel boli kontrolované najmi vo vzorkdch cukrarskych
vyrobkov, vyzivovych doplnkov, ostatnych potravin na osobitné vyzivové ucely
a lahodkarskych vyrobkov. Celkovo bolo vySetrenych 245 vzoriek, pricom z uvedeného
celkového poctu nevyhoveli 2 vzorky vyzivovych doplnkov. Jeden nevyhovel pre
prekroCenie najvyssie pripustného mnozstva sladidla acesulfam K a druhy vyzivovy doplnok
pre prekrocenie najvyssie pripustného mnozstva sladidla sacharin. S vysledkami analyz boli
oboznameni prevadzkovatelia zodpovedni za umiestnenie predmetnych vyzivovych doplnkov
na trh v SR, ktori boli zaroven poziadani, aby vykonali v danej veci potrebné opatrenia.

Celkovy pocet vysetrovanych vzoriek na pritomnost a mnozstvo konzervaénych
latok bol 389 (jednalo sa najmi o lahodkarské vyrobky, cukrarske vyrobky, vyzivové
doplnky a ostatné potraviny na osobitné vyzivové ucely), z toho 2 vzorky ostatnych potravin
na osobitné vyzivové ucely nevyhoveli poZiadavkdm uvedenym v nariadeni Komisie (ES) ¢.
1333/2008 o pridavnych latkach v potravinach v platnom zneni. Jedna potravina na osobitné
vyzivové Ucely nevyhovela pre prekrocenie najvyssieho pripustného mnozstva konzervacnych
latok. Naslednym Setrenim sa zistilo, Ze uvedeny vyrobok bol distribuovany len v ramci
Slovenskej republiky, a to len do jedného distribuéného skladu spolo¢nosti, v ktorom sa uz
v Case Setreni nenachadzal, pretoze sa ukoncila jeho vyroba a doslo k jeho dopredaju.

Na kontrolu Specifikacie pridavnych latok bolo vySetrenych 5 vzoriek pridavnych
latok — farbiv, ktoré vyhoveli poziadavkdm prisluSnej legislativy.

939 vzoriek potravin a hotovych pokrmov bolo vySetrenych z hladiska obsahu
kuchynskej soli v nich, z toho 695 vzoriek predstavovali hotové pokrmy a 134 vzoriek boli
pokrmy rychleho obcerstvenia. 30 vzoriek (29 vzoriek hotovych pokrmov a1l vzorka
lahodkarského vyrobku) nevyhovelo zhladiska obsahu chloridu sodného poziadavkam
platnej legislativy - vynosu Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 20. marca 2015
¢. S08975-OL-2014, ktorym sa ustanovuju poziadavky na jedli sol' v potravinach.
Prevadzkovatelia zariadeni spolo¢ného stravovania, zktorych boli odobrané¢ vzorky
nevyhovujucich hotovych pokrmov boli upozorneni na povinnost dodrziavania najvyssie

pripustného mnozstva pridanej jedlej soli.

Z kontaminantov vo vySetrovanych vzorkdch boli sledované najmd tazké kovy
(olovo, kadmium, ortut’), dusitany a dusi¢nany, polychlérované bifenyly (PCB), rezidua
pesticidov a antibiotik, benzo(a)pyrén, melamin, mykotoxiny a akrylamid.

Na kontrolu obsahu tazkych kovov sa vySetrovali najméd vzorky hotovych pokrmov,
detskej a dojCenskej vyzivy, vyzivovych doplnkov, pramenitych vod dojcenskych a vody vo
watercooleroch. Na kontrolu obsahu elova bolo vySetrenych 1 209 vzoriek potravin, pri¢om
v ziadnej z vySetrenych vzoriek nebolo zistené prekroCenie legislativou stanoveného limitu
pre olovo. Na kontrolu obsahu kadmia bolo vySetrenych 1 161 vzoriek potravin, pricom
v ziadnej z vySetrenych vzoriek nebolo zistené prekroCenie legislativou stanoveného limitu
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pre kadmium. Na obsah ortuti bolo vySetrenych 994 vzoriek potravin, priCom v Ziadnej
z vySetrenych vzoriek nebolo zistené prekrocenie legislativou stanoveného limitu pre ortut’.

258 vzoriek potravin (najmd pramenité vody dojcenské, voda — watercoolery,
vyzivové doplnky) bolo vySetrenych na kontrolu obsahu arzénu.

211 vzoriek potravin (najmé pramenité vody dojCenské, voda — watercoolery, detska
vyziva) bolo vysetrenych na kontrolu obsahu niklu.

178 vzoriek potravin (najméd pramenité vody dojc¢enské, voda — watercoolery) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu fluoridov.

187 vzoriek potravin (najméd pramenité vody dojc¢enské, voda — watercoolery) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu manganu.

108 vzoriek potravin (najméd pramenité vody dojc¢enské, voda — watercoolery) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu kyanidov.

83 vzoriek potravin (najmi voda — watercoolery, pramenité¢ vody dojcenské) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu antiménu.

70 vzoriek potravin (najmi voda — watercoolery a pramenité vody dojcenské) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu béru.

63 vzoriek potravin (najméd pramenit¢ vody dojéenské, voda — watercoolery) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu medi.

51 vzoriek potravin (najméd pramenité¢ vody dojéenské, voda — watercoolery) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu chrému.

38 vzoriek potravin (najméd pramenité¢ vody dojéenské, voda — watercoolery) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu hlinika.

Na pritomnost dusiénanov a dusitanov bolo vySetrenych celkovo 857 vzoriek
potravin. Z toho 431 vzoriek potravin na obsah dusi¢nanov (z toho 197 vzoriek detskej
a dojcenskej vyzivy, 91 vzoriek pramenitej vody dojenskej a 76 vzoriek vody -
watercoolery) a 426 vzoriek potravin na obsah dusitanov (z toho 199 vzoriek detskej
a dojcenskej vyzivy, 92 vzoriek pramenitej vody dojenskej a 74 vzoriek vody -
watercoolery). Vsetky vySetrené vzorky potravin vyhoveli z hl'adiska obsahu dusi¢nanov
a dusitanov.

Na vySetrenie pritomnosti polychlorovanych bifenylov bolo spolu odobratych a
laboratérne vySetrenych 16 vzoriek potravin na vyzivu dojciat a malych deti na baze mlieka.
Ani v jednej z vySetrenych vzoriek nebol zisteny uvedeny kontaminant.

Rezidua pesticidov boli vySetrované v 40 vzorkach potravin na pociatocni vyzivu
doj¢iat, potravin na naslednu vyzivu dojciat, ako aj vyzivovych pripravkov pre dojéatd a malé
deti na mlie¢nom, ceredlnom alebo zeleninovom a ovocnom zéklade. Z celkového poctu 40
dodanych vzoriek bolo 19 na baze mlieka, 11 na baze cerealii a 10 na baze ovocia a zeleniny,
4 boli vyrobené na Slovensku a 36 pochadzalo z inych $tatov EU. Pritomnost’ sledovanych
rezidui pesticidov, ktoré sa nesmu pouzivat na oSetrovanie plodin uréenych na vyrobu
potravin na vyzivu dojéiat a malych deti (disulfoton, fensulfotion, fentin, haloxyfop,
heptachlor, hexachlorbenzén, nitrofén, ometoat, terbufos, dieldrin, endrin), nebola potvrdena
v ziadnej z vySetrenych vzoriek potravin, avSak v 10 vzorkach nebol zmerany ometoat.
(Odozva detektora na tento analyt bola nulova v kontrole vytaznosti. Stav bol spdsobeny
matricovym efektom a poklesom citlivosti pristroja GC PFPD na tento analyt). V pripade
rezidui pesticidov, pre ktoré su ustanovené v legislative Specifické maximalne limity a
v pripade inych U€innych latok a pripravkov na ochranu rastlin (alfa-HCH, beta-HCH,
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gamma-HCH, 2,4’-DDT, 4,4’-DDT, 4,4’-DDE, 4,4’-DDD, metoxychlor), nebola potvrdena
pritomnost’.

10 vzoriek potravin pre dojc¢atd a malé deti (ako suSienky, piSkoty, nemliecna kasa)
bolo zaradenych do monitorovacieho programu (podl'a vykonavacieho nariadenia Komisie
(EU) &. 2015/595 tykajiiceho sa koordinovaného viacroéného kontrolného programu Unie na
roky 2016, 2017 a 2018 scielom zabezpeCit dodrziavanie maximalnych hladin rezidui
pesticidov a posudit’ vystavenie spotrebitelov rezidudm pesticidov v potravinach rastlinného
a zivoc¢isneho povodu a na nich).

Rezidua antibiotik boli vySetrované v 30 vzorkach surového misa (hovédzie stehno,
hovidzie drzky, tel'acie miso, bravcové karé, bravéové stehno, morcacie prsia, moréaci platok
zo stehna, kuracie rezne, kuracie stehnd, kuracie pecCene, aljasska treska, losos, tlapie filety)
a cerstvych slepacich vajec. V uvedenych vySetrenych vzorkach nebola zistena pritomnost’
rezidui antibiotik.

V roku 2018 bolo vySetrenych 8 vzoriek potravin ur¢enych pre dojcatd a malé deti (2
ostatné potraviny na vyzivu dojciat a malych deti na badze mésa a zeleniny a 6 potravin na
pociatocnu vyzivu a naslednt vyzivu dojé¢iat) na pritomnost’ polyaromatickych uhlovodikov
(PAU) (benzo(a)pyrénu, sumy vybranych PAU) a kyseliny erukovej (z celkového poctu 6
vzoriek potravin na pociatoénll vyzivu a naslednu vyzivu dojciat). Zaroven sa laboratorne
analyzovali 4 vzorky vyzivovych doplnkov (z toho 1 vzorka s obsahom materskej kasicky) na
pritomnost’ polyaromatickych uhl'ovodikov. Vysledky laboratorneho vySetrenia vyhovovali
poziadavkdm na zdravotnu bezpecnost’ podl'a nariadenia Komisie (ES) ¢. 1881/2006 z 19.
decembra 2006, ktorym sa ustanovuju maximalne hodnoty obsahu niektorych kontaminantov
v potravinach v zneni neskorsich predpisov.

Laboratérne boli analyzované tiez 2 vzorky potravin pre dojcatd amalé deti —
pociatocna dojcenska vyziva a ndsledna dojcenské vyziva na pritomnost’ dioxinov. Vysledky
laboratérnej analyzy boli v sulade s legislativou pre oblast’ kontaminantov v potravinach.

V roku 2018 bolo analyzovanych 42 vzoriek olejov a tukov (z toho 19 olejov vratane
olivového oleja a olejov lisovanych za studena, 4 stuzené pokrmové tuky/margariny a 19
rastlinnych tukovych natierok) na zistenie mnoZzstiev transmastnych kyselin. Vysledky sa
stanovovali ako % transizomérov kyseliny olejovej v tuku, % transizomérov kyseliny
linolovej v tuku asuma % transizomérov v tuku (tj. tmk v g/ 100 g tuku). Na ziklade
zistenych Udajov o mnozstvach transmastnych kyselin a vzoriek olejov atukov mozno
konStatovat’, Ze pretrvava trend vysSich hodnot transmastnych kyselin, t.j. nad odportcant
hodnotu 2 g / 100 g tuku (podl'a WHO) u vzoriek stuzenych pokrmovych tukov (margarinov).

V NRC pre mykolégiu zivotného prostredia bolo vroku 2018 vysetrenych 215
vzoriek na pritomnost mykotoxinov. Sledovanymi mykotoxinmi boli patulin, aflatoxin Bi,
suma aflatoxinov, aflatoxin Mi, ochratoxin A, deoxynivalenol, zearalenon, fumoniziny a
citrinin. VySetrené boli vzorky pociato¢nej a naslednej mlie¢nej dojc¢enskej vyzivy, rdzne
obilninové kaSe pre dojcatd amalé deti, kukuricné kaSe, suSienky, piskoty, kukuricné
lupienky, detské4 vyZziva, obilninové ndpoje, ovocné népoje a ovocné pyré. Z celkového poctu
analyzovanych vzoriek odobranych v ramci tiradnych kontrol bolo 187 vzoriek zo zahrani¢nej
produkcie (z toho 1 vzorka povodom zo Svajéiarska) a 28 vzoriek z domécej produkcie:

-z 54 vzoriek, v ktorych bol stanovovany patulin, bolo 34 vzoriek zahrani¢nej a 20
vzoriek domacej produkcie,

16



-z 56 vzoriek vySetrenych na pritomnost aflatoxinu Bi boli 2 vzorky domaécej
produkcie a 54 vzoriek zahrani¢nej produkcie.
- vSetky vzorky vySetrené na obsah aflatoxinu Mi (23) pochadzali zo zahrani¢nej
produkcie eurdpskych vyrobcov,
- vSetkych 16 vySetrenych vzoriek na obsah ochratoxinu A pochadzalo zo zahrani¢nej
produkcie,
- obsah deoxynivalenolu bol zistovany v 16 vzorkach, vSetky zo zahrani¢nej produkcie,
z toho 1 vzorka povodom zo Svajéiarska
-z 24 vzoriek vySetrenych na obsah zearalenonu pochadzali 2 z domacej a 22 vzoriek
zo zahrani¢nej produkcie,
-z 26 vzoriek, v ktorych bol stanovovany obsah fumonizinov, bolo 22 vzoriek zo
zahrani¢nej produkcie a 4 vzorky z domacej produkcie.
Vsetky vzorky potravin urenych pre dojcatd a malé deti, vySetrené na pritomnost’
mykotoxinov spiiali poziadavky nariadenia Komisie ¢. 1881/2006, ktorym sa ustanovuju
maximalne hodnoty obsahu niektorych kontaminantov v potravinach.

Okrem vzoriek ur€enych pre dojcatd a malé deti boli vySetrené 4 vzorky vyzivovych
doplnkov na béaze ryze fermentovanej Cervenymi kvasinkami Monascus purpureus na
pritomnost’ citrininu. V zmysle prilohy k nariadeniu (ES) ¢. 1881/2006 maximalna hodnota
obsahu citrininu vo vyzivovych doplnkoch je ustanovena na 2000 pg/kg. Vsetky vySetrené
vzorky vyhovovali poziadavkam platnej legislativy.

V roku 2018 bolo vySetrenych 8 vzoriek zemiakovych hranoliek a krokiet na
akrylamid. Vzorky boli odoberané zo zariadeni spolocného stravovania. Namerané mnozstva
akrylamidu boli pod referenénymi hodnotami stanovenymi prislusnou legislativou -
nariadenie Komisie (EU) 2017/2158 z 20. novembra 2017, ktorym sa stanovuju opatrenia na
minimalizdciu mnozstiev akrylamidu a jeho referenéné hodnoty v potravinach.

V pripade kontroly alergénov v potravindch bola pozornost venovana kontrole
obsahu gluténu v potravinach vhodnych pre osoby trpiace neznasanlivost'ou gluténu. Celkovo
bolo laboratéorne vySetrenych 40 vzoriek potravin (napr. bezgluténova muka, pohankové
cestoviny, pohankové oblatky, palacinky bezgluténové v prasku, zmes na pripravu
bezgluténovej babovky, bezgluténova bagetka). Z uvedeného poctu vzoriek boli v 36
vysetrovanych vzorkdch namerané hodnoty gluténu menej ako 5 mg/kg. V 3 vzorkach boli
namerané nasledovné hodnoty gluténu: 7,3 mg/kg, 12,1 mg/kg a 13,6 mg/kg. Tieto vySetrené
vzorky potravin spliiiali poziadavky vykonavacieho nariadenia Komisie (EU) &. 828/2014 z
30. jala 2014 o poziadavkach na poskytovanie informacii spotrebitelom o nepritomnosti alebo
znizenom obsahu gluténu v potravinach.

V 1 vzorke bola namerand hodnota gluténu, ktora nespiiiala poziadavky uvedeného
nariadenia. Jednalo sa o sypku zmes na pripravu bezgluténovej babovky (bolo namerané 102
mg/kg gluténu vo vzorke). Zodpovednému prevadzkovatel'ovi bolo uloZené opatrenie na
stiahnutie predmetného vyrobku ztrhu v SR. Predmetny vyrobok bol zaroveinn hlaseny
v Rychlom vystraznom systéme pre potraviny a krmiva (vystrazné oznamenie RASFF ¢.
2018.3701 Vysoky obsah gluténu v sypkej zmesi na pripravu bezgluténovej babovky z Ceskej
republiky).

Potraviny oSetrené ionizujucim Ziarenim - celkovo bolo laboratérne vysetrenych 25
vzoriek. Z toho boli vySetrené orechy, ako napriklad kesu orechy, arasidy, jadra vlasskych
orechov, para orechy, pistacie, pekanové orechy, mandle, lieskové orechy, d’alej 'anové
semend, slne¢nica lapana. Spolu 20 vzoriek potravin s obsahom tuku. Z nameranych hodnét,
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a po zohl'adneni neistdt merania vo vzorkach, nebola dokazana pritomnost’ dvojic oziarenim
vytvorenych uhlovodikov alkanov a alkénov, pri ktorych by boli podiely hmotnostnych
zlomkov detegované v ocakdvanych pomeroch (podla STN EN 1784). Na zéklade tychto
vysledkov vzorky nevykazovali vlastnosti potravin oSetrenych ionizujicim ziarenim.

Taktiez bolo vySetrenych 5 vzoriek potravin bez obsahu tuku, ato: kopor susSeny
drveny, bazalka susend drvena, majoranka drvend, suSené paradajky, suSena zelenina. Dokaz
oziarenia predmetnych vzoriek potravin rastlinného povodu bol negativny (metéda STN EN
1788).

Na kontrolu potravin za ucelom zistovania pritomnosti GMO sa odobrali rézne
druhy potravin: Styri vyrobky z kukurice (muka, krupica), tri vzorky ryze (gulatozrnna,
dlhozrnnd) a jeden vyrobok zo séje (kocky). Vzorky boli odobrané v distribucnej sieti a v
zariadeniach spolo¢ného stravovania. Spolu bolo odobranych a vySetrenych 8 vzoriek
potravin (domaceho pdvodu, dovozové v ramci SpoloCenstva).V analyzovanych vzorkach
nebola zistend pritomnost” geneticky modifikovanych organizmov, nalezy boli v sulade s
poziadavkami nariadenia (ES) ¢. 1829/2003 Eurdpskeho parlamentu a Rady z 22. septembra
2003 o geneticky modifikovanych potravinach a krmivach. Pri vykone S§tatneho zdravotného
dozoru a uradnej kontroly potravin bola priebezne venovana pozornost’ aj oznacovaniu
potravin z hl'adiska obsahu GMO, nedostatky pri kontrolach neboli zistené.

Kontrola jodidacie kuchynskej soli - laboratorne bolo vySetrenych celkom 425
vzoriek jedlej soli. Z vysledkov stanovenia obsahu KI a KIO3 vo vzorkach jedlej soli vyplyva,
ze z celkového poctu skiSanych vzoriek poZiadavke stanovenej Potravinovym kodexom SR
na minimalny obsah KI (15 mg/kg soli) nevyhoveli 4 vzorky (0,94 %). Vyssi obsah KI ako
stanovuje Potravinovy kédex SR (35 mg/kg) bol zisteny v 8 vzorkach (1,88 %). PoZiadavke
Potravinového kodexu SR (15-35 mg/kg) vyhovelo celkom 413 vzoriek (97,18 %).

Vo vSetkych odobratych vzorkach jedlej soli bol vySetreny aj obsah ferokyanidu
draselného. Vsetky vysetrené vzorky vyhoveli poziadavke podl'a prilohy II ¢ast’ E nariadenia
Komisie (EU) & 1129/2011, ktorym sa meni a dopiia priloha II k nariadeniu Eurdpskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢&. 1333/2008 vytvorenim zoznamu Unie obsahujaceho pridavné latky
v potravinach (najvyssie mnozstvo ako bezvody ferokyanid draselny 20 mg/kg).

V ramci vzoriek potravin sa sledovala aj kontrola oznacovania potravin, pricom 19
vzoriek potravin (najmid vyzivovych doplnkov a potravin na osobitné vyzivové ucely)
nesplialo poziadavky na oznatovanie predmetnych potravin. Jednalo sa napr. o 6 vzoriek
vyzivovych doplnkov, ktoré boli nevyhovujiice z dévodu nesuladu mnozstva mezofilnych
baktérii mliecneho kvasenia deklarovaného vyrobcom na obale vyrobkov s vysledkom
laboratoérneho vySetrenia. V pripade jedného vyzivového doplnku bol zisteny nestilad v udaji
o datume minimalnej trvanlivosti, nakol'’ko na etikete origindlneho balenia bol uvedeny iny
datum ako na oznaceni v kodifikovanej podobe Statneho jazyka. V pripade 9 vyzivovych
doplnkov sa zistili v ich oznaceni zdravotné tvrdenia, ktoré nie su v sulade s § 4 ods. 1, § 9
ods. 1 zakona ¢&. 152/1995 Z. z., nariadenim (EU) ¢&. 1169/2011 o poskytovani informacii o
potravinach spotrebitelom, nariadenim (ES) ¢. 1924/2006 o vyZivovych a zdravotnych
tvrdeniach o potravinach v zneni Korigenda a nariadenim Komisie (EU) &.432/2012 zo
16. mdja 2012 o povoleni urcitych zdravotnych tvrdeni o inych potravinach, ako su tie, ktoré
odkazuju na znizenie rizika ochorenia a na vyvoj a zdravie deti. Distributorom predmetnych
vyzivovych doplnkov boli uloZené opatrenia na zabezpeCenie ich oznacenia v sulade
s poziadavkami platnej legislativy. V pripade jedného vyzivového doplnku neboli povinné
informdcie oznacené v kodifikovanej podobe Statneho jazyka na baleni, ani na pripojenej
etikete, ako ani na vonkajSom obale, za ¢o bolo voc¢i prevadzkovatel'ovi zodpovednému za
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umiestnenie vyrobku na trh zacaté spravne konania vo veci ulozenia sankcie za umiestiiovanie
vyrobku bez oznacenia v kodifikovanej forme Statneho jazyka na trh.

I. Epidemiologicky rizikové potraviny

1. Lahédkarské vyrobky

V kategorii  lahodkarskych vyrobkov bolo celkovo vySetrenych 575 vzoriek.
Z uvedeného poctu nevyhovelo 81 vzoriek (14,09 %), pricom az 80 vzoriek nevyhovelo
z dévodu mikrobiologickej kontaminacie. Vzorky lahddkarskych vyrobkov nevyhoveli najméa
pre zvyseny pocet koliformnych baktérii (43 nevyhovujlicich vzoriek z 553 vySetrenych
vzoriek), kvasiniek (36 nevyhovujucich vzoriek), Saphylococcus sp. (5 nevyhovujtcich
vzoriek), E. Coli (3 nevyhovujuce vzorky) a Bacillus cereus (3 nevyhovujice vzorky). 1
vzorka lahddkarského vyrobku nevyhovela z hl'adiska obsahu kuchynskej soli.

V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické riziké (koliformné
baktérie, E. Coli, sulfitredukujuce klostridie (Clostridium perfringens), koagulazopozitivne
stafylokoky, Bacillus cereus, Salmonella sp., Listeria monocytogenes, termotolerantny
Campylobacter), chemické rizika (konzervaéné latky, (kyselina benzoova, kyselina sorbova),
sladidlé (podla zlozenia)) a kontrola oznaovania podla platnej legislativy.

2. Cukrarske vyrobky

V kategorii  cukrarskych vyrobkov bolo celkovo vySetrenych 835 vzoriek.
Z uvedeného poctu nevyhovelo 62 vzoriek (7,43 %), ztoho az 60 vzoriek zdovodu
mikrobiologickej kontaminacie. Vzorky cukrarskych vyrobkov nevyhoveli najcastejSie pre
zvyseny pocet plesni (29 nevyhovujicich vzoriek zo 782 vySetrenych vzoriek), koliformnych
baktérii (24 nevyhovujucich vzoriek), kvasiniek (15 nevyhovujucich vzoriek). 1 vzorka
nevyhovela pre pritomnost’ Salmonella sp.

2 vzorky cukrarskych vyrobkov nevyhoveli poziadavkdm oznacovania podla platnej
legislativy.

V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické riziké (koliformné
baktérie, sulfitredukujuce klostridie (Clostridium perfringens), koagulazopozitivne
stafylokoky, Bacillus cereus, Salmonella sp., Pseudomonas aeruginosa), chemické rizika —
(farbiva, sladidla a konzervaéné latky (podl'a zlozenia)) a kontrola oznaovania podl'a platnej
legislativy.

3. Zmrzlina

V kategorii zmrzliny a dezertov bolo celkovo vySetrenych 2 272 vzoriek. Z uvedeného
poctu nevyhovelo 335 vzoriek (14,74 %), pricom 295 vzoriek (88,06 %) nevyhovelo
z dovodu mikrobiologickej kontaminacie. Vzorky zmrzliny nevyhoveli najcastejSie pre
prekroceny limit pre Enterobacteriaceae (211 nevyhovujucich vzoriek z2 045 vySetrenych
vzoriek), koliformnych baktérii (133 nevyhovujicich vzoriek),kvasiniek (76 nevyhovujucich
vzoriek), plesni (17 nevyhovujucich vzoriek). V 7 vzorkdch bolo prekrocené pripustné
mnozstvo Staphylococcus sp. a v 1 vzorke Enterobacter sp.

38 vzoriek zmrzliny nevyhovelo z dévodu pouzitia nepovolenych farbiv — E 104, E
110 a E 124 a v 4 vzorkdch zmrzliny bolo prekrocené najvyssie pripustné mnozstvo farbiv
podla platnej legislativy, jednalo sa o nasledovné povolené farbivo: Azorubin (E 122).
Pouzivanie farbiv: Chinolinova 7Ita (E 104), ZItd SY FCF/pomaranéovozlta S (E 110),
Ponceau 4R, koSenilova Cervenda A (E 124) nie je v zmrzlinach povolené podl'a Nariadenia
komisie (EU) ¢&. 232/2012, ktorym sa meni adopifta Priloha II k Nariadeniu (ES) &.
1333/2008. V pripade nevyhovujicich vzorieck zmrzliny sa jednalo len o vyrobu
a konzumaciu v mieste urcitého regionu, pricom priamo na mieste boli prijaté potrebné
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opatrenia. Zodpovedni prevadzkovatelia boli upozorneni na dodrziavanie poziadaviek
nariadenia Komisie (EU) &. 232/2012, stiéasne boli vo¢i nim uplatnené sankcie.

2 vzorky zmrzliny nevyhoveli poziadavkdm na zlozenie a 2 vzorky zmrzliny
nevyhoveli poziadavkam na ich oznacovanie podl'a platnej legislativy.

V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické riziké (koliformné
baktérie, Enterobacteriaceae, koagulazopozitivne stafylokoky, Salmonella sp.), chemické
rizika (syntetické farbivd) a kontrola oznacovania podl'a platnej legislativy.

II. ZSS

Hotové pokrmy zo ZSS, pokrmy rychleho obcerstvenia

Celkovo bolo vysetrenych 5 258 vzoriek hotovych pokrmov. Z uvedené¢ho poctu
nevyhovelo 233 vzoriek hotovych pokrmov (4,43 %), z toho 204vzoriek (87,55 %) z dovodu
mikrobiologickej kontamindcie. Vzorky hotovych pokrmov nevyhoveli najcastejSie pre
zvyseny pocet koliformnych baktérii (164 nevyhovujacich vzoriek zo 4 707 vySetrenych
vzoriek), 23 vzoriek nevyhovelo z dévodu Bacillus cereus, 12 vzoriek nevyhovelo z dovodu
prekroCenia pripustného mnozstva Staphylococcus sp., 7 vzoriek nevyhovelo z dovodu
prekroCenia pripustného mnozstva kvasiniek, 4 vzorky nevyhoveli z dovodu E. Coli, 3
vzorky nevyhoveli pre pritomnost’ plesni, Salmonella sp. a Clostridium perfringens. V 2
vzorkach bol zisteny Pseudomonas aeruginosa a Listeria monocytogenes. Pritomnost
Salmonella sp. v2 vzorkach hotovych pokrmov suvisela s epidemiologickym vyskytom
alimentdrneho ochorenia - salmonelézy u stravnikov. Na mieste zariadeni spolo¢ného
stravovania boli prijaté protiepidemické opatrenia.

29 vzoriek hotovych pokrmov (4,17 %) nevyhovovalo z hl'adiska obsahu kuchynske;
soli (zo 695 vySetrenych vzoriek) poziadavkam platného narodného predpisu.

V kategorii pokrmov rychleho obc¢erstvenia bolo celkovo vysetrenych 1 245 vzoriek
pokrmov rychleho obcerstvenia. Z uvedeného poc¢tu nevyhovelo 154 vzoriek (12,37 %),
pricom az 153 vzoriek nevyhovelo zdovodu mikrobiologickej kontaminédcie. Vzorky
pokrmov rychleho obcerstvenia nevyhoveli najcastejSie pre zvySeny pocet koliformnych
baktérii (116 nevyhovujucich vzoriek z1 220 vySetrenych vzoriek), kvasiniek (31
nevyhovujucich vzoriek), E. Coli (13 nevyhovujacich vzoriek) a plesni (11 nevyhovujtcich
vzoriek). 4 vzorky nevyhoveli z dovodu Saphylococcus sp., 2 vzorky nevyhoveli z dovodu
Clostridium perfringens. V 1 vzorke bol zisteny Pseudomonas aeruginosa, Bacillus cereus a
Salmonella sp.

Salmonella sp., ktora bola izolovana v 1 vzorke hotového pokrmu (kebab v tortile),
nesuvisela s epidemickym vyskytom alimentarnych ochoreni. Na zaklade pozitivneho nalezu
bolo prevadzkovatel'ovi ulozené opatrenie na uzatvorenie prevadzky, vykonanie saniticie
priestorov zariadenia a vybavenia vratane dezinfekcie, dalej boli prevadzkovatel
a zamestnanci zariadenia spolo¢ného stravovania pouceni o nutnosti dodrziavania oddelenych
pracovnych Usekov na manipuldciu so surovym mésom a hotovymi pokrmami, zdsady
osobnej hygieny a technologického postupu pripravy pokrmov.

1 vzorka pokrmu rychleho obcerstvenia nevyhovela zmyslovym poziadavkam.

V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické rizikd — pre
pokrmy cCerstvo pripravené bez tepelnej tGpravy alebo chemickej konzervacie (E. Coli,
koagulazopozitivne stafylokoky, Bacillus cereus, Salmonella sp., Listeria monocytogenes,
Vibrio parahaemolyticus), pre pokrmy Cerstvo pripravené tepelne opracované (koliformné
baktérie, koagulazopozitivne stafylokoky, Bacillus cereus, sulfitredukujuce klostridie
(Clostridium perfringens), Salmonella sp., Campylobacter jejuni, Listeria monocytogenes,
chemické rizikd (NaCl), kadmium, olovo, ortut, rezidua antibiotik, hlinik, histamin
a kontrola oznacovania podl'a platnej legislativy.
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I11. Potraviny na osobitné vyZzivové ucely, vyzZivové doplnky

1. Potraviny pre dojc¢ata a malé deti

V kategorii potravin pre dojcatd a malé deti bolo celkovo vySetrenych 1 087 vzoriek,
posudzovanym kritériam nevyhovela 1 vzorka (0,09 %), a to poziadavkdm legislativy na
oznacenie.

V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické rizika (Salmonella
sp., Cronobacter sp., E. Coli, Stafylococcus aureus, Listeria monocytogenes, Bacillus cereus
(potraviny na baze obilia a sdje), chemické rizika (mykotoxiny — patulin, aflatoxin Bu,
aflatoxin Mi, ochratoxin A, deoxynivalenol, zearalenon, fumoniziny, dusi¢nany/dusitany,
PCB, cin, benzo(a)pyrén, olovo, kadmium, ortut, rezidua pesticidov, akrylamid, melamin)
a kontrola oznacovania podl'a platnej legislativy.

2. Vyzivové doplnky

V kategorii  vyzivovych doplnkov bolo celkovo vySetrenych 248 vzoriek.
Z uvedeného poctu nevyhovelo 14 vzoriek (5,65 %).

1 vzorka vyzivového doplnku (zo 137 vySetrenych vzoriek) nevyhovela z dovodu
mikrobialnej kontaminacie.

2 vzorky vyzivovych doplnkov nevyhoveli pre prekrocenie najvyssicho pripustného
mnozstva sladidiel. S vysledkami analyz boli obozndmeni prevadzkovatelia zodpovedni za
umiestnenie predmetnych vyzivovych doplnkov na trh v SR, ktori boli zaroven poziadani, aby
vykonali v danej veci potrebné opatrenia.

6 vzoriek vyzivovych doplnkov nevyhovelo poziadavkdm na zlozenie, nakolko sa
laboratérnymi analyzami zistil nestlad mnozstva mezofilnych baktérii mliecneho kvasenia
deklarovaného vyrobcom na obale vyrobkov s vysledkom laboratérneho vysetrenia.

1 vyzivovy doplnok obsahoval nepovolent formu vitaminu Bi (benfotiamin), €o nie je
v stlade s nariadenim Komisie (ES) ¢. 1170/2009 z 30. novembra 2009, ktorym sa meni a
dopiiia smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2002/46/ES a nariadenie Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1925/2006, pokial’ ide o zoznamy vitaminov a mineralnych latok a
ich foriem, ktoré mozno pridavat’ do potravin vratane vyzivovych doplnkov. Na zaklade tejto
skutoc¢nosti prijal distributor dobrovol'né opatrenie a vyrobok bol stiahnuty z trhu a nie je
mozné ho umiestiiovat’ na trh.

6 vzoriek vyZivovych doplnkov nevyhovovalo poZiadavkdm na oznacenie. V pripade
vyrobkov oznacCenych vrozpore s platnou legislativou boli ich distributorom ulozZené
opatrenia na mieste — zdkaz uvadzania vyrobkov na trh do doby spravneho oznacenia.

V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické rizika (E. Cali,
Salmonella sp.), chemické rizika (kadmium, olovo, ortut, syntetické farbiva, sladidla,
konzervacné latky — podl'a zloZenia) a kontrola ozna¢ovania podla platnej legislativy.

IV. Prirodnd minerilna voda, pramenita voda a balena pitna voda (vratane
mineralnej a pramenitej vody pre dojcata)

Odobratych a laboratérne vySetrenych bolo spolu 108 vzoriek mineralnych
a pramenitych vod pre dojéata, pricom vSetky vzorky vyhoveli posudzovanym kritériam.

V kategorii mineralnych véd bolo celkovo vySetrenych 9 vzoriek av kategorii
pramenitych vod a balenych pitnych vod bolo celkovo vySetrenych 13 vzoriek. Vsetky
vzorky vyhoveli posudzovanym kritériam.

V kategorii voda - watercoolery bolo celkovo vySetrenych 89 vzoriek. Z uvedeného
poc¢tu nevyhovelo 10 vzoriek (11,24 %), pricom vSetky nevyhoveli zddévodu
mikrobiologickej kontaminacie. Zistené¢ boli najméd zvySené pocty koliformnych baktérii a
Pseudomonas aeruginosa.
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V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické rizik4 (patogénne
mikroorganizmy, Escherichia coli, Enterokoky, koliformné baktérie, sporulujuce sulfit
redukujice anaerobne baktérie, Pseudomonas aeruginosa, celkové pocty mikroorganizmov
kultivované pri teplote 21°C £ 1 °C a pri teplote 37°C), chemické riziké (dusi¢nany, dusitany,
antimon, arzén, kadmium, kyanidy, olovo, ortut’, nikel, bor, mangan, fluoridy, pH) a kontrola
oznacovania podla platnej legislativy.

2.2. Analyzy nezhod
2.2.1. Vyskyt nezhod
BlizSia charakteristika nezhod uvedenych v bode €. 2.1 podPa frekvencie vyskytu:

Vyskyt nezhdd v ZSS

o v hygiene prevadzky — nevyhovujica prevadzkova hygiena; nevyhovujuci stavebno-
technicky stav prevadzky; porusenie povrchov podlah, stien, stropov; znecistené steny,
stropy, podlahy, pracovné plochy; plesne a pavuéiny na stenach; zatekanie do
prevadzky/skladov; opotrebovanost’ prip. znecistenie technologického zariadenia;
nefunkéné technologické zariadenia; nezabezpecCenie privodu tecucej teplej vody do
umyvadiel v priestoroch, kde sa manipuluje s potravinami; nefunkéné splachovanie vo
WC pre personal; nedostatocne vykonavana sanitacia prevadzkovych priestorov;
prasnost’ v prevadzke; pritomnost’ Cistiacich prostriedkov a pomocok v priestoroch
kuchyne;

o v osobnej hygiene — znecistené, neucelové, pripadne civilné oblecenie; nepouzivanie
pokryvok hlavy; nosenie 0zddb na rukach; umelé a nalakované nechty; nepouzivanie
jednorazovych rukavic pri kone¢nej manipulacii s hotovymi vyrobkami;
nezabezpeCenie zakladnych hygienickych potrieb; nezabezpecCenie teplej vody
k umyvadldam na ruky; nezabezpecenie zdkladnych hygienickych potrieb (tekuté
mydlo, jednorazové utierky) pri umyvadlach;

o vodbornej sposobilosti — chybajice doklady o odbornej sposobilosti na vykon
epidemiologicky zavaznych Cinnosti, resp. uplynutie platnosti osvedcéeni;
nezdokladovanie odbornej sposobilosti zamestnancov;

o v zdravotnej sposobilosti - nezdokladovanie zdravotnej sposobilosti zamestnancov;

o v overovani povodu potravin — nedostato¢ne vedend evidencia prijmu surovin, resp.
doklady o povode na nenachadzaju priamo v prevadzke; nepredlozenie nadobudacich
dokladov k surovinam a polotovarom;

o v oznacovani potravin — neoznacené alergény v jedalnych listkoch resp. vyveskach,
neoznacené suroviny a polotovary skladované v zariadeniach spolo¢ného stravovania;
neoznacenie otvorenych obalov surovin ddtumom a hodinou otvorenia obalu; suroviny
neoznacené v Statnom jazyku;

o vskladovani potravin — spolocné skladovanie nezlucitelnych druhov potravin;
nezabezpecena Cistota skladovych priestorov; zmrazovanie potravin dodanych do
zariadenia spolo¢ného stravovania v nezmrazenom stave; samovolné zmrazovanie
hotovych pokrmov; nevhodné mikroklimatické podmienky pri skladovani potravin;
skladovanie potravin v nevhodnych obaloch; skladovanie potravin po datume spotreby
v chladiacom zariadeni; nefunkéné chladiace zariadenie; ukladanie pokrmov
v nddobach priamo na podlahu; vyrobky vyzadujuce chladiarenské skladovanie
uloZené mimo chladiaceho zariadenia; chladiace zariadenia bez teplomerov; chybajice
zariadenia na udrziavanie pozadovanej teploty pokrmov;
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v manipulécii s potravinami — nevhodnd manipuldcia s pokrmami a surovinami;
krizenie Cistej a neCistej Casti prevadzky; neoznacené pracovné plochy; zamienanie
pracovnych ploch; rozmrazovanie surovin nevhodnym spdsobom; nedodrzanie
teplotného ret’azca hotovych pokrmov; nevedenie evidencie rozpracovanych pokrmov;
ukladanie pokrmov v nddobach priamo na podlahu;

v manipulacii s odpadom a jeho Kkategorizaénym zaradenim - nevhodné
odstranovanie odpadov; zhromazd’ovanie odpadu v nevyhovujucich,
neuzatvarate'nych nadobach; chybajuce doklady o nakladani s organickym odpadom,;
nedokladovanie zmliv o odbere prepalené¢ho oleja; nespravna kategorizacia odpadu;

v priebeZnom vzdelavani zamestnancov potravinarskych prevadzok -
nezabezpecené Skolenie zamestnancov vo veciach hygieny potravin a v uplatiiovani
zdsad HACCP; nevedend evidencia o zabezpeCovani Skolenia zamestnancov vo
veciach hygieny potravin;

v dodrziavani zasad SVP, HACCP - nelplne vypracovany systétm HACCP;
nedodrziavanie stanovenych technologickych postupov; nevykondvanie monitoringu
CCP; nevedenie evidencie; dokumenty SVP nedostatoéne zavedené do praxe;
chybajliice, resp. formalne vedené evidencie; pouzivané iné formulare, aké su
v dokumente  SVP; nedodrziavanie podmienok uchovévania polotovarov,
rozpracovanych pokrmov a hotovych pokrmov (teplota acas ich uchovévania);
prevadzkovatelia neurcili, nezaviedli a nezachovavali trvaly postup alebo postupy
zaloZené na zasaddch HACCP a spravnej vyrobnej praxe v kontrolovanej prevadzke;
nedodrziavanie zasad SVP; nedodrziavanie stanovenych pracovnych postupov;
nezabezpecenie odkladania vzoriek hotovych pokrmov v Skolskych stravovacich
zariadeniach.

Vyskyt nezhdd pri vyrobe a manipulacii s lah6dkarskymi vyrobkami, cukrarskymi
vyrobkami, zmrzlinou, minerdlnymi a pramenitymi vodami, wvyZivovymi doplnkami,
pridavnymi latkami, obalmi a materidlmi prichadzajucimi do styku s potravinami

o

v hygiene prevadzky - steny s popraskanou omietkou; opotrebovany nater
chladiaceho zariadenia; zneCistené chladiace a mraziace zariadenia; opotrebované
regaly v skladoch; plesen na stenach;

v osobnej hygiene - prica so Sperkmi na rukdch; umelé analakované nechty;
zneCistené, neucelové, pripadne civilné oblecenie; nepouzivanie jednorazovych
rukavic a pokryvok hlavy;

odbornej spésobilosti — chybajuce doklady o odbornej spdsobilosti na vykon
epidemiologicky zdvaznych ¢innosti;

v zdravotnej sposobilosti — chybajuce doklady o zdravotnej sposobilosti;

voverovani povodu potravin — nezabezpecend vysledovatelnost vyrobkov;
neohlaseny internetovy predaj vyzivovych doplnkov; suroviny s oznacenim iba
v cudzom jazyku; suroviny bez nadobtdacich dokladov;

v oznafovani potravin — neoznacené¢ alergény; nezabezpecenie doplnkového
oznacovania azofarbiv pri predaji nebalenej zmrzliny; neoznafené suroviny
a polotovary v Statnom jazyku; pouzivanie zdravotnych tvrdeni pri oznacovani
a prezentécii vyzivovych doplnkov, ktoré nie st v stlade s platnou legislativou;

v skladovani potravin — spolo¢né skladovanie nezlucitelnych druhov potravin;
potraviny nechranené pred kontaminaciou; uchovavanie potravin pri nevyhovujicej
teplote; nevybavenie skladov meracimi zariadeniami; predaj potravin po dobe
spotreby resp. minimalnej trvanlivosti;
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v manipulécii s potravinami — nevhodnd manipuldcia s potravinami; nepouZzivanie
pracovnych pomocok; manipulacia s vyrobkami bez pouzitia ochrannych osobnych
prostriedkov; krizenie Cistej a necistej Casti prevadzky; neoznacené pracovné plochy;
zamienanie pracovnych ploch; predaj zmrzliny po datume spotreby;

v manipulacii s odpadom — nevhodné odstrafiovanie odpadov; nespravna
kategorizacia odpadu; zhromazd’ovanie odpadu do nevhodnych nadob;

v priecbeZnom vzdelavani zamestnancov potravinarskych prevadzok -
nerealizované vzdelavanie;

v dodrZziavani zdsad SVP, HACCP — nedodrziavanie stanovenych technologickych
postupov; nevykonavanie monitoringu CCP; nevedenie evidencie o monitoringu CCP;
nevedenie evidencie o dennej produkcii vyrobkov; dokumenty SVP nedostato¢ne
zavedené do praxe; nedostatoCne vypracovana dokumentacia; nevedenie zaznamov o
technologickom postupe vyroby zmrzliny; nevedené zaznamy o vykonavanej sanitacii
vyrobnych priestorov; neoverovanie zdravotnej neSkodnosti vlastnych vyrobkov.

2.2.2. Charakter rizika pochadzajuci z nezhod

>

>

>

v hygiene prevadzky — v doésledku nevyhovujicej prevadzkovej hygieny je riziko
sekundérnej mikrobiologickej kontaminécie potravin, hotovych vyrobkov a pokrmov;
v osobnej hygiene — riziko sekundarnej kontaminacie hotovych vyrobkov a pokrmov
a vznik hromadnych alimentarnych ochorenti;

v odbornej sposobilosti — nedostatocné vedomosti pri vyrobe a manipuldcii
s potravinami, ztoho vyplyvajice chyby pri dodrziavani zasad spradvnej vyrobnej
praxe, ohrozenie zdravotnej bezpecnosti potravin;

pri skladovani potravin — nespravne skladovanie potravin, nedodrzanie chladiaceho
retazca, potraviny po dobe spotreby — vhodné podmienky na pomnozenie
patogénnych mikroorganizmov a tvorbu toxinov; nedostatky pri skladovani vytvaraju
vhodné podmienky pre neziaduce senzorické a mikrobidlne zmeny potravin
a pokrmov a dochddza k ohrozeniu ich zdravotnej bezpecnosti; u potravin po dobe
spotreby je rizikom zmena ich zmyslovych vlastnosti, ohrozenie ich zdravotnej
bezpecnosti a nasledne ohrozenie zdravia spotrebitel'ov;

pri manipulécii s potravinami — pri krizeni Cistej anecistej Casti prevadzky a
nedodrzani vyclenenych pracovnych ploch - mozZnost’ sekundarnej kontaminacie
polotovarov alebo hotovych vyrobkov; pouzitie surovin po uplynuti doby spotreby -
mézu byt zvySené hodnoty mikrobiologickych ukazovatelov hotovych pokrmov
a vyrobkov;

pri oznacovani potravin — neposkytnutie spravnej informacie spotrebitelovi
anasledne moznost ohrozenia zdravia (napr. uplynutie doby spotreby, neznamy
povod, neoznacenie alergénov);

pri manipulacii s odpadom - mnozenie hlodavcov v okoli prevadzky a prenos nakaz;
pri dodrziavani SVP a systému HACCP — nevyhovujuce vysledky vySetrenych
vzoriek potravin a pokrmov - nedodrzanie kritérii hygieny vyrobného procesu
a nedodrzanie kritérii bezpe€nosti potravin, riziko ohrozenia zdravia konzumentov
a vznik alimentarnych ochoreni; formalnymi postupmi dodrziavania systému HACCP
v praxi ignorujui prevadzkovatelia moznost znizit pri vyrobe a manipulacii
s potravinami a pokrmami riziko ohrozenia bezpecnosti vyrabanych vyrobkov;
nezhody v monitorovani kritickych kontrolnych bodov a nedodrziavani spravnej
vyrobnej praxe vytvaraji podmienky pri vznik mikrobiologickych rizik; pri
nedodrzani mikrobiologickych kritérii a chemickych kritérii u findlnych vyrobkov je
realne riziko ohrozenia zdravia konzumentov alimentarnymi ndkazami a otravami.
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2.2.3. Hlavna pric¢ina nezhody — uvadzanie k poruseniu prisluSnych ustanoveni pravnych
prepisov

Zakon ¢. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a
doplneni niektorych zakonov v platnom zneni

e v hygiene prevadzky
§ 26 ods. 3 (nevyhovujice vnltorné ¢lenenie a vybavenie)
§ 26 ods. 4 pism. a) (vstupovanie neopravnenych osob do zazemia ZSS, vpustanie
a vodenie zvierat do ZSS)
§ 26 ods. 4 pism. g) (zabezpecovat’ plynult dodavku pitnej vody a teplej vody do zariadenia
spolo¢ného stravovania)
§ 26 ods. 4 pism. 1) (zabezpecenie a kontrola Cistoty zariadenia a prevadzkovych priestorov)
§ 52 ods. 1, pism. b), e) (prevadzkaren bez schvalenia orgdnom verejného zdravotnictva, bez
vypracovaného a schvalen¢ho prevadzkového poriadku),

e v osobnej hygiene
§ 26 ods. 4 pism. k) (kontrola dodrziavania osobnej hygieny zamestnancov)

e v odbornej sposobilosti
§ 16 ods. 1 (preukazanie odbornej spdsobilosti pre ¢innosti podla § 15 ods. 2 pism. ¢)

e v overovani povodu tovaru
§ 26 ods. pism. 4 d) (evidencia o kontrole preberanych surovin)

e v skladovani potravin
§ 26 ods. 4 pism. e) (kontrola podmienok dodrzania zdravotnej neSkodnosti skladovanych,
surovin, polotovarov, pokrmov)

e v manipulicii s potravinami
§ 26 ods. 4 pism. b) (zabezpecenie zdravotnej bezpecnosti pokrmov)
§ 26 ods. 4 pism. f) (ochrana pokrmov a népojov pred znehodnotenim)
e v dodrziavani zasad SVP, HACCP
§ 26 ods. 4 pism. c) (postupovat’ podl'a zasad SVP, dodrziavanie pracovnych postupov)
§ 26 ods. 4 pism. j) (odber, uchovavanie a evidencia vzoriek pokrmov)
§26 ods. 4 pism. m) (predlozit’ prevadzkovy poriadok na schvalenie RUVZ)

Vyhlaska MZ SR ¢. 533/2007 Z. z. o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia
spolo¢ného stravovania v platnom zneni
e v hygiene prevadzky
§ 2 ods. 1, ods. 2 (Cistota a dobry technicky stav, priestorové usporiadanie...)
§ 2 ods. 4 (nedodrziavanie stavebného a prevadzkového clenenia)
§ 2 ods. 5 (krizova kontaminacia)
§ 4 ods. 1, 2, 3 (vykonavanie dezinfekcie, vedenie evidencie)
§ 5 ods. 3 (umyvanie, skladovanie prepravnych nadob)
§ 6 ods. 2 (netiekla tepla voda pri vyrobe pokrmov)
§ 6 ods. 7 (poziadavky na socidlne zariadenia)
§ 8 ods. 2, ods. 4 (mal'ovanie v prevadzke)

25



e v osobnej hygiene
§ 12 pism. a) az j) (povinnosti zamestnancov v ZSS)

e v skladovani potravin
§ 3 ods. 1 az 5 (sklady potravin, ulozenie potravin)
§ 9 ods. 2 pism. a) (uchovavanie polotovarov a hotovych pokrmov)

e v manipulacii s potravinami
§ 9 ods. 4 pism. e) (pracovné plochy)
§ 9 ods. 2 pism. b) (rozmrazovanie potravin)
§ 9 ods. 2 pism. ¢) (zmrazovanie surovin)
§ 11 ods. 1 az 6 (odoberanie, uchovavanie, evidencia vzoriek hotovych pokrmov)
§ 12 pism. j) (pouzivanie jednorazovych rukavic pri vydaji pokrmov)

e v dodrziavani zasad SVP, HACCP
§ 9 ods. 1 (zadsady SVP, HACCP)

Nariadenie EP a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin

e v hygiene prevadzky
Priloha II, kapitola I, ods. 1, 2 (udrziavanie potravinarskych priestorov v Cistote a dobrom
stave, hygiena povrchov podlah, stien, stropov)
Priloha II, kapitola I, ods. 4, 9 (dostatocny pocet umyvadiel a zariadenia na prezliekanie
zamestnancov)
Priloha IT , kapitola II, ods. 1 pism. a), b), ¢), f) (povrchy podlah, stien, stropov, zariadeni)

e v osobnej hygiene
Priloha II, kapitola VIII ods. 1 (osobna Cistota, ¢isty odev)

e v skladovani potravin
Priloha II, kapitola IX, ods. 2 a ods. 5 (skladovanie surovin v potravindrskom podniku,
skladovanie hotovych pokrmov)

e v manipulacii s potravinami
Priloha II, kapitola V, ods. 1 pism. a) b) (predmety a zariadenia prichddzajuce do styku s
potravinami)
Priloha II, kapitola IX, ods. 2, 3, 5 a 6 (ochrana potravin pred kontaminéciou)

e v manipulicii s odpadom a jeho kategorizaénym zaradenim
Priloha II, kapitola VI (potravinarsky odpad)

e v priebeZznom vzdeldvani zamestnancov
Priloha II, kapitola XII (Skolenie)

e v dodrziavani zasad SVP, HACCP
¢lanok 5, ods. 1 (povinnost’ zaviest’ a zachovavat’ postupy zaloZené na zasadach HACCP)
Priloha II, kapitola VI (potravinarsky odpad)

Zakon NR SR ¢. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorSich predpisov

e v osobnej hygiene
§ 4 ods. 3 pism. b) (dodrziavanie zdsad osobnej hygieny)
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e vzdravotnej sposobilosti
§ 4 ods. 3 pism. d) (vstupna lekarska prehliadka a d’alSie lekarske prehliadky)

e voverovani povodu tovaru
§ 12 ods. 1 pism. k) (doklad o pévode tovaru)

e v skladovani potravin
§ 10 ods. 1 pism. a) az f) (sposob, podmienky a kontrola skladovanych potravin)
§ 12 ods.1 pism. m) (teploty skladovania pri predaji)

e v manipulicii s potravinami
§ 12 ods. 1 pism. g) (nesmie spolo¢ne predavat’ nezlucitené druhy vyrobkov)
§ 12 ods. 1 pism. h) (zdkaz predaja potravin po uplynuti ddtumu spotreby alebo datumu
minimalnej trvanlivosti)

e v priebeznom vzdelavani zamestnancov
§ 4 ods. 2 pism. c¢) (poucenie a Skolenie zamestnancov)

e v dodrziavani zasad SVP, HACCP
§ 4 ods. 1 (povinnosti prevadzkovatel'ov potravinarskych podnikov)
§ 4 ods. 2 pism. a) a b) (vlastna kontrola vyrobkov, vedenie zdznamov o dezinfekcii...)
§ 5 ods. 2 (zodpovednost’ za bezpecnost’ a kvalitu vyrobkov)

Vynos MP SR a MZ SR z 12. aprila 2006 ¢. 28167/2007 — OL, ktorym sa vydava hlava
PK SR VSeobecné hygienické poZiadavky na vyrobu potravin, na manipuliciu s nimi a
na ich uvadzanie do obehu a niektoré osobitné hygienické poziadavky

Vynos MP SR a MZ SR ¢. 981/1996-100 z 20. maja 1996, ktorym sa vydava prva cast’ a
prva, druha a tretia hlava druhej ¢asti PK SR

Hygiena vyroby a predaja zmrzliny - § 85 ods. 5, § 88 ods. 2, § 91 pism. b), § 92,
Hygiena vyroby a predaja lahodkarskych vyrobkov - § 96, § 100 az § 106,

Vynos MP SR a MZ SR z25. jila 2007 ¢. 16826/2007-OL, ktorym sa vydava hlava
Potravinového kédexu SR upravujica poZiadavky na potraviny na osobitné vyZivové
ucely a vyzivové doplnky

Vynos Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 20. marca 2015 ¢. S08975-OL-
2014, ktorym sa ustanovuji poziadavky na jedlu sol’ v potravinach

Vyhlaska MPaRV ¢&. 243/2015 Z. z. zo 6. oktébra 2015 o pozZiadavkach na oznacovanie
potravin

§3 (oznacovanie nebalenej potraviny)

§4 (oznacenie davky),

Bezpecnost’ potravin:
o Vynos MP SR a MZ SR ¢&. 06267/2006 - SL, ktorym sa vydava hlava PK SR
upravujuca mikrobiologické poziadavky na potraviny a na obaly na ich balenie
(najcastejsie nedodrziavanie poziadaviek Prilohy €. 2, Prilohy €. 5 a Prilohy €. 13),
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o Nariadenie Komisie (ES) &. 1441/2007, ktorym sa meni a dopliia nariadenie (ES) &.
2073/2005 o mikrobiologickych kritériach pre potraviny,

Nariadenie (ES) ¢. 178/2002 EP a Rady, ktorym sa ustanovuju vSeobecné zasady
a poziadavky potravinového prava - ¢lanok 18.

Nariadenie EP a Rady ¢. 1935/2004 o materidloch a predmetoch urcéenych na styk
s potravinami - ¢lanok 16, ods. 1.

Nariadenie EP a Rady (ES) ¢. 1333/2008 o pridavnych latkach v potravinach v platnom
zneni

Nariadenie EP (ES) ¢. 1881/2006, ktorym sa ustanovuju maximalne hodnoty obsahu
niektorych kontaminantov v potravinach v platnom zneni

Nariadenie Komisie (ES) ¢&. 1441/2007, ktorym sa meni a dopiiia nariadenie (ES) &.
2073/2005 o mikrobiologickych kritériach na potraviny

Nariadenie EP a Rady (EU) & 1169/2011 z 25. oktébra 2011 o poskytovani informacii o
potravinach spotrebitePom, ktorym sa menia a dopiiiaju nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) €. 1924/2006 a (ES) €. 1925/2006 a ktorym sa zruSuje smernica
Komisie 87/250/EHS, smernica Rady 90/496/EHS, smernica Komisie 1999/10/ES,
smernica Eurdpskeho parlamentu a Rady 2000/13/ES, smernice Komisie 2002/67/ES a
2008/5/ES a nariadenie Komisie (ES) ¢. 608/2004

Kapitola 4, oddiel 1, ¢lanok 9, bod 1, pism. b), ¢) a j)

Kapitola 4, oddiel 2, ¢lanok 21

Uradna kontrola materialov a predmetov uréenych na styk s potravinami v roku 2018

Nérodné referencné laboratorium (NRL) pre materidly prichadzajice do kontaktu
s potravinami vykonavalo v roku 2018 laboratérne vySetrenia materidlov a predmetov
ur¢enych na styk s potravinami v stlade s plnenim viacro¢ného planu tradnych kontrol podla
nariadenia Europskeho Parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004. Plan tradnych kontrol bol
cielene zamerany na vyrobky dostupné na naSom trhu, u ktorych sa definovali Specifické
kritéria rizikovosti na zdklade legislativnych poZiadaviek, hlaseni RASFF a naSich
dlhoro¢nych skusenosti s posudzovanim vyrobkov urcenych na styk s potravinami. Odbery
vzoriek boli organizované jednotlivymi RUVZ v SR podla stanoveného &asového
harmonogramu. Vzorky odobraté jednotlivymi RUVZ v SR boli cielene laboratérne vysetrené
v moznych rizikovych ukazovatel'och v zdvislosti od materidlového zloZenia materidlov a
predmetov urcenych na styk s potravinami.

Tabulka ¢. 3 Druhy odoberanych vzoriek a sledované rizikové ukazovatele v roku 2018

A. Materialy a predmety Sledované
urcené na styk s potravinami rizikové ukazovatele
melaminové taniere /pohare /dojcenské sety formaldehyd
nylonové kuchynské pomocky primarne aromatické aminy
keramické vyrobky — r6zne (pohare, $alky, Cd, Pb
taniere, zapekacie misy atd’.)
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sklenené pohare s dekoraciou zasahujtiicou do Cd, Pb
ustneho okraja

obalové¢ folie (folie — monofolie, kasirované, nonylfenol
kelimky, vanicky atd’.)

polystyrénové menu boxy styrén

vyrobky z bambusu alebo z bambusovych formaldehyd
vlakien (misky, pohare, detské sety atd’.)

Material : zmes monomérov a zivic

polykarbonatové fT'aSe ur¢ené na opakované bisfenol A
pouzitie — oznacené symbolom ,,PC* alebo
¢iselnym kodom 7 alebo oznacené ako ,,other*

Uradné kontroly boli realizované podla samostatného metodického pokynu, ktory
obdrzali vietky RUVZ. Miesta odberov boli nasledujuce: velkoobchod, maloobchod,
dovozcovia, distribatori, vyrobcovia, potravindrsky priemysel/prevadzky. Ako prioritné
miesta odberov boli uréeni dovozcovia a vel’koobchod.

Ku kazdej odobranej vzorke bol vyplneny zdznam o uradnej kontrole. Zaroven sa
s odbermi vzoriek vykonavali aj inSpekcie zamerané na: skladovanie, zavedenie spravnej
vyrobnej praxe (v priemysle potravindrskych obalov a keramickych vyrobkov) a dostupnost’
dokumentacie v sulade s platnou legislativou (vyhlasenie o zhode, podporna dokumentacia
k vyhlaseniu o zhode).

Uradné kontroly v roku 2018 prebichali v tychto fazach :

1. Uradné kontroly s odberom vzoriek (¢asovy harmonogram)

2. Uradné kontroly bez odberu vzoriek — kontrola poZiadaviek na uvadzanie plastovych
vyrobkov na trh

3. Monitoring a odber materialov a predmetov urcenych na styk s potravinami, ktoré
st pouzité ako reklamné predmety na podporu predaja potravinarskych vyrobkov,
casopisov atd’.

4. Vykon auditov SVP u vyrobcov materialov a predmetov urcenych na styk s
potravinami

5. Aktualizacia databazy vyrobcov, vel’koskladov a distribitorov

Vyskyt a analyza nezhod
1. Vyhodnotenie uradnych kontrol s odberom vzoriek

Uradné kontroly s odberom vzoriek boli realizované v sulade s ¢&asovym harmonogram.
Celkovo bolo chemicky a mikrobiologicky vySetrenych 151 vyrobkov:

145 chemicky v 769 ukazovatel’och a bolo vykonanych 2 986 analyz a 6 mikrobiologicky
v 75 ukazovatel’och a bolo vykonanych 425 analyz.

a) Chemické vySetrenie

Z celkového poctu 151 testovanych vyrobkov 3 vyrobky laboratornym vySetrenim nesplnili
poziadavky piatej hlavy druhej Casti Potravinového kédexu Slovenskej republiky — Materialy a
predmety urcené na styk s potravinami.
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Poziadavky bezpe€nosti nesplnili nasledujice vyrobky :
e Potravinarskafolia
pocet nezhod: 1
dovod nezhody: zmena senzorickych vlastnosti
e Polyamidova kuchynska pomacka
Pocet nezhdd: 1
dovod nezhody: migracia primarnych aromatickych aminov
e Polyamidova kuchynska pomacka
pocet nezhod: 1
dovod nezhody: migracia farebného pigmentu

Prislusnymi RUVZ boli prijaté opatrenia na trhu na ochranu zdravia spotrebitel’a a vyrobky
boli hlasené v RASFF.

b) Mikrobiologické vySetrenie
Mikrobiologicky bolo v roku 2018 vySetrenych 6 vzoriek, ktoré vyhoveli platnej legislative.

¢) Povod vyrobkov

Z vyplnenych zdznamov o Uradnej kontrole odobranych vyrobkov vyplyva, ze zo 151 vyrobkov
malo 75 vyrobkov deklarovany pdvod v krajindach EU, 74 vyrobkov pochadzalo z tretich krajin
a 2 vyrobky nemalo uvedeny povod (tabul’ka ¢. 4, graf ¢. 8).

Tabulka ¢. 4 Povod vyrobkov

Pévod vyrobkov Pocet
EU 75
Tretie krajiny 74
Nezisteny/neudany 3

Graf ¢. 8 Povod vyrobkov

mEU
M Tretie krajiny

Nezisteny/neudany

2
¢) Miesto odberov

Z vyplnenych zdznamov o tradnej kontrole odobranych vyrobkov vyplyva, Ze najviac vzoriek
bolo odobranych v maloobchode, nasledne v hypermarketoch a najmenej v potravinarskom
priemysle (tabul’ka €. 5, graf €. 9).

Tabulka ¢. 5 Miesto odberov

Miesto odberov Celkovy pocet
odberov

maloobchod (iny ako hypermarket) 48

sklady, vel’kosklady 15

30



hypermarkety 45
maloobchod (typ lacné predajne) 36
potravinarsky priemysel 2
priemysel obalovych a keramickych vyrobkov 5

Graf ¢. 9 Miesto odberu

B maloobchod (iny ako
hypermarket)

25

\

| sklady, velkosklady

B hypermarkety

e) Skladovanie
Pri Ziadnom sledovanom vyrobku neboli zistené nedostatky v skladovani.

f) Kontrola dokumentacie
Vyhlasenie o zhode bolo predlozené k 136 vyrobkom, aj podporna dokumenticia bola
predloZend k 75 vyrobkom.

2. Uradné kontroly bez odberu vzoriek — kontrola poZiadaviek na uvadzanie plastovych
vyrobkov na trh

Uradné kontroly bez odberu vzoriek boli vykonavané v priebehu celého roka 2018. Celkovo
bolo vykonanych 171 kontrol v 63 prevadzkach. Je mozné konstatovat’, ze vyhldsenia o zhode
a podporna dokumentacia boli prelozené v stilade s metodickym pokynom avSak obsahova
stranka vyhlaseni o zhode bola v mnohych pripadoch nepostacujica vzhl'adom na legislativne
poziadavky (neoznadenie vyrobkov v tiradnom jazyku, vyhlasenia o zhode obsahovo nespiiali
poziadavky nariadenia Komisie (EU) &. 10/2011).

3. Monitoring a odber materialov a predmetov urc¢enych na styk s potravinami,
ktoré st pouzité ako reklamné predmety na podporu predaja potravinarskych
vyrobkov, ¢asopisov atd’.

V priebehu roku 2018 boli odobraté 3keramické hrnceky a 1 plastova flasa, ktoré boli
preddvané spolu s potravinami ako darekové predmety na podporu predaja. Vyrobky
vyhoveli v sledovanych ukazovatel'och (Cd, Pb — keramické hrnéeky, bisfenol A — plastova
flasa).

4. Vykon auditov SVP u vyrobcov materialov a predmetov uréenych na styk s
potravinami

V priebehu roka 2018 bol vykonanylaudit u vyrobcov materidlov a predmetov urcenych na
styk s potravinami. Vyhodnotenie auditu: prevadzka bola posudena ako bezpecna.
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5. Aktualizacia databazy vyrobcov, vel’koskladov a distributorov

Databéza vyrobcov, velkoskladov a distributorov bola vykonana na prislugnych RUVZ v SR.

3. Audity
3.1. Audity vykonané podl’a ¢l. 4(6) nariadenia (ES) ¢. 882/2004 EP a Rady

V roku 2018 boli auditované: Regionalny trad verejného zdravotnictva so sidlom
v Michalovciach, Regiondlny urad verejného zdravotnictva so sidlom v Povazskej Bystrici,
Regionalny urad verejného zdravotnictva so sidlom v Bratislave a Regionalny trad verejné¢ho
zdravotnictva so sidlom v Novych Zamkoch.

3.2. Audity a inSpekcie kontrolnych organov — €l. 5(3) nariadenia (ES) ¢. 882/2004

V roku 2018 neboli Zziadne pravomoci pre vykon UK delegované na iné organy. Podl’a
§ 23 ods. 2 zédkona ¢. 152/1995 Z. z. opravnenymi orgdnmi v oblasti vymedzenych
kompetencii organov verejného zdravotnictva vykondvajucimi uradnt kontrolu potravin v
roku 2018 boli UVZ SR a RUVZ so sidlom v: Bardejove, Banskej Bystrici, Cadci, Dolnom
Kubine, Dunajskej Strede, Galante, Humennom, Komarne, Kosiciach, Leviciach, Liptovskom
Mikulési, Lucenci, Martine, Michalovciach, Nitre, Novych Zamkoch, Poprade, PreSove,
Povazskej Bystrici, Prievidzi, Rimavskej Sobote, Roznave, Senici, SpiSskej Novej Vsi,
TrebiSove, Tren¢ine, Topol'¢anoch, Trnave, Velkom Krtisi, Zvolene, Ziari nad Hronom a
v Ziline, prostrednictvom ktorych bolo vykonanych spolu 106 auditov, ato najmi v
zariadeniach spolo¢ného stravovania.

4. Postupy na zabezpecenie efektivnosti

4.1. Postupy na zabezpecenie zhody prevadzkovatel’mi potravinarskych a krmivarskych
podnikov a d’alSich prislusnych vyrobcov a prevadzkovatelov

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia na ochranu verejného zdravia a na
zabezpecenie zhody s potravinovym pravom vypracovavat prevadzkové poriadky, ktoré
musia predkladat’ prislusnym regiondlnym tradom verejného zdravotnictva a zabezpecit' po
ich schvaleni uplatinovanie a dodrziavanie v praxi. Ich zavedenie a trvalé uplatiovanie,
overovanie ich u¢innosti, prijimanie opatreni na odstranenie nedostatkov, vlastnej kontrole
nebezpecenstiev musi byt v sulade podla prirucky SVP. Na zistovanie rizik suvisiacich
s vyrobou, so skladovanim, s distriblciou a pripravou potravin vratane napojov a pochutin,
ktorym sa zistuji nevyhnutné opatrenia na zabezpecenie ich hygienickej bezchybnosti
a zdravotnej neSkodnosti formou kritickych kontrolnych bodov (CCP) maju vypracované
dokumentécie zalozené na zasadach HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point) a SVP
(spravnej vyrobnej praxe).

Kvalita abezpecnost produkcie su uréované systémom, kedy sa kontrola
v potravinarskych podnikoch presiva do oblasti prevencie (predchadzania rizik). Ich
uplatiiovanie v praxi nie je vo vSetkych prevadzkach rovnaké a dostatocné. Systémy tuplne
fungujii prevazne vo vicSich vyrobnych podnikoch, v niektorych velkych zariadeniach
spolocného stravovania a pri vyrobe epidemiologicky rizikovych potravin. V niektorych
pripadoch sa monitoring nevykonava pravidelne alebo sa nevykonava na kazdom CCP,
vedenie naslednej evidencie je ¢asto nedostatocné.
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Vykonavanie auditov v jednotlivych prevadzkach je systematické a nezavislé
preskiimanie s cielom urcenia, ¢i Cinnosti a suvisiace vysledky vyhovuju pldnovanym
opatreniam, €i sa opatrenia zavadzaju ucinne, ¢i st vhodné na dosiahnutie cielov, teda
kontrola uc¢innosti systému HACCP resp. priruciek spravnej vyrobnej praxe na zabezpecenie
bezpe€nosti vyrabanych potravin a pokrmov v praxi. Na =zaklade takychto auditov
v jednotlivych prevadzkarniach si prevadzkovatelia uvedomuju nevyhnutnost’ poziadaviek
vyplyvajucich z legislativy, ako ivyznam zavedenia dokumenticie HACCP, co vedie
k eliminacii moznych rizik. V zaujme dosiahnutia znizenia rizik pochadzajicich z nehod zo
strany prevadzkovatelov pracovnici regiondlnych uradov verejného zdravotnictva v SR
poskytuju Casto pre prevadzkovatelov zariadeni spolocného stravovania, ako i vyrobni
epidemiologicky rizikovych potravin odborné poradenstvo pri zavadzani tychto dokumentov
na zabezpeCenie vyroby bezpecnych potravin a pokrmov do praxe. V pripade zistenych
nezhdd pocas vykonu uradnej kontroly sa ich prevadzkovatelia snazia odstranit’ eSte pocas
kontroly, resp. navrhuju opatrenia s realnymi terminmi na ich odstranenie.

InSpektori pri uradnej kontrole sleduju laboratorne overovanie bezpecnosti vyrobkov
zo strany prevadzkovatel'ov. U¢innost vykondvania Gistenia a sanitacie prevadzky overuju
sterovou metddou. Kontroluju zodpovednost’ pracovnikov za sledovanie CCP a verifikacie
syst¢tmu HACCP a SVP, kontrolujii dodrziavanie legislativnych poziadaviek tykajucich sa
zdravotného stavu, odbornej sposobilosti zamestnancov a vzdeldvanie zamestnancov,
posudzuju stavebno- technické a prevadzkové podmienky, stav udrzby, kontrolu zdroja pitne;j
vody ak ide o individudlne zasobovanie, plnenie opatreni prijatych prevadzkovatelmi za
ucelom odstranenia zistenych nedostatkov. Vykonavaju expertiznu ¢innost’ prostrednictvom
odobratych vzoriek. Pri posudzovani nezavadnosti potravin umiestnenych na trh a v pripade
preukazania nevyhovujiceho vysledku nasleduji komplexné kontroly vyroby alebo
manipulacie s potravinami, vratane opakovaného kontrolného odberu vzoriek potravin
a vzoriek sterov z pracovného prostredia. V rdmci tradnej kontroly su vydévané opatrenia na
mieste na odstranenie nezhdd, ak je to mozné uz pocas uradnej kontroly, alebo s ulozenim
terminu a sposobom odstranenia alebo s uplatnenim sankénych opatreni podla prislusnych
ustanoveni platnej legislativy. InSpektori pri kontrolach venuju ¢as aj na G¢inni komunikaciu
s prevadzkovatel'mi, opakuju doélezitost’ aplikacie projektu systému zabezpeCenia kontroly
hygieny potravin, zabezpecenie overenia ucinnosti systému, najmi vlastni kontrolu svojich
vyrobkov s cielom dosiahnutia zniZenia az eliminacie rizik.

Zvysenl pozornost’ zo strany prevadzkovatel'ov je nad’alej nutné venovat’ monitoringu
a verifikacii systétmov SVP, pouzivaniu vhodnych a technologicky zodpovedajicich
zariadeni, zabezpeCeniu pravidelného overovania kvality vyrabanych vyrobkov (vlastné
kontrola), kontrolovaniu dodrziavania spravneho vyrobného postupu pre kazdu operaciu
a technologické zariadenie, zabezpeceniu vlastnej kontroly hygieny prevadzky, dodrziavaniu
osobnej hygieny zamestnancami, vedeniu pisomnej dokumentacie vyplyvajucej zo systému
SVP, pravidelnej aplikacii a aktualizacii HACCP a SVP na vlastnej prevadzke, zabezpe€eniu
pravidelného Skolenia zamestnancov zameraného na pracu s potravinami, schopnosti
rozoznat najmi hygienické nebezpecenstvo a Skoleniam v oblasti manipulécie so surovinami
zivocisneho pdvodu a v oblasti SVP.

4.2. Postupy prijaté na zabezpecenie efektivneho fungovania sluzieb uradnej kontroly

Uradna kontrola sa vykondva na zaklade planu kontrol na zaklade Viacro¢ného
narodného planu uradnej kontroly v Slovenskej republike, ktory vychadza z kategorizacie
rizika zariadeni, na zaklade podnetov obcanov, na zdklade zistenych nezhdd
z predchadzajicej kontroly (inSpekcii, auditov, odberu vzoriek, monitoringu), vysledkov
laboratérnych analyz, odporacani Europskej komisie, informacii z Rychleho vystrazného
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syst¢tmu RASFF apod.. Regiondlne trady verejné¢ho zdravotnictva v SR pri vykonavani
uradnych kontrol potravin postupuji v sulade s platnou legislativou a odbornymi
usmerneniami vydanymi UVZ SR. RUVZ v SR s cielom znizovat' a eliminovat’ zistené
nezhody a z nich vyplyvajuce rizika pri vykone uradnej kontroly sa zameriavaji na
zefektivnenie systému kontroly zo strany inSpektorov, zvySovanie vedomostnej Urovne a
kvalifikacie zamestnancov v oblasti novych kontrolnych postupov a novej legislativy v praxi,
zaroven pred uvedenim zariadeni do prevadzky poskytuji prevadzkovatelom odborné
konzultacie. Databaza prevadzok je vedend v systéme ISUVZ (Informacny systém verejného
zdravotnictva), do ktorej st priebezne zaddvané vykonané kontroly, zistené nezhody, odobraté
vzorky, kategorizacia jednotlivych prevadzok a uloZené sankcie. Pracovnici RUVZ v SR
vykonéavajuci tradné kontroly potravin su priebezne preskolovani v danej problematike
ucast'ou na Skoleniach, konferenciach, seminaroch a pravidelnych pracovnych poradach, kde
st informovani o metodickych usmerneniach UVZ SR, o aktudlnych zmenach legislativy
a o postupoch pri rieSeni odbornej problematiky pri vykone tiradnej kontroly potravin.

Regionélne urady verejného zdravotnictva v SR sa tiez zameriavaji na zabezpecenie
potrebného pristrojového vybavenia a ochrannych pracovnych jednorazovych pomocok na
ucely objektivneho vykonu dtradnej kontroly, dodrziavanie frekvencie kontrol podla
kategorizacie prevadzok, dosledné planovanie kontrol, dosledny dozor pred uvedenim
prevadzky do c¢innosti, efektivnu komunikaciu s prevadzkovateI'mi podnikov, vnutorna
kontrolu zaznamov z uradnej kontroly scielom zjednotenia postupu inSpektorov,
vypracovanie efektivneho vedenia systému evidencie a néasledného vyhodnotenia tradnej
kontroly potravin, bezprostredné odstranenie menej zdvaznych nedostatkov pocas kontroly
(ak je mozné), kontrolu plnenia prijatych opatreni na odstrdnenie nedostatkov
prevadzkovatel'mi podnikov, posilnenie personalneho obsadenia pracovisk hygieny vyzivy na
zabezpecenie dostatoCnej frekvencie vykondvania tradnych kontrol a zaradenie cielenych
kontrol zameranych na syst¢tm HACCP asystém SVP do planu kontrol. Prednostne po
vykone kontroly syst¢ému HACCP nasleduje prerieSenie vysledkov kontroly s in§pektormi
uradnej kontroly a dosledné uplatiiovanie sankénych postihov za zistené nezhody (pisomné
ozndmenie prisluSnym organom tradnej kontroly o zacati konania vo veci vydania
rozhodnutia o ulozeni opatreni na odstranenie nedostatkov alebo ulozenia pokynov, ulozenie
sankcie v blokovom konani, uloZenie opatreni na mieste o zdkaze ¢innosti, prevadzky alebo
umiestiiovania potravin na trh). Pri vykone uradnej kontroly sa v pripade zistenia nedostatkov
uplatiiuja sankcie v blokovom konani - za priestupok na mieste pri vykone kontroly, resp. sa
zahdji spravne konanie vo veci ulozenia pokuty.

4.3. Specialne kontroly

e Monitoring spotreby vybranych pridavnych latok v potravinach

Monitoring spotreby vybranych pridavnych latok prebieha v SR od roku 2010
prostrednictvom pracovisk hygieny vyzivy na RUVZ v SR. Monitorovanie spotreby
vybranych pridavnych latok v potravinach u dospelej populacie sa realizuje s cielom zistit
uroven ich spotreby a porovnat’ prijem kazdej vybranej pridavnej latky s jej stanovenym
prijatelnym dennym prijmom (ADI). Takymto spdsobom je mozné odhadnut’ pridavné latky,
u ktorych sa dennd spotreba priblizuje k stanovenym hodnotdam ADI alebo ich prekracuje.
Hodnota ADI je najvysSie mnozstvo pridavnej latky, ktoré moze ¢lovek prijimat’ kazdodenne
v priebehu celého Zivota bez preukazate'ného zdravotného rizika. Monitorovanie spotreby
vybranych pridavnych latok v potravinach je zakladom pre hodnotenie zdravotného rizika z
potravin s cielom zistenia miery zavaznosti zataze exponovanej populacie danym rizikovym
faktorom v urCitom ¢asovom obdobi. Monitorovanie spotreby, ako preventivne opatrenie,

34



umoziuje vytvorit’ bazu pre ochranu zdravia a prijatie legislativnych opatreni. Monitorovanie
spotreby pridavnych latok prebieha sucasne na zdklade poziadavky platnej europskej
legislativy s cielom ziskat' informécie o Urovni spotreby vybranych pridavnych latok v
potravinach v danom c¢lenskom State.

V ramci monitoringu spotreby vybranych pridavnych latok do potravin v roku 2018 sa
sledoval prijem pridavnych latok: E 200 — E 203 Kyselina sorbova — sorbany, E 210 — E 213
Kyselina benzoova — benzoany, E 960 glykozidy steviolu, prostrednictvom spotreby potravin
u dospelej populacie. Monitoring sa vykonava formou dotaznikovej metddy a laboratorneho
vySetrenia vytypovanych potravin. Skupinu respondentov tvorila dospeld populdcia v dvoch
vekovych kategoriach 19 az 35 a 36 — 54 ro¢né zeny a muzi, 'ahko pracujuci. Respondenti
vyplnili 24 hodinovy dotaznik spotreby potravin, pokrmov anapojov. Na zaklade
vyhodnotenia dotaznikov o spotrebe potravin su odobraté vzorky konzumovanych potravin na
stanovenie obsahu sledovanych pridavnych latok. Projekt bol ukonceny 30. 11. 2018. Sprava
bude vypracovana v prvej polovici roku 2019.

Okrem plénovanych kontrol boli vroku 2018 vyhlasené¢ hlavnym hygienikom
Slovenskej republiky 4 mimoriadne cielené kontroly:

e Mimoriadna kontrola cerpacich stanic, v ktorych sa predavaji pokrmy a jedla,
ktoré sa pripravuju alebo podavaju na konzum na mieste ich predaja priamo
spotrebitel’ovi

Cielom bola kontrola hygienickych poZziadaviek zariadeni pre osobnlil hygienu
stravnikov podl'a § 6 vyhlasky MZ SR ¢. 533/2007 Z. z. a podl'a zdkona ¢. 355/2007 Z. z.
a kontrola dodrziavania poziadaviek na pokrmy rychleho obcerstvenia podla zdkona ¢.
152/1995 Z. z..

V ramci mimoriadnej kontroly bolo spolu v Slovenskej republike v termine od 27. 8.
do 21. 9. 2018 skontrolovanych 474 cerpacich stanic. Z celkovo skontrolovanych prevadzok
Cerpacich stanic, v ktorych sa predavaji pokrmy a jedla, ktoré sa pripravuju na konzum na
mieste ich predaja priamo spotrebitelovi sa zistili nedostatky v 97 prevadzkach, c¢o
predstavuje 20,5 %. NajcastejSie zistenym nedostatkom pri kontroldch bolo nepredlozenie
osvedCenia o odbornej spdsobilosti zamestnancov pre vykon a manipulaciu s potravinami
a pokrmami (v 27 prevadzkach), nezabezpecenie tecucej teplej vody s teplotou najmenej 45°C
v predsieni zariadenia na osobni hygienu (v 14 prevadzkach), predaj réznych pokrmov
a potravin po datume spotreby, resp. datume min. trvanlivosti (v 12 prevadzkach),
nezabezpecenie oddelenych zachodov pre muzov apre Zzeny (v 11 prevadzkach) a na 8
cerpacich staniciach nebola zabezpecend Cistota zariadeni pre osobnt hygienu stravnikov na
pozadovanej urovni. V pripade 53 Cerpacich stanic boli pri kontrolach zistené iné hygienické
nedostatky, ako napr.: skladovanie spotrebitel'sky balenych napojov priamo na podlahe,
skladovanie potravinarskeho tovaru aj v Satni pre zamestnancov; uchovavanie mrazenych ryb
v mraznicke, hoci sa v prevadzke Ziadne pokrmy z ryb nepripravovali; lahodkarské vyrobky
ulozené v chladiacej vitrine bez chladenia. Ulozenych bolo spolu 59 blokovych pokut
s celkovou sumou 5 576eur a doruc¢enych bolo 11 oznameni o zacati spravneho konania vo
veci uloZenia pokuty. Spravne konanie vo veci ulozenia pokuty vo vyske 1 000 eur bolo
zacaté voci prevadzke Cerpacej stanice preddvajicej bagety s nevyznacenymi alergénmi.

e Mimoriadna cielena kontrola zamerana na zariadenia spolo¢ného stravovania, ktoré
vyrabaju pokrmy z misa v Slovenskej republike
Mimoriadna kontrola bola zamerana na zariadenia spolo¢ného stravovania
(restauracného typu — vyvarujuce), t.j. ktoré¢ vyrabaju pokrmy z potravin zivo¢isneho povodu
(napr. méso, hydina, divina, ryby, vnutornosti a pod.) v Slovenskej republike. ~ Pri  kontrole
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sa odborni pracovnici RUVZ zamerali na: zavedenie systému a postupov na vysledovatelnost
potravin (¢i je prevadzkovatel' zariadenia spolo¢ného stravovania schopny identifikovat
akukol'vek osobu, ktorda mu dodava potraviny) (¢lanok 18 nariadenia (ES) ¢. 178/2002);
plnenie si oznamovacej povinnosti zariadeni spolo¢ného stravovania v pripade dodavania
potravin zivociSneho povodu na pripravu pokrmov priamymi dodavkami do prevadzky
z krajin mimo SR, napr. z inych krajin v ramci EU, ale aj mimo EU z tzv. tretich krajin (§7b
ods. 2 zakona €. 152/1995 Z. z.); aktualny stav zasob potravin zivoc¢iSneho povodu na sklade
a preukazatel'nost’ ich povodu (§ 12 ods. 1 pism. k) zakona ¢. 152/1995 Z. z.).

V ramci mimoriadnej cielenej kontroly bolo vtermine od 8. 10. do 12. 10.
skontrolovanych 184 zariadeni spolocného stravovania. Z celkovo skontrolovanych zariadeni
sa zistili nedostatky v 34,2 % zariadeni spolocného stravovania. Percento zariadeni
spolo¢ného stravovania, v ktorych bolo zistené poruSenie povinnosti podla clanku 18
nariadenia (ES) ¢. 178/2002 bolo 19,6 %. Vysledovatel'nost’ potravin zivoc¢isneho pdvodu
v ramci uradnej kontroly potravin podl'a § 18, § 20 ods. 7, 8, 9 a § 23 ods. 2 pism. a) zdkona
€. 152/1995 Z. z. nebola splnend v 19 % zariadeni spolo¢ného stravovania u mésa (pdvodom
v SR) a 3,8 % zariadeni spolo¢ného stravovania u mésa (pdvodom z iného €lenského Statu).
4,3 % zariadeni spolo¢ného stravovania zo vSetkych skontrolovanych si nesplnilo
oznamovaciu povinnosti v pripade priamej dodavky potravin zivo¢iSneho povodu.
NajcastejSie zistenym nedostatkom pri kontrolach bolo nevedenie evidencie pri prijme
potravin (v 25 % ZSS), nekompletné uvadzanie udajov - neuvadzanie vyrobnej Sarze (v 12,8
% ZSS), neuvadzanie krajiny povodu a v rovnakom pocte neuvadzanie vyrobcu (v 12,2 %
ZSS), nespravne oznaCovanie originalnych a prebalovanych potravin, bez ponechania
povodnej etikety pre vysledovatel'nost’ potraviny (10,9 % ZSS).

e Kontroly v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny pocas letnej
sezony 2018 v Slovenskej republike

Kontroly boli zamerané na dodrziavanie hygienickych poziadaviek pri vyrobe,
manipulacii a predaji nebalenej zmrzliny a poziadaviek na jej oznadovanie. RUVZ v SR
vykonali pocas letnej sezony 2018 spolu 1 504 kontrol v prevadzkach s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny v Slovenskej republike a spolu skontrolovali 975 prevadzok s vyrobou
a predajom nebalenej zmrzliny. Z celkovo skontrolovanych prevadzok s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny sa zistili nedostatky v 253 prevadzkach, ¢o predstavuje 26 % (v roku 2017
to bolo 27,4 % prevadzok). NajcastejSie nedostatky zistené pri kontrolach boli: neodobraté a
neodloZzené vzorky vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin; nedostatky v prevadzkovej hygiene
(napr. nezabezpeceny privod tectcej teplej vody, zneCistené chladiace a mraziace zariadenia,
znecistené pracovné plochy, znecistend podlaha); nepredlozend / nevedena evidencia o vyrobe
zmrzliny (ddtum a hodina ich vyroby), tym nemoznost’ preukdzat dobu predaja zmrzliny
najdlhsie 24 hodin po jej zmrazeni; nevedend evidencia o nameranych teplotach v chladiacich
a mraziacich zariadeniach, prip. chybajlice meracie zariadenia; chybajiica informécia pre
zdkaznika o pritomnosti azofarbiv a / alebo alergénov v predavanej zmrzline - zistené v 14
prevadzkach. Pri kontrolach bolo spolu odobranych a mikrobiologicky vySetrenych 1 934
vzoriek zmrzliny. Z uvedeného poctu nevyhovelo poziadavkam platnej legislativy 286 (14,8
%) vzoriek zmrzliny, najmd zdoévodu nadlimitnych poctov podmienene patogénnych
mikroorganizmov Enterobacteriaceae, koliformnych baktérii, kvasiniek, ale aj plesni. Zaroven
bolo odobranych 1 016 vzoriek zmrzliny na chemickl analyzu, z ktorych nevyhovelo 38
vzoriek zmrzliny. 34 vzoriek zmrzliny nevyhovelo z dovodu pouzitia nepovolenych farbiv — E
104, E 110 a E 124 a v 4 vzorkach zmrzliny bolo prekrocené najvyssie pripustné mnozstvo
farbiv podl'a platnej legislativy, jednalo sa o povolené farbivo: Azorubin (E 122). Za zistené
nedostatky bolo pri kontrolach ulozenych spolu 169 blokovych pokut v celkovej sume 14 109
eur a zacatych bolo 53 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty.
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e Mimoriadna  kontrola  zariadeni  stinkového a ambulantného predaja
potravin, pokrmov a napojov pocas konania hromadnych podujati — viano¢nych
(Mikulasskych) trhov v Slovenskej republike

Spolu bolo vykonanych 560 kontrol a skontrolovanych 445 zariadeni stdnkového

a ambulantného predaja potravin, pokrmov a napojov. Z celkovo skontrolovanych zariadeni

stankového a ambulantného predaja potravin, pokrmov a napojov sa zistili nedostatky v 33

zariadeniach (Co predstavuje 7,4 %). Zistené nedostatky sa tykali najmi nezabezpecenej

vysledovatelnosti r6znych potravin a pouzivanych surovin, nedodrzanie podmienok

skladovania potravin a pokrmov, prevadzkovej hygieny, nepreukdzanie sa dokladom o

odbornej spdsobilosti na vykon epidemiologicky zavaznej Cinnosti a zdravotnej spdsobilosti

zamestnancov. Poc¢as vykonu kontrol bolo spolu odobranych a laboratorne - na mikrobiologiu

vySetrenych 78 vzoriek potravin a hotovych pokrmov. Z uvedeného poctu nevyhovela len 1

vzorka hotového pokrmu.

V roku 2018 zamestnanci RUVZ v SR vykonavali tiez kontroly v stvislosti so
Setrenim vyskytu zdravotne Skodlivych potravin alebo nevyhovujtcich potravin a materidlov
a predmetov prichadzajlicich do kontaktu s potravinami, ktoré boli hlasené prostrednictvom
systému Rapid Alert System for Food and Feed (RASFF). V roku 2018 riesili zamestnanci
RUVZ v SR spolu 46 oznameni RASFF (najéastejiie sa jednalo o vyzivové doplnky (16
oznameni RASFF) a o predmety prichadzajuce do kontaktu s potravinami (13 ozndmeni
RASFF).

Na zéaklade zisteni zamestnancov RUVZ v SR vramci uradnej kontroly bolo v
systéme RASFF hldsenych 11 nasledovnych ozndmeni:

» Vystrazné oznamenie RASFF ¢. 2018.2035 Salmonella enterica ser.

Typhimurium v mrazenej vakuovo balenej bravcovej svieckovici zo
Spanielska, cez Cesku republiku,

» Vystrazné oznamenie RASFF ¢. 2018.0498 Benzo(a)pyrén a polycyklické
aromatické uhlovodiky vo vyzivovom doplnku Spirulina plus Chlorella z
Ceskej republiky (hlasenie na zaklade vysledkov tiradnej kontroly v r. 2017),
Vystrazné oznamenie RASFF ¢. 2018.3313 Nepovolena zlozka melatonin vo
vyzivovom doplnku z UK, cez Pol’sko,

Vystrazné oznamenie RASFF ¢. 2018.3701 Vysoky obsah gluténu v sypke;j

zmesi na pripravu bezgluténovej babovky z Ceskej republiky,

Informa¢né oznamenie RASFF ¢. 2018.3005 Nepovolena nova potravina vo

vyzivovom doplnku z UK,

Informacné oznamenie RASFF ¢. 2018.2390 Nepovolené zlozky citrulin malat,

arginin alfaketoglutarat, arginin-malat a N-acetyl tyrozin a nepovolend nova

potravina derivéty kreatinu vo vyZivovom doplnku z Ceskej republiky,

Informacné ozndmenie RASFF ¢. 2018. 0458 Vysoky obsah E 200 kyseliny

sorbovej vo vyzivovom doplnku L-karnitin z Ceskej republiky,

» Vystrazné oznamenie RASFF ¢. 2018.0284 ZhorSenie organoleptickych
vlastnosti potravin pri kontakte snadobou na mlieko zIndie, cez Cesku
republiku,

» Vystrazné oznamenie RASFF ¢. 2018.3245 Migracia primarnych aromatickych
aminov z nylonovych kliestov z Ciny, cez Holandsko a cez Cesk1 republiku,

» Informacné oznamenie RASFF ¢. 2018.2859 Migracia farbiv z perforovanej
obracacky neznameho povodu, cez Ceskii republiku,

» Informacné ozndmenie RASFF ¢. 2018.3691 ZhorSenie organoleptickych
vlastnosti potravin pri kontakte s potravinovou foliou z Grécka.
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Zaroven sme rieSili 2 oznamenia ,,Food Fraud®“. Obe oznamenia zaslalo Nemecko,
jedno sa tykalo falSovanych certifikdtov pre epoxidové zivice uréené na Upravu povrchov,
a druhé¢ sa tykalo nestiladu oznacenia vyzivového doplnku s poziadavkami nariadenia (ES) ¢.
1924/2006 o vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach o potravinach v platnom zneni, v pripade
predmetného vyrobku by sa zdrovenl malo jednat o novu potravinu v zmysle nariadenia
Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 258/97 o novych potravinach.

Systém AAC - syst¢tm administrativnej pomoci a spoluprace (Administrative
Assistance and Cooperation System) bol zriadeny v zmysle vykondvacieho rozhodnutia
Komisie (EU) ¢&. 2015/1918 z 22. oktobra 2015. V roku 2018 boli na UVZ SR zaslané 3
ziadosti, zaroven 7 Ziadosti zaslal UVZ SR prostrednictvom uvedeného systému na doriesenie
kontrolnym organom v Ceskej republiky. Tieto Ziadosti sa tykali najmi oznaGovania
a reklamy vyzivovych doplnkov, ktoré st v rozpore s nariadenim (EU) &. 1169/2011 (najméi
¢lanok 7 uvedeného nariadenia), smernicou (ES) ¢. 2002/46 a nariadenim (ES) ¢. 1924/2006.

4.4. Usmernenia alebo informacie pre potravinarskych prevadzkovatel’ov

Usmernenia, zoznam platne] potravinovej legislativy, oznamenia Rychleho
vystrazného systému pre potraviny a krmiva (RASFF), ako aj d’alSie dolezité informacie pre
prevadzkovatel'ov potravinarskych podnikov sa nachadzaji na webovych strankach UVZ SR
a jednotlivych regiondlnych uradov verejného zdravotnictva so sidlom v SR. Na strankach
RUVZ v SR st tiez uverejnené informacie pre Ziadatelov o preskiisanie odbornej spdsobilosti
na epidemiologicky zavazné ¢innosti pri vyrobe, manipulécii a uvadzani do obehu potravin
apokrmov, ako aj vzory ziadosti aprevadzkovych poriadkov (pre prevadzkovatelov
zariadeni spolo¢ného stravovania, prevadzkovy poriadok pre kratkodoby stankovy /
ambulantny predaj napojov a pokrmov). Taktiez boli na strankach RUVZ v SR priebezne
uverejiiované aktualne informacie z oblasti bezpe€nosti potravin, ako aj oznamenia o zacati
spravneho konania a rozhodnutia k uvedeniu priestorov potravinarskej prevadzky do
prevadzky.

Poskytované boli aj osobné konzultacie prevadzkovatel'om pri ndvrhoch na vydanie
zavaznych stanovisk na zaklade projektovych dokumentacii alebo pri podaniach navrhov na
uvedenie priestorov do prevadzky. Odborni zamestnanci odborov/oddeleni hygieny vyZivy na
RUVZ v SR pripravovali prednasky z poziadaviek platnej potravinovej legislativy pre
zamestnancov potravinarskych prevadzok najmi pred skuSkou na overenie znalosti na
vykonévanie epidemiologicky zavaznej ¢innosti pri vyrobe, manipuldcii a uvadzani do obehu
potravin a pokrmov. Vypracované boli rézne propagacné materidly pre prevadzkovatel'ov
napr. tykajice sa dodrziavania hygieny a zasad spravnej vyrobnej praxe.

Uskuto¢nenych bolo tiez niekol’ko semindrov pre veducich zariadeni Skolského
stravovania zameranych najmi legislativne poziadavky tykajice sa prevadzkovania tychto
zariadeni (dispozicné cClenenie, prijem surovin a polotovarov, skladovanie, manipulécia,
priprava pokrmov, atd’.) z hl'adiska ochrany zdravia, d’alej na nedostatky zistené pri kontrolnej
¢innosti v zariadeniach Skolského stravovania, ale aj povinnosti pracovnikov Skolskych
jedalni, osobna hygiena, manipulacia s potravinami, prevadzkova hygiena, realizacia HACCP
v Skolskych zariadeniach a povinnd dokumentécia.
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5. Prehlad celkového plnenia - zhrnutie

V roku 2018 bolo organmi verejného zdravotnictva Slovenskej republiky spolu
vykonanych 31 854 kontrol v 17 574 Kkontrolovanych potravinarskych prevadzkach,
vratane zariadeni spolo¢ného stravovania z celkového poctu 52 087 prevadzok registrovanych
orgdnmi verejn¢ho zdravotnictva. Okrem uvedenych kontrol bolo vykonanych  eSte
3 487 kontrol v ostatnych prevadzkach, ako su napr. lekarne, drogérie, novinové stanky
apod. Pri kontrolach bolo zistenych spolu 6 002 nezhdod so sucasne platnymi pravnymi
predpismi. Uvedené nezhody boli zistené v 2 880 prevadzkach.

Vroku 2018 bolo spolu odobratych a vySetrenych 12 922 vzoriek potravin,
pokrmov, pridavnych litok do potravin a materidlov a predmetov urcenych na styk
s potravinami. Z uvedené¢ho poctu vysetrenych vzoriek bolo celkovo nevyhovujucich 938
vzoriek, Co predstavuje 7,26 %. Celkovo najvysSie percento nevyhovujucich vzoriek
v porovnani s ostatnymi vzorkami potravin bolo zaznamenané v pripade nealkoholickych
napojov (57,8 %), zmrzliny a dezertov (14,7 %), lahddkarskych vyrobkov (14,1 %), pokrmov
rychleho obcerstvenia (12,4 %) avody vo watercooleroch (11,2 %). Mikrobiologicky
nevyhovujicich bolo 833 vzoriek potravin (8,0 %) z celkovo vysetrenych 10 371 vzoriek
potravin, a to najmé z dovodu porusenia kritérii procesu vyroby.
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