URAD VEREJNEHO ZDRAVOTNICTVA
SLOVENSKEJ REPUBLIKY

Trnavska cesta 52
P.0.BOX 45
826 45 Bratislava

V Bratislave, 15. 7. 2013

Sprava z mimoriadnej cielenej kontroly zameranej na dodrziavanie
hygienickych poziadaviek a kvalitu pokrmov v stankoch s rychlym
obcerstvenim na umelych sezonnych kupaliskiach vyznamnych pre kupaciu

sezonu v Slovenskej republike

V nadviznosti na povinnosti vyplyvajuce organom verejného zdravotnictva podla
zékona €. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejné¢ho zdravia a o doplneni a zmene
niektorych zakonov v platnom zneni (d’alej len ,,zdkon €. 355/2007 Z. z.*) vo veci vykonu
Statneho zdravotného dozoru nad zariadeniami poskytujiicimi stravovacie sluzby, Urad
verejného zdravotnictva Slovenskej republiky ako organ, ktory podla § 5 ods. 4 pism. j)
zékona €. 355/2007 Z. z. riadi, kontroluje a koordinuje vykon S$tatnej spravy uskutocnovany
regiondlnymi uradmi verejného zdravotnictva, poziadal vSetky regionalne trady verejného
zdravotnictva v Slovenskej republike o vykonanie mimoriadnej cielenej kontroly v termine
24. 6. — 4. 7. 2013, zameranej na dodrziavanie hygienickych poziadaviek a kvalitu
pokrmov v stinkoch srychlym obderstvenim na umelych sezénnych kupaliskach
vyznamnych pre kiipaciu sezénu v Slovenskej republike, konkrétne:

1.

WXk

predloZenie rozhodnutia regiondlneho turadu verejného zdravotnictva na
prevadzkovanie zariadenia

dodrziavanie osobnej hygieny zamestnancov

doklad o odbornej sposobilosti zamestnancov

doklad o zdravotnej sposobilosti zamestnancov

povod tovaru (dodacie listy) — vysledovatel'nost’, vedenie evidencie
dodrziavanie teplotného, chladiaceho a mraziaceho ret'azca

manipulécia so surovinami/polotovarmi/hotovymi vyrobkami

skladovanie surovin/polotovarov/pokrmov

pouzivanie surovin/polotovarov/potravin po dobe spotreby, resp. datume
minimalnej trvanlivosti

. hygienickd uroven podavania pokrmov v stankoch
. dodrzanie ¢asu podavania a teploty hotovych pokrmov
.namatkovy odber sterov z prostredia, pracovnych ploch, odevov pracovnikov

aruk pracovnikov v kontrolovanych prevddzkach na ich mikrobiologické
vySetrenie

.namatkovy odber vzoriek pokrmov na ich mikrobiologické vySetrenie -

overenie kritérii zdravotnej bezpecnosti.



Zhrnutie vysledkov cielenej kontroly zameranej na dodrZiavanie hygienickych
poZziadaviek a kvalitu pokrmov v stankoch s rychlym ob¢erstvenim na umelych
sezonnych kupaliskach vyznamnych pre kupaciu sezénu v Slovenskej republike

Regionalne trady verejného zdravotnictva (dalej len ,,RUVZ*) v Slovenskej republike
vykonali v termine od 24. 6. do 4. 7. 2013 spolu 326 kontrol v stinkoch s rychlym
obCerstvenim na umelych sezonnych kupaliskdch vyznamnych pre kapaciu sezonu
v Slovenskej republike (najviac v Nitrianskom kraji — 63 kontrol, v Zilinskom kraji — 47
kontrol, v PreSovskom kraji - 46 kontrol a v Banskobystrickom kraji - 45 kontrol). Spolu
skontrolovali 262 stankov s rychlym obcerstvenim (najviac v Nitrianskom kraji - 58
prevadzok a v Zilinskom kraji — 42 prevadzok). Najviac stankov s rychlym obéerstvenim bolo
skontrolovanych v {izemnej pdsobnosti RUVZ so sidlom v Ziline — 24 stankov na 5
sezonnych kapaliskach, RUVZ so sidlom v Dunajskej Strede — 20 stankov (areal Termalneho
kapaliska v Dunajskej Strede, vo Velkom Mederi av Topolnikoch), RUVZ so sidlom
v Leviciach — 20 stankov a RUVZ so sidlom v Novych Zamkoch — 19 stankov (areél
Termélneho kiipaliska v Starove, v Novych Zamkoch a v Podhajskej).

Z celkovo skontrolovanych stankov s rychlym obcerstvenim na umelych sezénnych
kupaliskach sa zistili nedostatky v 62 stankoch (Co predstavuje 23,6 %). Najviac stankov so
zistenymi nedostatkami bolo v Nitrianskom kraji (22) a v Trnavskom kraji (20), z toho az 15
stankov s rychlym obcerstvenim, v ktorych sa zistili nedostatky sa nachadzalo v uzemnej
pdsobnosti RUVZ so sidlom v Dunajskej Strede (aredl Termalneho kiipaliska vo Velkom
Mederi — 9 stankov a aredl Termdlneho kupaliska v Dunajskej Strede — 5 stankov) a
v izemnej posobnosti RUVZ so sidlom v Novych Zamkoch — 11 stankov (areal Termalneho
kupaliska v Stirove — 6 stankov a are4l Termalneho kupaliska v Podhajskej — 4 stanky).

NajcastejSie nedostatky zistené pri kontrolich:

» nevykonavanie monitoringu teplot v chladiacich a mraziacich zariadeniach, nevedenie
evidencie o nameranych teplotach v chladiacich a mraziacich zariadeniach,

» chladiace a mraziace zariadenia nevybavené teplomermi,

» nezabezpecené oddelené skladovanie vzdjomne nezlucitelnych potravin a surovin
(napr. surovin s varenymi cestovinami a pe¢enym misom v nekrytych, neoznacenych
nadobach v chladnicke),

» nedodrziavanie chladiaceho ret'azca pri uchovavani niektorych potravin a polotovarov

pouzivanych na pripravu pokrmov (napr. parky na hot-dog, otvoreny dressing,

otvoreny kecup, strihany a krajany syr - skladované mimo chladiaceho zariadenia pri
teplote prostredia cca 30°C), ako aj hotovych pokrmov (gulaS v hrnci pri teplote
prostredia),

zamrazovanie surovin a polotovarov (napr. mdsa a misovych vyrobkov - klobasy,

parky, syry), dodanych do prevadzok v chladenom stave,

zamrazovanie roznych polotovarov a pokrmov pripravenych v stanku (napr.

obal'ovany syr, rezne, parené buchty),

nepredlozené dodacie listy k pouzivanym surovindm,

nevedend evidencia o vykonanej kontrole pri preberani surovin,

pokrmy po datume spotreby (gulds, dukatové buchticky, plnend paprika, dusena

pecienka, polievka a r6zne iné hotové pokrmy z predoslého dna),

nevykonavanie kontroly teploty hotovych pokrmov pocas ich vydaja,

nebolo mozné overit dodrzanie ¢asu podavania pokrmov, nakolko nebola vedena

evidencia ¢asu ukoncenia ich technologického spracovania,

neoznacené alergény pri ponuke pokrmov rychleho obcerstvenia,

neoznacené pracovné plochy podl'a ucelu ich pouzivania,
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zamestnanci bez zdravotného preukazu a dokladov o odbornej sposobilosti,
poruSovanie osobnej hygieny zamestnancov - prstene na rukdch, Sperky, nalakované
nechty, nevhodny pracovny odev,

nezabezpecenie teclicej teplej vody, prip. teclca tepld voda s nedostato¢nou teplotou
(pozadované min. 45°C),

nedostatocna prevaddzkovd hygiena (napr. znecCistené technologické zariadenie,
mikrovinna rura, chladiace zariadenie, znecCistené steny, poSkodené pracovné dosky,
opotrebované a tazko Cistitelné pracovné pomocky a riad).
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Pri kontrolach bolo spolu odobranych alaboratérne vySetrenych 208 vzoriek
réznych pokrmov. Z uvedeného poctu nevyhovelo 18 vzoriek pokrmov. V 15 vzorkach:
(zemiakova placka, hamburger so zeleninou, gyros s ryzou, gyros v pite, gyros so zeleninou,
hamburger hydinovy, vyprdzany syr sryzou, ryza, Salat s kuracim médsom,) boli zistené
nadlimitné hodnoty koliformnych baktérii, v 1 vzorke cestovinového Salatu bolo zistené
nadlimitné mnozstvo koliformnych baktérii a kvasiniek a 2 vzorky pokrmov - bravCovy
burger a Kebab v pita chlebe nevyhoveli pre vysoky pocet koliformnych baktérii a pritomnost’
patogénneho mikroorganizmu Klebsiella pneumoniae a Klebsiella oxytoca.

Pri kontrolach bolo spolu odobranych 243 sterov z prostredia, pracovnych pléch,
pracovnych odevov aridk zamestnancov, zktorych bolo 35 sterov nevyhovujucich
(jednalo sa o stery z ruk pracovnikov, pracovného odevu, varného riadu, roznych pracovnych
pomdcok — noze, vahy, vnltorného priestoru chladni¢ky, pracovnej dosky urcenej na
spracovanie surového mésa) z dovodu zistenia: prekrocené mnozstvo koliformnych baktérii,
zistena pritomnost’ nasledovnych mikroorganizmov: kvasinky, Citrobacter sp., E. coli,
Enterobacter sp., Bacillus cereus, Enterobacter aerogenes, Klebsiella ozaenae, Pseudomonas
sp., Staphylococcus aureus.

Za zistené¢ nedostatky bolo pri kontrolach uloZenych spolu 67 blokovych pokut
v celkovej sume 3 187 € (najviac a v najvyssej celkovej sume v Trnavskom kraji - 39
blokovych pokut v celkovej sume 1596 € av Nitrianskom kraji - 16 blokovych pokut
v celkovej sume 841 €). Z toho az 34 blokovych pokut v celkovej sume 1 363 € ulozil RUVZ
so sidlom v Dunajskej Strede (stanky s rychlym obcerstvenim v aredly Termalneho kupaliska
vo Velkom Mederi a v Dunajskej Strede).

Zacatych bolo 8 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty, predpokladana suma
je 5 550 €. Najviac spravnych konani vo veci uloZenia pokuty a v najvyssSej celkovej sume
bolo zacatych v Nitrianskom kraji (7 spravnych konani v celkovej sume 5 200 €). Z toho 3
spravne konania v predpokladanej sume 3 200 € za¢al RUVZ so sidlom v Novych Zamkoch a
3 spravne konania v predpokladanej sume 1 500 € zadal RUVZ so sidlom v Topol'¢anoch.

V 2 pripadoch bolo nariadené uzatvorenie prevadzky podla § 55 ods. 2 pism. g)
zékona ¢. 355/2007 Z. z. (nariadenie uzatvorenia prevadzky alebo jej Casti na potrebné
obdobie, ak sa pri vykone kontroly zisti také poruSenie tohto zdkona a inych vSeobecne
zavaznych pravnych predpisov upravujucich ochranu verejného zdravia, ktoré moéze mat
bezprostredne za nasledok riziko vazneho poSkodenia zdravia do doby odstranenia
nedostatkov), a to z dovodu nezabezpecenia tecucej teplej vody v pripravovni pokrmov a
v umyvarni stolového riadu: Bufet na kupalisku, KniZkova dolina, Bratislava a Bufet
vycap - Tehelné pole, Odbojarov 9, Bratislava.

Vzhladom k chladnému pocasiu v poslednom jinovom tyzdni, vSak boli viaceré
stanky s rychlym obcerstvenim na umelych sezonnych kupaliskach zatvorené. Kontroly
v stdnkoch s rychlym obcerstvenim na umelych sezéonnych kuapaliskach v Slovenskej
republike budu vykonavané aj nad’alej pocas kupacej sezony.



Tabul’ka €. 1

Pocet Pocet Pocet Pocet Pocet Pocet
vykonanych | prevadzok uloZenych navrhnutych | odobranych odobranych
kontrol / so zistenymi | blokovych sankcii/ a lab. vysetr. a lab. vySetr.
pocet nedostatka- | pokat/suma | celkova suma | vzoriek sterov
skontrolo- mi pokrmov / / pocet
vanych pocet nevyhovuju-
prevadzok nevyh. vzoriek | cich sterov
326/262 62 67/3187€ 8/5550 € 208 /18 243 /35

Vysledky mimoriadnej kontroly podl’a krajov Slovenskej republiky

a) pocet vykonanych kontrol v stdnkoch s rychlym obcerstvenim na umelych sezénnych

kuapaliskdch vyznamnvch pre kiipaciu sezdénu: 326

(Bratislavsky kraj — 17, Banskobystricky kraj — 45, KoSicky kraj — 36, Nitriansky kraj
— 63, PreSovsky kraj — 46, Trenciansky kraj — 30, Trnavsky kraj — 42, Zilinsky kraj -

47)
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b) pocet skontrolovanych stankov s rychlym obdcerstvenim na umelych sezénnych

kuapaliskdch vyznamnvch pre kipaciu sezénu: 262

(Bratislavsky kraj — 14, Banskobystricky kraj — 29, Kosicky kraj — 30, Nitriansky kraj
— 58, Presovsky kraj — 30, Trenc¢iansky kraj — 24, Trnavsky kraj — 35, Zilinsky kraj —

42)
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c) pocet stankov s rychlym obcerstvenim so zistenymi nedostatkami: 62
(Bratislavsky kraj — 4, Banskobystricky kraj — 3, KoSicky kraj — 2, Nitriansky kraj —
22, Presovsky kraj — 3, TrencCiansky kraj — 5, Trnavsky kraj — 20, Zilinsky kraj — 3)

Pocet stankov so zistenymi nedostatkamiv
jednotlivych krajoch SR
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d) pocet ulozenych blokovych pokut/celkova suma: 67 / 3 187 €
(Bratislavsky kraj — 2/150 €, Banskobystricky kraj — 2/90 €, KoSicky kraj — 2/45 €,
Nitriansky kraj — 16/841 €, PreSovsky kraj — 3/80 €, Trenciansky kraj — 1/33 €,
Trnavsky kraj — 39/1596, Zilinsky kraj — 2/352 €)

Pocet uloZzenych blokovych pokut v
jednotlivych krajoch SR
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Podrobny prehlad vysledkov mimoriadnej cielenej kontroly suvedenim stankov
s rychlym obcerstvenim na umelych sezéonnych kupaliskdch so zistenymi nedostatkami v
jednotlivych krajoch Slovenskej republiky je uvedeny v Prilohe €. 1.

prof. MUDr. Ivan Rovny, PhD., MPH
hlavny hygienik Slovenskej republiky



Priloha 1

Zoznam prevadzok so zistenvmi nedostatkami

Bratislavsky kraj

Nazov a adresa
prevadzky

Zistené nedostatky

Opatrenia

Bufet na kupalisku,
Knizkova dolina,
Bratislava

- v bufete nebola zabezpecena teCuca tepla
voda,

- nariadenie uzatvorenia
prevadzky podl'a § 55
ods. 2 pism. g) zdkona ¢.
355/2007 Z. z.

Bufet na terase -

- nevykonaval sa monitoring teplot

Tehelné pole, v chladiacich, a mraziacich zariadeniach

Odbojarov 9, chybajlca evidencia,

Bratislava - svojvol'né zmrazovanie potravin,

Bufet vycap - - v bufete nebola zabezpecena tectica tepla | - nariadenie uzatvorenia
Tehelné pole, voda, prevadzky podla § 55
Odbojarov 9, ods. 2 pism. g) zdkona €.
Bratislava 355/2007 Z. z.

Bufet na kupalisku,
Jesenského 1,
Malacky

- zistené zmrazovanie chladeného mésa
a mdsovych vyrobkov,

- vyskyt hmyzu v prevadzkovych
priestoroch bufetu,

Banskobystricky kraj

Nazov a adresa Zistené nedostatky Opatrenia
prevadzky
Stanok Rotunda, - nadlimitné mnozZstva koliformnych - dokladovanie

Plazové kupalisko,
Banska Bystrica

baktérii a kvasiniek v jednej vzorke
pokrmu a koliformnych baktérii v druhej
vzorke pokrmu,

vykonanych opatreni
protokolom o analyze
vzoriek s vyhovujucim

vysledkom,
Stanok s rychlym - nezabezpecenie oddeleného skladovania | - bezodkladné
obcerstvenim vzajomne nezlucitenych potravin, odstranenie nedostatkov
»REBECA®, - chybajlice meracie pristroje, eSte pocas kontroly

Plazové kupalisko
Tornala

nevykonavala sa evidencia teplot,

a nariadenie
zabezpecenia meracich
pristrojov,

Stanok s rychlym
obcerstvenim
»Bufet AMIGO*,
Plazové kupalisko
Tornal’a

- 1 osoba nespliiala poziadavku zdravotnej
spdsobilosti,




KoSicky kraj

Nazov a adresa Zistené nedostatky Opatrenia
prevadzky
Bufet ,HOLIDAY¥, |- zamrazovanie misovych vyrobkov —
Zemplinska Sirava, |klobasy v mnoZstve 1 kg, dodanych do
stredisko Kamenec |zariadenia v chladenom stave, na etikete v
oznaceni uvedené skladovat’ do + 4° C,
Murovany bufet na |- chladiace a mraziace zariadenia neboli - prevadzkovatel’

kupalisku vybavené teplomermi, nevykonévalo sa zariadenia podal pisomné

Roziava meranie teplot a vedenie evidencie, vyjadrenie k zistenym
nedostatkom s terminom
ich odstranenia v deni
kontroly,

Nitriansky kraj

Nazov a adresa Zistené nedostatky Opatrenia

prevadzky

Stanok s rychlym - zmrazovanie surovin - parky, méso, - prikaz na stiahnutie

obcerstvenim - poruSovanie osobnej hygieny vyrobkov z obehu -

Cukotka, Thermal | zamestnancov - prstene na rukach, $perky, | vykonané ihned,

Kesov s.r.o., Pol'ny
Kesov

nalakované nechty,

Gejza Toth, ,,Bufet
ryba“, rekrea¢né
stredisko Patince,

- 3 nevyhovujuce vzorky pokrmov
rychleho obcerstvenia — hamburger so
zeleninou, gyros s ryZou, gyros v pite -

- prisne dodrZiavanie
hygienickych
poziadaviek pripravy

Rad bufetov 416, prekroceny limit koliformnych baktérii, pokrmov,

Patince

Margita Kesegova, | - 3 nevyhovujuce vzorky pokrmov - prisne dodrZiavanie
»Bufet SANTA rychleho obcerstvenia — hamburger hygienickych

FE“, rekrea¢né hydinovy, vyprazany syr s ryZou, gyros so | poziadaviek pripravy
stredisko Patince, | zeleninou - prekroceny limit koliformnych | pokrmov,

Rad bufetov 416, baktérii,

Patince

Renata Palfiova, - 2 nevyhovujuce stery z prostredia (n6Z - | - prisne dodrziavanie
Bufet ¢. 1, Enterococcus faecalis, ruky - nadlimitny hygienickych
Termalne pocet koliformnych baktérii), poziadaviek pripravy
kupalisko, pokrmov,

Vnutorna okruzna
19, Komarno

Renata Palfiova,
Bufet ¢. 2,
Termalne
kupalisko,
Vnutorna okruzna
19, Komarno

- 4 nevyhovujuce stery z prostredia (vaha -
nadlimitny pocet koliformnych baktérii

a Enterobacter, vnatorny priestor
chladnicky - nadlimitny pocet
koliformnych baktérii, E. coli,
Enterobacter a Citrobacter freundii, ruky 2

- prisne dodrZiavanie
hygienickych
poziadaviek pripravy
pokrmov,




zamestnancov - nadlimitny pocet
koliformnych baktérii, Enterobacter a E.
coli,

Ambulantny
stanok rychleho
obcerstvenia
Margita — Ilona,
Bendok Ladislav

- 1 pracovnicka bez zdravotného preukazu,

- prevadzkovatel’
zaviazal pracovnicku
predlozit’ zdravotny
preukaz,

ResStauracia Santé,
Santovka
A.N.E.S. a.s.

- nevyhovujuce stery z prostredia,

- prevadzkovatel sa
zaviazal dosledne
dodrziavat’ zasady
osobnej a prevadzkove;j

hygieny,

Presso restauracia,
Margita — Ilona,
Miroslav Kukan

- nevyhovujuce stery z prostredia,

- prevadzkovatel sa
zaviazal dosledne
dodrziavat’ zasady
osobnej a prevadzkove;j

hygieny,

MAYER PLUS, - pokrmy po dadtume spotreby (gulas, - odstranit’ pokrmy po
S.I.0. dukatové buchticky, plnend paprika, dobe spotreby
Bufet 6-tka, dusena pecienka), z prevadzky,
TK Podhajska - neoznacovanie alergénov v ponuke - oznacovat
pokrmov a GMO, alergény a GMO
- neboli predlozené dodacie listy, v ponuke pokrmov,
- v dvoch vzorkéach pokrmov prekroceny - predlozit’ dodacie listy
pocet koliformnych baktérit, od surovin v prevadzke,
- v steroch z pracovného naradia zistené: - vykonavat’ spravne
Enterobacter, E. coli, koliformné baktérie, | Cistenie, sanitaciu
Staphylococcus aureus —menej ako 10, a dezinfekciu pracovnych
ploch a naradia
v prevadzke,
LIVEX s.r.o. - zamrazené polotovary a pokrmy - odstranit’ pokrmy
Bufet ¢. 6, (obalovany syr a rezne) pripravené a suroviny po dobe
TK STRAND, v stanku, spotreby ako aj
Nové Zamky - nepredlozené dodacie listy od surovin, neoznacené suroviny
- skladovanie nezlucitelnych potravin z prevadzky,

v mraznicke,

- zamrazen¢ a neoznacené potraviny

a pokrmy dodané a pripravené ako
nezamrazeneé,

- nepredlozenie dokladov o odbornej
spdsobilosti zamestnancov,

- nebola predlozena evidencia sanitacie
zariadeni a priestorov v prevadzke,

- v steroch z pracovného naradia a ruk
zamestnanca zistené: Enterobacter,
koliformné baktérie, Pseudomonas
aeruginosa coagul. neg.,

- predlozit’ dodacie listy
od

surovin,

- neskladovat’ spolu
nezlucitelné potraviny,

- nezamrazovat’
potraviny,

- viest’ evidenciu
sanitacie zariadeni

a priestorov v prevadzke,
-vykondvat’ spravne
¢istenie, sanitaciu

a dezinfekciu pracovnych
ploch a naradia




a vykonavat’

spravne umyvanie ruk
zamestnancov

v prevadzke,

Jan Kelemen
Bufet Kelemen,

- vypnuty teply pult pri vydaji pokrmov
anedodrzand predpisana teplota pri vydaji

- zabezpecCit dodrzanie
predpisanej teploty pri

TK Vadas, pokrmov, vydaji pokrmov,
Stiirovo - nevedenie evidencie teploty pri vydaji - viest’ evidenciu
pokrmov, teploty pri vydaji
- nebola vedend evidencia sanitdcie pokrmov,
zariadeni a priestorov prevadzky, - viest’ evidenciu
- vzorka pokrmu — ryza nevyhovovala pre | saniticie zariadeni
prekroceny pocet koliformnych baktérii, a priestorov prevadzky,
- dodrziavat HACCP pri
priprave pokrmov,
BVS, s.r.o. - nespravne oznacenie surovin v mraznicke | - zabezpecit’ oznacenie
Bufet Kvetinka, (dodané zamrazené méso a kuracie Casti surovin a ponechanie
TK Vadas, bez oznacenia v Statnom jazyku) nebol dokladov pre potreby
Stiirovo v prevadzke ponechany — odlozeny Stitok | vysledovatel'nosti

z vel’koobchodného pdvodného
kartonového obalu surovin,

surovin v prevadzke,

Jan Juhas

- vzorka pokrmu - ryza

- dodrziavat HACCP pri

Bufet LUCIA, nevyhovovala pre prekroceny pocet priprave pokrmov,
TK Podhajska koliformnych baktérii, - vykonavat’ spravne
- v prevadzke v steroch z pracovného cistenie, sanitaciu
naradia zistené: Enterobacter sp, a dezinfekciu pracovnych
koliformné baktérie, Staphylococcus ploch a naradia
aureus — menej ako 10, v prevadzke,
Ida Patyova - vzorka pokrmu - zemiakové placka - dodrziavat HACCP pri
Bufet ¢. 4 nevyhovovala pre prekroc¢eny pocet priprave pokrmov,
La Rossa, koliformnych baktérii, - vykonavat’ spravne
TK Podhajska - v prevadzke v steroch z pracovného Cistenie, sanitaciu
naradia zistené: Enterobacter sp., a dezinfekciu pracovnych
koliformné baktérie, Staphylococcus ploch a naradia
aureus —menej ako 10, a vykonavat’
spravne umyvanie rak
zamestnancov
v prevadzke,
Obcianske - v prevadzke v steroch z pracovného - vykonavat’ spravne
zdruZenie prostredia zistené: Enterobacter sp, ¢istenie, sanitaciu
vidim a pocujem Klebsiela sp. Citrobacter Fr., koliformné a dezinfekciu pracovnych
Bufet FRESH, baktérie, E. coli, ploch a naradia
TK Vadas, v prevadzke,
Stiirovo
Agnesa Bokorova - v prevadzke v steroch z pracovného - vykonavat’ spravne
Bufet Modra OQaza, | naradia zistené: Enterobacter sp., ¢istenie, sanitaciu
TK Vadas, koliformné baktérie, E. coli, a dezinfekciu pracovnych
Stiirovo Staphylococcus aureus — menej ako 10, ploch a naradia
v prevadzke,
Bufet AVILEN, - v prevadzke v steroch z pracovného - vykonévat’ sprdvne




TK Vadas, oblecenia zistené: Enterobacter sp., éistenie, odevov, nosit’

Stiirovo koliformné baktérie, E. coli, Cisty pracovny odev v
Staphylococcus aureus — menej ako 10, prevadzke ,
Pseudomonas sp.,

Jozef Raucina - v prevadzke v steroch z pracovného - vykonévat’ spravne

Bufet 5-ka, naradia zistené: Enterobacter sp., ¢istenie, sanitaciu

TK Podhajska koliformné baktérie, E. coli, Pseudomonas | a dezinfekciu pracovnych

sp., Staphylococcus aureus —menej ako 10,

ploch a naradia
v prevadzke,

Roland Patus

- v prevadzke v steroch z pracovného

- vykonavat’ spravne

Bufet BONAMI, naradia zistené: Enterobacter sp., ¢istenie, sanitaciu
TK Vadas, koliformné baktérie, E. coli, Pseudomonas | a dezinfekciu pracovnych
Stiirovo sp., Staphylococcus aureus —menej ako 10, | ploch a naradia

Viridujuci str., v prevadzke,
Stanok rychleho - nevedenie evidencie v sulade so zasadami | - zneskodnit’ prepaleny ,
obcerstvenia IV., spravnej vyrobnej praxe, vratane zadymeny tuk
UL P.O. monitoringu dodrziavania chladiarenského | a neStandardne
Hviezdoslava, LK | a mraziarenského ret'azca a sanitécie, skladovany makky
Topol’¢any - znecistené technologické zariadenie udenarsky vyrobok,

(mikrovInna rura, chladiace zariadenie) a

umyvadla,

- v Case kontroly netiekla v umyvadle

tecuca tepla voda,

- odpad ulozeny v otvorenych odpadovych

koSoch resp. v kartonovych Skatuliach,

- pocas kontroly bol zisteny vo fritéze

zadymeny stuzeny pokrmovy tuk,

- nevhodne boli skladované parky - ako

makky tdenarsky vyrobok boli skladované

v mraznicke,
Stanky rychleho - nevedenie evidencie v stilade so zdsadami | - zneSkodnit’
obcerstvenia I, IIl., | spravnej vyrobnej praxe, nestandardne skladovany
UL P.O. - nedodrziavanie chladiarenského retazca | mikky udenarsky

Hyviezdoslava,
LK Topol’¢any

(parky na hot-dog, otvoreny dressing,
struhany a krajany syr skladované mimo
chladiaceho zariadenia pri teplote
prostredia cca 30°C),

- namrazena mraznic¢ka, neudrziavana na
povrchu znecistena,

- konzervérenské vyrobky boli po otvoreni
skladované nesStandardne v plechoviciach,
tieto vyrobky neboli oznacené ddtumom

a hodinou otvorenia,

- Cast’ tovaru v mraznicke bola vol'ne
uloZena bez obalu (kuracie nugetky),

- Cast’ prevadzkovych priestorov bola
vyuzivana aj ako Satiia a sklad sanitarnych
prostriedkov a pomocok,

- rozsah poskytovanych sluzieb
nekore§pondoval s vybavenim stanku (drez

vyrobok, syry, dressing
a konzervarenské
vyrobky,
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na naradie, umyvadlo na ruky)
a v prevadzke bol zisteny predaj napojov
do skla,

- pracovnicky nepouzivali pri manipulécii
s nebalenymi potravinami pokryvku
vlasatej Casti hlavy ani jednorazové
rukavice,

- vetracie otvory neboli opatrené
snimatel'nymi sietkami,

- odpadové koSe neboli uzatvératel'né,

Stanok s rychlym
ob¢erstvenim II.,
ul. P.O.
Hyviezdoslava, LK
Topol’éany

- znecCistené steny s ¢iastocne
znehodnotenou omietkou,

- ¢ast’ podlahy mala znehodnotent
povrchovu upravu,

- odpad bol skladovany v otvorenych
nadobach,

- pri teplote prostredia bol skladovany
tovar, ktory si vyzadoval chladiarenské
podmienky (otvoreny kecup, toping),

- tieto vyrobky neboli tiezZ po otvoreni
oznacené datumom a hodinou otvorenia,
- v mraznicke bol skladovany hydinovy
polotovar, ktory si vyzadoval podmienky
chladeného skladu,

- zneSkodnit’

neStandardne skladovany

méisovy polotovar ako
1 otvorené vyrobky
skladované pri teplote
prostredia,

PreSovsky kraj

Nazov a adresa
zariadenia

Zistené nedostatky

Opatrenia

Roman Timko -
stanok s rychlym
obcerstvenim

v areali letného
kupaliska na
Sidlisku II1, PreSov

- nespravna manipulacia so surovinami
pouzivanymi na pripravu pokrmov —
nemonitorovanie a nevedenie teplot pri
skladovani),

Bufet na kupalisku,

- nedostatoc¢na teplota teplej vody

Bardejovské v umyvacom dreze na umyvanie
Kupele kuchynského riadu,
- nedodrziavanie chladiaceho retazca pri
uchovavani Casti potravin a polotovarov
pouzivanych na pripravu pokrmov,
Stanok rychleho - originalne balenia potravin (tatarska
obcerstvenia omacka, cesnakova pasta, francizsky

"MAJAK" v areali
RO Sninské
rybniky

dressing) neboli oznacené datumom a
hodinou otvorenia,
- tortily neboli oznacené v Statnom jazyku,
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Trenciansky kraj

Nazov a adresa Zistené nedostatky Opatrenia

zariadenia

ResStauracia - nedostatky v skladovani potravin — - zékaz uvadzania do
NEPTUN, skladovanie potravin po datume spotreby, | obehu potravin po
M. Marecku 5, zamrazovanie potravin dodanych do datume spotreby,
Myjava — zariadenia v nemrazenom stave (madsové senzoricky
zariadenie pri vyrobky, syry, ¢erstvé méso) a polotovarov | znehodnotenych
letnom kupalisku (pizza cesto), skladovanie potravin zeleninovych

Myjava neznameho povodu, polotovarov, potravin
- zdmena pracovnych ploch, neoznacenie nezndmeho povodu
pracovnych ploch a dosiek, poskodené a zamrazenych surovin
pracovné dosky a inventar, a polotovarov,
- skladovanie senzoricky nevyhovujtcej - ulozené i d’alSie
zeleniny (osusSend), povinnosti na odstranenie
- nedostatky v prevadzkovej hygiene — zistenych nedostatkov
znecistené pracovné plochy, steny, vratane vykonania
podlahy, chladiace a mraziace zariadenia komplexnej sanitacie
s vyskytom plesni, regdle, strojno — priestorov a vybavenia
technologické zariadenia a vybavenie, zariadenia vratane
osobné veci zamestnancov a inventar mal’ovania,
odkladany v ¢asti pripravy pokrmov,
- likvidécia biologicky rozlozitelného
reStauracného odpadu nezabezpecena
opravnenou firmou,
- dokumentacia HACCP nezavedenad do
praxe, neaktudlna na podmienky
zariadenia,

Rychle - zamena pracovnych usekov, nevytvorend | - uloZené povinnosti na

obc¢erstvenia na
letnom kupalisku
v Trenéine — spol.
Sorena, s.r.o.

pracovna plocha a drez na pripravu
zeleniny,

- chybajuce oznacenie alergénov,

- znecistené steny v zariadeni,

odstranenie zistenych
nedostatkov,

Bufety v areali
termalneho
kupaliska Pazit’,
Banovce nad
Bebravou - spol.
VKP - centrum
spol. s r.o.

- mrazené zmrzlinové krémy skladované
pri teplote -15°C,

- neoznacené pracovné plochy,

- likvidécia biologicky rozlozitelného
reStauracného odpadu nezabezpecena
opravnenou firmou,

- neoznacené alergény pri ponuke pokrmov
rychleho obcerstvenia,

- ulozené povinnosti na
odstranenie zistenych
nedostatkov,

Bufet na letnej
plavarni v Trencine
— spol. EMMA
SLOVAKIA s.r.o.

- neoznacen¢ alergény pri ponuke pokrmov
rychleho obcerstvenia,

- uloZzené povinnosti na
odstranenie zistenych
nedostatkov,
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Bufet JANA, - zmrazovanie surovin dodanych do

Kupalisko Cajka, prevadzky v chladenom stave (syr

prevadzkovatel’: Eidamska tehla),

Eduard Saradi - - zmrazovanie pokrmov pripravovanych

Lacko, Mojmirova | v prevadzke (syr v trojobale),

199/1, Prievidza

Trnavsky kraj
Nazov a adresa Zistené nedostatky Opatrenia
zariadenia

Kupalisko - nespravne skladovanie potravin — - opatrenie na mieste —
Castiglione, zamrazovanie Cerstvych a chladenych pozastavenie

Trnava, potravin (chlieb, parky), prevadzkovania do doby
prevadzkovatel’: - potraviny po dobe spotreby (chlieb), odstranenia nedostatkov
Pemaro s.r.o., —nasledna kontrola bez
Trnava nedostatkov,

FAST FOOD - pouzivanie Cerstvej zeleniny bez - v pripade pouzivania
TK GALANDIA vytvorenia hrubej pripravy zeleniny, cerstvej zeleniny vytvorit
spol. s.r.o. - nevyhovujuci laboratdrny rozbor Salatu hrubt/¢ista pripravu
Kpt. Nalepku s kuracim méisom pre prekrocenie zeleniny — pracovnu
2373/43 Galanta koliformnych baktérii, plochu a drez s privodom

tecucej pitnej vody
a teplej vody,

Jan Chovanec )
Bufet TOBOGAN
TK Horné Saliby

- 1 pracovnik — brigadnik v ¢ase kontroly
nepredlozil zdravotnl spdsobilost’
(zdravotny preukaz bol predlozeny
dodatocne),

- fotokopie zdravotne;j
spdsobilosti personalu
vratane brigddnikov mat’
k dispozicii

k nahliadnutiu
kontrolnym orgénom,

Vinaren Koml6s - nepovolené zmrazovanie bylinkového - nezamrazovat’

TK Horné Saliby, masla a peciva, potraviny

Maria Chovancova

Horné Saliby

BRO v areili TK - 2 druhy priemyselne vyrobenej zmrzliny | - potraviny po otvoreni

Vincov les,
Rovami s.r.o.
Sladkovicovo

neboli oznacené datumom a hodinou
otvorenia obalu,

oznacit’ datumom
a hodinou otvorenia
obalu,
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Kiosk pokrmov
rychleho
obcerstvenia ¢. 1,
areal Termalneho
kupaliska

v Dunajskej Strede

- novoprijaty zamestnanec nemal doklad
o odbornej spdsobilosti,

- nebola vedena evidencia o kontrole pri
preberani surovin,

- spolo¢né skladovanie nezlucitelnych
surovin,

- nedodrziavanie chladiaceho, mraziaceho
a teplotného ret'azca - uchovavanie
niektorych chladenych a mrazenych
surovin, polotovarov a hotovych pokrmov
pri teplote miestnosti,

- suroviny neoznacené (neboli odlozené
etikety z velkospotrebitel'skych obalov),

- nebola vedend evidencia o Case ukoncenia
pripravy hotovych pokrmov, preto nebolo
mozné overit’ dodrziavanie ¢asu ich
podavania,

- v stere z pracovného odevu bol
vykultivovany Enterobacter spp.,

Kiosk ¢. 2
HFamilia“,

areal Termalneho
kupaliska

v Dunajskej Strede

- nebola vedend evidencia o vykonanej
kontrole pri preberani surovin,

- spolo¢né skladovanie nezlucite'nych
druhov surovin,

Kiosk pokrmov
rychleho
obcerstvenia ¢. 3
areal Termalneho
kupaliska

v Dunajskej Strede

- jeden zamestnanec nemal doklad
o odbornej spdsobilosti,

- evidencia bola vedena iba o kontrole pri
preberani mésa a misovych vyrobkov,

- chladiace a mraziace zaradenia neboli
vybavené teplomermi, preto nebola vedena
evidencia teplot skladovania,

- skladovanie neoznacenych resp. v Statnom
jazyku neoznacenych mrazenych surovin
(neboli odloZené etikety z karténov),

- v 5 steroch odobratych z ruky, pracovného
odevu, varného hrnca, pracovnej dosky
a struhadla na cesnak bol vykultivovany
Enterobacter spp.,
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Kiosk pokrmov
rychleho
obcerstvenia ¢. 4,
areal Termalneho
kupaliska

v Dunajskej Strede

- neboli k nahliadnutiu dodacie listy
surovin, evidencia o kontrole prijmu
surovin nebola vedena,

- nebolo mozné skontrolovat’ dodrziavanie
¢asu uchovavania niektorych polotovarov
(krajané méso, porciovana hydina),
nakol’ko nebola vedend evidencia o Case
ich pripravy,

- v poslednych dioch nebola vedena
evidencia teplot skladovania,

- jednotlivé pracovné plochy neboli
oznacené podl'a Uicelu ich pouZzivania,

- uchovavanie pe¢eného mésa pripraven¢ho
predosly den pri teplote miestnosti,

- uchovavanie surovin bez oznacenia,

- v stere z ruky zamestnanca bola
vykultivovana E. coli,

Kiosk pokrmov
rychleho
obcerstvenia €. 5,
areal Termalneho
kupaliska

v Dunajskej Strede

- nebola vedend evidencia o vykonanej
kontrole pri preberani surovin,

- nevykonavala sa kontrola teploty
hotovych pokrmov pocas ich vydaja,
- nebolo mozné overit’ dodrzanie ¢asu
podévania pokrmov, nakol’ko nebola
vedend evidencia Casu ukoncenia ich
technologického spracovania,

Kiosk pokrmov
rychleho
obcerstvenia ¢. 1,
areal Termalneho
kupaliska vo
Vel’kom Mederi

- evidencia bola vedend iba o kontrole pri
preberani misa a masovych vyrobkov,

- spolo¢né skladovanie nezlucite'nych
surovin,

- zdmena umyvacich drezov na Cierny
a biely riad,

- nebola vykonana dostatocné kontrola
teploty pokrmov pocas ich vydaja,

Kiosk pokrmov
rychleho
obcerstvenia ¢. 2,
areal Termalneho
kupaliska vo

- jeden zamestnanec nemal k nahliadnutiu
doklad o odbornej sposobilosti,

Velkom Mederi
Kiosk pokrmov - jeden zamestnanec mal neplatny doklad
rychleho o zdravotnej sposobilosti,

obcerstvenia €. 6,
areal Termalneho
kuipaliska vo
VelPkom Mederi

- nebola vedend evidencia o vykonane;j
kontrole preberania surovin,

- pracovné plochy neboli oznacené podla
ucelu ich pouzivania,

- nebola vedend evidencia o otvoreni 1
druhu konzervy, datum a hodina otvorenia
neboli uvedené ani na obale,
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Kiosk pokrmov
rychleho
obcerstvenia ¢. 8,
areal Termalneho
kupaliska vo
Velkom Mederi

- jeden zamestnanec nemal doklad

o odbornej spdsobilosti,

- uchovavanie surovin s nadobudacimi
dokladmi avSak bez oznacenia resp.
neoznacenych v Stdtnom jazyku,

Kiosk rychleho
obcerstvenia ¢. 9,
areal Termalneho
kupaliska vo
Velkom Mederi

- nebola vedena evidencia o vykonane;j
kontrole pri preberani surovin,

- chladiace a mraziace zariadenia neboli
vybavené teplomermi, preto nebola vedena
evidencia teploty,

- uchovavanie hlboko mrazeného pokrmu
v chladnicke, ktory podl'a navodu na
pouzitie pred tepelnou upravou nesmie byt’
rozmrazovany,

- uchovéavanie nacatého syru bez oznacenia
datumu a ¢asu nacatia,

- rozmrazené hamburgerové Zemle neboli
oznacené datumom a ¢asom rozmrazenia,

- pracovné plochy neboli oznacené podla
ucelu ich pouzivania,

- nebola vedend evidencia o kontrole
dodrziavania technologickych

a pracovnych postupov,

- uchovavanie upeceného kuracieho mésa
v chladnicke bez evidencie casu
uchovavania a pec¢enych ryb pri teplote
miestnosti,

- skladovanie Tatarskej omacky s
uplynutym datumom minimalnej
trvanlivosti spolu s ostatnymi potravinami,

- suroviny neoznacené (neboli odlozené
etikety z velkospotrebitel'skych obalov),

- suroviny neoznacené v Statnom jazyku,

- okamzité stiahnutie
potraviny s uplynutym
datumom minimalne;j
trvanlivosti z trhu,

Predajny stanok
pokrmov rychleho
obcerstvenia ¢. 10,
areal Termalneho
kupaliska vo
Velkom Mederi

- jeden zamestnanec nemal doklad

o odbornej spdsobilosti,

- v prevadzke neboli zalozené dodacie listy
surovin,

- marinované mdso uchovavané v nekrytej
nadobe bez oznacenia dditumom a Casom
pripravy,

- uchovévanie polievky z predoslého dna

v chladnicke,
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Predajny stanok
pokrmov rychleho
obcerstvenia ¢. 11,
areal Termalneho
kupaliska vo
Velkom Mederi

- nebola vedend evidencia o vykonane;j
kontrole pri preberani surovin,

- uchovavanie chladeného misového
vyrobku v mraznicke,

- pracovné plochy neboli oznacené podl'a
ucelu ich pouZzivania,

- preberanie nebaleného misového vyrobku
s dodacim listom bez vyznacenia datumu
spotreby a skladovacich podmienok,

- uchovavanie suroviny bez oznacenia
v §tatnom jazyku,

Bufet ,,Koliba“
v areali
Termalneho
kupaliska vo
VelPkom Mederi

- 3 osoby nemali k nahliadnutiu doklady

o odbornej sposobilosti,

- 1 osoba nemala doklad o zdravotnej
spdsobilosti,

- zamestnanec mal pocas prace na ruke
Sperky,

- zamestnanec bez kompletného
pracovného odevu,

- neboli k nahliadnutiu nadobudacie
doklady niektorych spotrebitel'sky
balenych surovin,

- nebola vedena evidencia o vykonane;j
kontrole pri preberani surovin,

- spolo¢né skladovanie surovin s varenymi
cestovinami a peenym méisom

v nekrytych, neoznacenych nddobach

v chladnicke, nebola vedena ani evidencia
o datume a ¢ase ich pripravy,

- rozmrazovanie mrazenych ryb pri
teplote miestnosti vo vSetkych umyvacich
zariadeniach aj v umyvadle na ruky,

- pouzivanie opotrebovanych, tazko
Cistite'nych pracovnych pomdcok a riadu,

Bufet rychleho
obcerstvena,
Promenada TK vo
VelPkom Mederi

- nebolo mozné preverit’ vysledovatel'nost’
niektorych surovin, nakol’ko boli
skladované v mraziacom pulte
v neoznacenych sackoch, d’alSie neboli
oznacené v Statnom jazyku,

- uchovévanie réznych hotovych pokrmov
z predoslého dna v chladnicke,

- spolo¢né skladovanie hotovych pokrmov
SO surovinami,

- uchovavanie krajanych zemiakov vo
vode,

- nevykonavanie monitoringu skladovacich
teplot,

- prevadzkovatel’
hotové pokrmy
pripravované v
predchadzajtci den

a neoznacené suroviny
zlikvidoval eSte pocas
kontroly,

Predajny stanok
rychleho
obcerstvenia,

- zamestnanec nemal k nahliadnutiu doklad
o odbornej sposobilosti,
- nebola vedend evidencia o vykonanej

- zékaz pouzivania
pracovnych pomdcok
a riadu z hlinika bez
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areal Termalneho

kontrole pri preberani surovin,

povrchovej upravy (§ 55

kupaliska v - niektoré chladiace zariadenia neboli ods. 2 pism. f) zakona ¢.
Topornikoch vybavené meracimi pristrojmi, 355/2007 Z.z.)
- jednotlivé pracovné Useky a plochy neboli
oznacené podla ucelu ich pouzivania,
- pracovné pomocky a riad z hlinika bez
povrchovej upravy,
- suroviny neoznacené v Statnom jazyku,
Zilinsky kraj
Nazov a adresa ZSS | Zistené nedostatky Opatrenia

Bufet na plavarni,
Sportovcov 1825
Cadca

- teCuca tepld voda s nedostato¢nou
teplotou (poZadovanou min. 45°C),

- chybajuca evidencia o kontrole osobne;j
hygieny zamestnancov,

- odstranené uz v Case
kontroly,

Bufet a stanok
,wLetna terasa®,
GINO PARADISE,
TK BeSenova

- gulas v hrnci ulozenom na pracovnom
stole pri teplote stinku v mnozstve 12
porcii - ihned’ zlikvidovany na mieste,

- nediferencované skladovanie surovin —

v chladiarenskom zariadeni najdené surové
miso, udenarske vyrobky, krajana
zelenina, rozmrazené ryby,

- pripravu a podavanie
pokrmov vykonavat’

v sulade s vyhlaskou ¢.
533/2007 Z.z.

- zabezpecit’
diferencované
skladovanie surovin,

FAST FOOD
Areal GINO
PARADISE, TK
BeSenova

- skladovanie pokrmov z predchadzajiuceho
dna v Satnikovych skrinkach,

- zmrazovanie mésa a miasovych vyrobkov
dodanych v chladenom stave,

- zmrazovanie pokrmu — bravcovych
reznov,

- mrazené parené buchty bez oznacenia
povodu,

- neoznacené cukrarenské vyrobky

z hl'adiska vplyvu zdravie.

- pripravu a podavanie
pokrmov vykonévat’

v stlade s vyhlaskou ¢.
533/2007 Z.z.

- zabezpeCit’
vysledovatelnost’

a oznacenie povodnymi
etiketami,

- oznacit’ cukrarske
vyrobky informaciou pre
spotrebitel’a — alergény,
azofarbiva.
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