URAD VEREJNEHO ZDRAVOTNICTVA
SLOVENSKEJ REPUBLIKY

Trnavské cesta 52
P.O.BOX 45
826 45 Bratislava

V Bratislave, 20. 9. 2017

Spréava z uskutoénenych kontrol v prevadzkach s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny pocas letnej sezény 2017 v Slovenskej republike

V nadvéznosti na povinnosti vyplyvajuce organom verejného zdravotnictva
podl'a zakona ¢. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o doplneni
a zmene niektorych zakonov v platnom zneni vo veci vykonu Statneho zdravotného dozoru
nad zariadeniami poskytujacimi stravovacie sluzby a vo veci vykonu Uradnej kontroly
potravin podla 8 23 ods. 2. pism. a) zakona ¢. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni
neskorSich predpisov v prevadzkarniach verejného stravovania vratane vyroby zmrzliny,
vykonavali pracovnici regionalnych Gradov verejneho zdravotnictva so sidlom v Slovenskej
republike pocas letnej sezony 2017 kontroly v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej
zmrzliny.

Kontroly boli zamerané na dodrZiavanie hygienickych poZiadaviek pri vyrobe, manipulacii

a predaji nebalenej zmrzliny a poZiadaviek na jej oznacovanie, a to najma:

1. predloZenie rozhodnutia regiondlneho Uradu verejného zdravotnictva na

prevadzkovanie

kontrolu ukazovatel'ov kvality pitnej vody

dodrZiavanie osobnej hygieny zamestnancov (pracovny odev, Sperky)

doklad o odbornej spbsobilosti zamestnancov

doklad o zdravotnej sposobilosti zamestnancov

povod tovaru (dodacie listy) — vysledovatel'nost’, vedenie evidencie

dodrZiavanie teplotného, chladiaceho a mraziaceho retazca (vybavenie meracimi

pristrojmi, evidencia teplot)

8. manipulécia so surovinami/polotovarmi/hotovymi vyrobkami (pracovné plochy,
pracovné nacinie)

9. pouZivanie surovin/polotovarov/potravin po dobe spotreby, resp. datume minimalnej
trvanlivosti

10. hygienicka droven podavania zmrzliny

11. oznacenie predavanej zmrzliny (azofarbiva, alergény) — informéacia pre spotrebitela

12. overenie doby predaja zmrzliny najdIhie 24 hodin po jej zmrazeni

13. odobratie a odloZenie vzorky vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin

14. dodrZiavanie prevadzkovej hygieny

15. ndmatkovy odber sterov z prostredia, pracovnych pléch, odevov pracovnikov a ruk
pracovnikov v kontrolovanych prevadzkach na ich mikrobiologické vy3etrenie
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16. ndmatkovy odber vzoriek zmrzliny na ich mikrobiologické vySetrenie - overenie
kritérii zdravotnej bezpecénosti

17. ndmatkovy odber vzoriek zmrzliny na ich chemickeé vySetrenie (pridavné latky —
farbiva) - overenie kritérii zdravotnej bezpecnosti.

Regionalne trady verejného zdravotnictva (dalej len ,RUVZ*) v Slovenskej republike
vykonali pocas letnej sezény 2017 (do 7. 9.) spolu 1 433 kontrol v prevadzkach s vyrobou
a predajom nebalenej zmrzliny v Slovenskej republike (najviac v Zilinskom kraji — 254
kontrol, v Nitrianskom kraji — 213 kontrol a v Trnavskom kraji — 202 kontrol).

Spolu skontrolovali 964 prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny (¢o je o0 40
prevadzok viac ako vroku 2016). Najviac prevadzok s vyrobou a predajom nebalengj
zmrzliny bolo skontrolovanych v Nitrianskom kraji — 164 prevadzok, v Zilinskom kraji — 142
prevadzok a v PreSovskom kraji - 137 prevadzok). Najviac prevadzok s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny bolo skontrolovanych v izemnej pdsobnosti RUVZ Bratislava hl. mesto
so sidlom v Bratislave — 77 prevadzok, RUVZ so sidlom v Nitre — 60 prevadzok, RUVZ so
sidlom v Ziline — 48 prevadzok, RUVZ Prievidza so sidlom v Bojniciach — 45 prevadzok,
RUVZ so sidlom v Trenéine — 43 prevadzok a RUVZ so sidlom v Kosiciach — 42 prevadzok.

Z celkovo skontrolovanych prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny sa
zistili nedostatky v 264 prevadzkach, ¢o predstavuje 27,4 % (v roku 2016 to bolo 22,5 %
prevadzok). Porovnanim krajov sa najviac prevadzok so zistenymi nedostatkami
nachadzalo v Nitrianskom kraji (56 prevadzok), Trnavskom kraji (50 prevadzok),
v Banskobystrickom kraji (42 prevadzok) av PreSovskom kraji (40 prevadzok). Celkovo
najviac prevadzok so zistenymi nedostatkami sa nachadzalo v tzemnej pdsobnosti RUVZ so
sidlom vo Zvolene — 9 prevadzok (¢o predstavuje 90 % zo skontrolovanych prevadzok),
RUVZ so sidlom v Galante — 19 prevadzok (¢o predstavuje 65 % zo skontrolovanych
prevadzok), RUVZ so sidlom vo Vranove nad Topl'ou — 6 prevadzok (¢o predstavuje 60 % zo
skontrolovanych prevadzok), RUVZ so sidlom v Dunajskej Strede — 18 prevadzok (¢o
predstavuje 58 % zo skontrolovanych prevadzok), RUVZ so sidlom v Ziari nad Hronom — 11
prevadzok (¢o predstavuje 52 % zo skontrolovanych prevadzok), RUVZ so sidlom v Novych
Zamkoch — 18 prevadzok (¢o predstavuje 50 % zo skontrolovanych prevadzok).
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Najmenej prevadzok so zistenymi nedostatkami sa nachadzalo v KoSickom kraji (18

prevadzok). Ziadne nedostatky sa nezistili pri kontrolach v prevadzkach s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny nachadzajicich sa v Gizemnej pdsobnosti RUVZ so sidlom v Rozhave
(celkovo skontrolovali 7 prevadzok) a RUVZ so sidlom v Starej Lubovni (celkovo
skontrolovali 12 prevadzok).

NajéastejSie nedostatky zistené pri kontrolach:

neodobraté a neodloZené vzorky vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin - zistené
v 29 prevadzkach,

nepredloZend / nevedena evidencia o vyrobe zmrzliny (datum a hodina ich vyroby),
tym nemoznost’ preukazat’ dobu predaja zmrzliny najdlhSie 24 hodin po jej zmrazeni -
zistené v 17 prevadzkach,

nedodrzana osobna hygiena pracovnikov (nevhodny pracovny odev, zamestnanec
v civilnom oblec¢eni, chybajica pokryvka hlavy, Sperky na rukach) -_zistené v 17
prevéadzkach,

nevedena evidencia o nameranych teplotdch v chladiacich a mraziacich
zariadeniach, chybajlce meracie zariadenia - zistené v 14 prevadzkach,

nedostatky v prevadzkovej hygiene (napr. nezabezpeceny privod tecucej teplej vody,
znecistené chladiace a mraziace zariadenia znecistenie pracovnych pldch, Géelovych
zariadeni, podlahy na taZSie dostupnych miestach, Spinavé steny, opadnutd cast
omietky vo WC kabine, otvaratelné okno sliZiace na vetranie vyrobnej miestnosti
nechranene sietkou proti hmyzu) - zistené v 14 prevadzkach.
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Pri kontrolach bolo spolu odobranych a mikrobiologicky vySetrenych 2 317 vzoriek

zmrzliny. Z uvedeného poctu nevyhovelo poZiadavkdm platnej legislativy 314 (13,6 %)
vzoriek zmrzliny z dévodu nadlimitnych poétov podmienene patogénnych mikroorganizmov
Enterobacteriaceae (160 vzoriek), koliformnych baktérii (121 vzoriek), kvasiniek (109
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vzoriek), ale aj plesni (48 vzoriek) a koagulazopozitivnych stafylokokokov (17 vzoriek). 3
vzorky zmrzliny nevyhoveli pre pritomnost podmienene patogénneho mikroorganizmu
Staphylococcus aureus a 1 vzorka zmrzliny nevyhovela pre zistend pritomnost’ podmienene
patogénneho mikroorganizmu Klebsiella oxytoca a Klebsiella pneumoniae.

Zéroven bolo odobranych 1 116 vzoriek zmrzliny na chemickd analyzu, z ktorych
nevyhovelo 52 vzoriek (5 %) zmrzliny (v roku 2016 nevyhovelo 8 % vzoriek zmrzliny a v
roku 2015 nevyhovelo 12 % vzoriek zmrzliny). 47 vzoriek zmrzliny nevyhovelo z dovodu
pouZitia nepovolenych farbiv — E 104, E 110 a E 124 av 5 vzorkach zmrzliny bolo
prekro¢ené najvysSie pripustné mnozstvo farbiv podla platnej legislativy, jednalo sa
o nasledovné povolené farbiva: Azorubin (E 122), Cervena Allura AC (E 129) a Patentna
modra (E 131). Pouzivanie farbiv: Chinolinova ZIta (E 104), ZItd SY FCF/pomarancovozIta S
(E 110), Ponceau 4R, koSenilova cervend A (E 124) nie je v zmrzlinach povolené podla
Nariadenia komisie (EU) ¢&. 232/2012, ktorym sa meni a dopina Priloha 11 k Nariadeniu (ES)
¢. 1333/2008.

Pri kontrolach bolo spolu odobranych 791 sterov z prostredia, pracovnych ploch,
pracovnych odevov aruk zamestnancov, zktorych bolo 145 sterov (18 %)
nevyhovujucich zddévodu kontamindcie patogénnymi a podmienene patogénnymi
mikroorganizmami. V prevadzkach bolo nariadené vykonanie dokladnej sanitacie. Stery boli
nevyhovujace napr. znasledovnych ddévodov: 5 sterov nevyhoveli pre prekrocenie
najvysSieno mnozstva koliformnych bakterii (2 stery z rak pracovnikov, vypust’ z vyrobnika
zmrzliny, drez na umyvanie naradia vo vyrobnej miestnosti, 4 stery z pracovnych pléch
a naradia). V steroch z pracovneho naradia a ruky pracovnicky boli vykultivované: Klebsiella
species, Searratia marcescens, Klebsiella oxytoca, Enterobacter, E. coli, Enterococcus sp.
Pseudomonas species, Enterobacter cloacae. V stere zvypuste vyrobnika zmrzliny bol
izolovany priamo Staphylococcus haemolyticus. V stere z nerezovej nadoby po ociste bola
zistena pritomnost’ plesni, v stere z plastovej odmerky po ociste bola zistend pritomnost
Enterobacter a Klebsiella oxytoca, v stere zruky pracovnika bola zistenda pritomnost’
Enterobacter, v stere z nerezovej stierky po ociste bola zistend pritomnost’ Staphylococcus
aureus, v stere z nabera¢ky na zmrzlinu po ociste bola zistend pritomnost’ Enterobacter, v
stere z plastovej nadoby po ociste bola zistena pritomnost’ kvasiniek, v stere z nerezoveho
Srahaca po ociste bola zistend pritomnost’ Enterobacter, v stere z nerezovej naberacky po
ociste bola zistena pritomnost’ Enterobacter a Klebsiella oxytoca, v stere z PVC stierky po
ociste bola zistend pritomnost’ kvasiniek a Klebsiella oxytoca a v stere z plastovej nddoby po
ociste bola zistena pritomnost’ kvasiniek. V stere z rukovéte batérie - drez bola zistena
pritomnost’ Staphylococcus aureus, v stere z pracovnej plochy na vazenie surovin bola zistena
pritomnost’ Enterobacter sp., v stere z dlane pracovnika pri predaji zmrzliny bola zistena
pritomnost’ Staphylococcus aureus, v stere zo stola na suroviny av stere z mraziaceho
zariadenia bola zistena pritomnost’ koliformnych baktérii. V' 5 steroch bol z pomnoZovacieho
roztoku vykultivovany E. coli (3 x vyrobnik zmrzliny, umyvaci drez, kotol na varenie
zmrzliny), v 2 steroch Enterobacter spp. (pasterizator, nerezova pracovna plocha) av 1
Enterobacter spp. a E. coli (cukrarska lopata).

Za zistené nedostatky bolo pri kontrolach uloZenych spolu 143 blokovych pokdut
v celkovej sume 9 376 € (najviac av najvyssej celkovej sume v Nitrianskom kraji - 51
blokovych pokut v celkovej sume 3300 eur a v Trnavskom kraji - 22 blokovych pokut
v celkovej sume 2 018 eur).

Zacatych bolo 60 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty, predpokladana suma
je 36 350 €. Najviac spravnych konani vo veci uloZenia pokuty a v najvyssej celkovej sume
bolo zacatych v Trnavskom kraji, v Banskobystrickom kraji a v Nitrianskom kraji. Spravne



konania boli zacaté v pripadoch zistenia zavaznych hygienickych nedostatkov
v kontrolovanych prevadzkach.

Za nevyhovujuce vzorky zmrzlin bolo uloZenych spolu 60 Uhrad nékladov v celkovej
sume 4 635,64 eur.

V 1 pripade bolo podla zakona ¢. 152/1995 Z. z. nariadené uzatvorenie prevadzky
do doby odstranenia nedostatkov. Jednalo sa o predajny stdnok zmrzliny, v ktorom boli
zisteny nevyhovujdci stavebno-technicky stav prevadzky, nevyhovujica prevadzkova hygiena
aosobnd hygiena zamestnanca, nevyhovujica hygienicka Urovenn podavania zmrzliny,
nevyhovujdce skladovanie surovin a hotovych zmrzlin.

V 1 pripade bolo podra zékona ¢. 355/2007 Z. z. nariadené uzatvorenie prevadzky
do doby odstranenia nedostatkov. Jednalo sa o cukraren prevadzkovanu bez suhlasného
rozhodnutia organu verejneho zdravotnictva.

TabuPka ¢é. 1

Pocet Pocet Pocet uloZzenych | Pocdet Pocet
vykonanych prevadzok so blokovych odobranych odobranych
kontrol / zistenymi pokut / suma a laboratérne a laboratérne
pocet skontrolo- | nedostatkami vysetr. vzoriek | vySetr. sterov
vanych zmrzliny / pocet | / podet
prevadzok nevyhovujucich | nevyhovujdcich
vzoriek sterov
1433/964 264 143/9376 € 3433/ 366 791/ 145
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Priloha: fotodokumentacia_2

- suroviny a pridavné latky s uplynutym ddtumom minimalnej trvanlivosti, pouZité k vyrobe
zmrzliny






Priloha: fotodokumentacia_3

potraviny bez oznacenia v Statnom jazyku

suroviny pouZité k vyrobe zmrzliny, uchovavané v nadobach od inych potravin






