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826 45 Bratislava

V Bratislave, 12. 9. 2018

Sprava z uskutoc¢nenych kontrol v prevadzkach s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny pocas letnej sezény 2018 v Slovenskej republike

V nadvéznosti na povinnosti vyplyvajuce organom verejného zdravotnictva podla
zéakona €. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o doplneni a zmene
niektorych zédkonov v platnom zneni vo veci vykonu S$tatneho zdravotného dozoru nad
zariadeniami poskytujucimi stravovacie sluzby a vo veci vykonu tradnej kontroly potravin
podla § 23 ods. 2. pism. a) zdkona ¢. 152/1995 Z. z. o potravindch v zneni neskorSich
predpisov v prevadzkarniach verejného stravovania vratane vyroby zmrzliny, vykonavali
pracovnici regionalnych uradov verejného zdravotnictva so sidlom v Slovenskej republike
pocas letnej sezoény 2018 kontroly v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny.
Kontroly boli zamerané na dodrziavanie hygienickych poziadaviek pri vyrobe, manipulacii
a predaji nebalenej zmrzliny a poziadaviek na jej oznacovanie, a to najma:
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predlozenie rozhodnutia regionalneho uradu verejného zdravotnictva na
prevadzkovanie

kontrolu ukazovatel'ov kvality pitnej vody

dodrziavanie osobnej hygieny zamestnancov (pracovny odev, Sperky)

doklad o odbornej sposobilosti zamestnancov

doklad o zdravotnej sposobilosti zamestnancov

povod tovaru (dodacie listy) — vysledovatel'nost, vedenie evidencie
dodrziavanie teplotného, chladiaceho a mraziaceho retazca (vybavenie
meracimi pristrojmi, evidencia teplot)

manipuldcia so surovinami/polotovarmi/hotovymi vyrobkami (pracovné
plochy, pracovné nacinie)

pouzivanie surovin/polotovarov/potravin po dobe spotreby, resp. datume
minimalnej trvanlivosti

hygienicka Groven poddvania zmrzliny

oznacenie preddvanej zmrzliny (azofarbiva, alergény) — informdcia pre
spotrebitel’a

overenie doby predaja zmrzliny najdlhsie 24 hodin po jej zmrazeni

. odobratie a odloZenie vzorky vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin
14.
15.

dodrziavanie prevadzkovej hygieny

namatkovy odber sterov z prostredia, pracovnych ploch, odevov pracovnikov
aruk pracovnikov v kontrolovanych prevadzkach na ich mikrobiologické
vySetrenie



16. namatkovy odber vzoriek zmrzliny na ich mikrobiologické vysetrenie -
overenie kritérii zdravotnej bezpecnosti

17. ndmatkovy odber vzoriek zmrzliny na ich chemické vysetrenie (pridavné latky
— farbivd) - overenie kritérii zdravotnej bezpecnosti.

Regionélne tirady verejného zdravotnictva (d’alej len ,,RUVZ*) v Slovenskej republike
vykonali pocas letnej sezény 2018 (do 5. 9.) spolu 1 504 kontrol v prevadzkach s vyrobou
a predajom nebalenej zmrzliny v Slovenskej republike (najviac v Zilinskom kraji — 312
kontrol, v Nitrianskom kraji — 231 kontrol a v PreSovskom kraji — 203 kontrol). Spolu
skontrolovali 975 prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny (¢o je o1l
prevadzok viac ako vroku 2017). Najviac prevadzok s vyrobou apredajom nebalenej
zmrzliny bolo skontrolovanych v Zilinskom kraji — 177 prevadzok, v Nitrianskom kraji — 162
prevadzok a v PreSovskom kraji - 138 prevadzok). Najviac prevadzok s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny bolo skontrolovanych v izemnej posobnosti RUVZ Bratislava hl. mesto
so sidlom v Bratislave — 92 prevadzok, RUVZ so sidlom v Nitre — 57 prevadzok, RUVZ so
sidlom v Ziline — 55 prevadzok a RUVZ so sidlom v Kosiciach — 46 prevadzok.

Z celkovo skontrolovanych prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny sa
zistili nedostatky v 253 prevadzkach, ¢o predstavuje 26 % (v roku 2017 to bolo 27,4 %
prevadzok). Porovnanim krajov sa najviac prevadzok so zistenymi nedostatkami
nachadzalo v Nitrianskom kraji (56 prevadzok), v PreSovskom kraji (45 prevadzok) av
Trnavskom a v Banskobystrickom kraji zhodne - 37 prevadzok. Celkovo najviac prevadzok so
zistenymi nedostatkami sa nachadzalo v izemnej posobnosti RUVZ so sidlom v Nitre — 20
prevadzok (o predstavuje 35 % zo skontrolovanych prevadzok), RUVZ so sidlom v Novych
Zamkoch — 19 prevadzok (o predstavuje 54 % zo skontrolovanych prevadzok), RUVZ so
sidlom v Galante — 14 prevadzok (¢o predstavuje 52 % zo skontrolovanych prevadzok) a
RUVZ Bratislava hl. mesto so sidlom v Bratislave — 14 prevadzok (¢o vzhladom k celkovému
poctu skontrolovanych prevadzok predstavuje len 15 %).
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Pocet skontrolovanych previadzok a pocet prevadzok s nedostatkami
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Nedostatky — poruSenia poZziadaviek platnych pravnych predpisov sa zistili pri
kontrolach v prevadzkach s vyrobou apredajom nebalenej zmrzliny nachéadzajicich sa
vlizemnej posobnosti vietkych 36 RUVZ v SR. Najmenej prevadzok so zistenymi
nedostatkami sa nachadzalo v Bratislavskom kraji (14 prevadzok, ¢o predstavuje len 15 %).

NajcastejSie nedostatky zistené pri kontrolich:

» neodobraté a neodlozené vzorky vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin - zistené v 47
prevadzkach,

» nedostatky v prevadzkovej hygiene (napr. nezabezpeceny privod tecucej teplej vody,
znecistené chladiace a mraziace zariadenia, zneclistené pracovné plochy, znecistena
podlaha) - zistené v 31 prevadzkach,

» nepredlozena / nevedena evidencia o vyrobe zmrzliny (datum a hodina ich vyroby),
tym nemoznost’ preukazat’ dobu predaja zmrzliny najdlhsie 24 hodin po jej zmrazeni -
zistené v 24 prevadzkach,

» nevedena evidencia o nameranych teplotach v chladiacich a mraziacich zariadeniach,
prip. chybajuce meracie zariadenia - zistené v 23 prevadzkach,

» chybajuca informacia pre zakaznika o pritomnosti azofarbiv a / alebo alergénov v
predavanej zmrzline - zistené v 14 prevadzkach,

» nedodrzana osobna hygiena pracovnikov (nevhodny pracovny odev, zamestnanec
v civilnom obleceni, chybajuca pokryvka hlavy, nalakované nechty na rukach) -
zistené v 12 prevadzkach.
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Podiel niektorych najéastejiie zistenych nedostatkov pri
kontrolach
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Pri kontrolach bolo spolu odobranych a mikrobiologicky vySetrenych 1 934 vzoriek
zmrzliny. Z uvedeného poctu nevyhovelo poziadavkam platnej legislativy 286 (14,8 %)
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vzoriek zmrzliny z dovodu nadlimitnych po¢tov podmienene patogénnych mikroorganizmov
Enterobacteriaceae (218 wvzoriek), koliformnych baktérii (202 vzoriek), kvasiniek (58
vzoriek), ale aj plesni (14 vzoriek). 2 vzorky zmrzliny nevyhoveli pre pritomnost’ podmienene
patogénneho mikroorganizmu Staphylococcus aureus, 1 vzorka zmrzliny nevyhovela pre
zistenu pritomnost’ podmienene patogénneho mikroorganizmu Klebsiella oxytoca a Klebsiella
pneumoniae a v 1 vzorke boli zistené koaguldzopozitivne stafylokoky.

Zaroven bolo odobranych 1 016 vzoriek zmrzliny na chemicka analyzu, z ktorych
nevyhovelo 38 vzoriek (3,7 %) zmrzliny (v roku 2017 nevyhovelo 5 % vzoriek zmrzliny a v
roku 2016 nevyhovelo 8 % vzoriek zmrzliny). 34 vzoriek zmrzliny nevyhovelo z dovodu
pouzitia nepovolenych farbiv — E 104, E 110 a E 124 av 4 vzorkach zmrzliny bolo
prekro¢ené najvyssie pripustné mnozstvo farbiv podla platnej legislativy, jednalo sa
o nasledovné povolené farbivo: Azorubin (E 122). PouZzivanie farbiv: Chinolinova zItd (E
104), ZItad SY FCF/pomaranovozlta S (E 110), Ponceau 4R, koSenilova Gervena A (E 124)
nie je v zmrzlinich povolené podl'a Nariadenia komisie (EU) &. 232/2012, ktorym sa meni
a dopliia Priloha II k Nariadeniu (ES) &. 1333/2008.

Pri kontrolach bolo spolu odobranych 912 sterov z prostredia, pracovnych pléch,
pracovnych odevov arik zamestnancov, zktorych bolo 207 sterov (22,7 %)
nevyhovujicich zdévodu kontamindcie patogénnymi a podmienene patogénnymi
mikroorganizmami. V prevadzkach bolo nariadené vykonanie dokladnej sanitacie. Stery boli
nevyhovujice napr. znasledovnych dovodov: vjednej vyrobni nevyhovel 1 ster pre
pritomnost’ Candida spp. rastuca pri 37°C, v d’alSej vyrobni nevyhovel 1 ster pre pritomnost’
E. Coli a Candida spp. rastaca pri 37°C. V 4 steroch zo strojno-technologického zariadenia
prichadzajiceho do priameho styku so zmrzlinou, v 4 steroch naberacky na zmrzlinu,
vyrobnika zmrzliny, nddoby na pripravu zmrzlinovej zmesi, nadoby na zmrzlinovy zaklad,
mraziacej vitriny, pravej ruky pracovnika bolo zistené prekrocenie najvysSicho pripustného
mnozstva koliformnych baktérii. Kontaminacia plesiiami bola zistena napr.: plastovy stojan
na kornitky so zmrzlinou, plastovy zasobnik na kornutky — vystup, bubon vyrobnika
zmrzliny, plastova konva na uvarenu zmes, plastova nadoba na kornutky — vnutorna plocha,
vaha na vaZenie surovin, vypustny kohutik vyrobnika zmrzliny. Enterococcus faecalis bol
pritomny napr.: povrch plastového vedierka na zmieSanie zmrzlinovej zmesi, vnutro
chladiaceho zariadenia so zmrzlinovou zmesou, povrch metlicky na mieSanie zmrzlinove;j
zmesi. V 2 steroch z pravej ruky pracovnikov bola zistena pritomnost” Staphylococcus aureus
z kultivacie po pomnozeni, stery z pracovného odevu pracovni¢ky nevyhoveli pre pritomnost’
plesni a Staphylococcus aureus, ster z pravej ruky pracovnicky nevyhovel pre pritomnost
Enterobacter a ster z plastovej nddoby vo vyrobe mrazenych krémov nevyhovel pre zistenie
Staphylococcus aureus. Dalej boli v steroch z pracovného naradia vykultivované: Citrobacter,
Klebsiella species, Enterococcus sp., Pseudomonas species, Micrococcus species,
Enterobacter cloacae.

Za zistené nedostatky bolo pri kontrolach ulozenych spolu 169 blokovych pokut
v celkovej sume 14 109 € (najviac a v najvysSej celkovej sume v Nitrianskom kraji - 56
blokovych pokut v celkovej sume 4 747 eur a v PreSovskom kraji - 40 blokovych pokut
v celkovej sume 3 660 eur).

Zacatych bolo 53 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty, predpokladana suma
je 24 100 €. Najviac spravnych konani vo veci uloZenia pokuty a v najvyssej celkovej sume
bolo zacatych v Nitrianskom kraji (9 zacatych spravnych konani v celkovej sume 5 000 eur),
v KoSickom kraji (9 za€atych spravnych konani v celkovej sume 4 500 eur) a v Trnavskom
kraji (5 zacatych spravnych konani v celkovej sume 4 000 eur). Spravne konania boli zacaté
v pripadoch zistenia zadvaznych hygienickych nedostatkov v kontrolovanych prevadzkach.



Za nevyhovujtice vzorky zmrzlin bolo ulozenych spolu 37 dhrad nakladov v celkovej

sume 2 935 eur.

TabulPka ¢. 1

Pocet Pocet Pocet uloZenych | Pocet Pocet
vykonanych prevadzok so blokovych odobranych odobranych
kontrol / zistenymi pokit / suma a laboratdérne a laboratérne
pocet skontrolo- | nedostatkami vySetr. vzoriek | vySetr. sterov
vanych zmrzliny / pocet | / pocet
prevadzok nevyhovujucich | nevyhovujucich
vzoriek sterov
1504 /975 253 169/14 109 € 2950/324 912 /207
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