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V Bratislave, 18. 9. 2020

Sprava z uskutoc¢nenych kontrol v prevadzkach s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny pocas letnej sezény 2020 v Slovenskej republike

V nadvéznosti na povinnosti vyplyvajiuce organom verejného zdravotnictva podla
zékona €. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o doplneni a zmene
niektorych zdkonov vo veci vykonu Statneho zdravotného dozoru nad zariadeniami
poskytujicimi stravovacie sluzby a vo veci vykonu tradnej kontroly potravin podla § 23 ods.
2. pism. a) zdkona ¢. 152/1995 Z. z. o potravindch v zneni neskorSich predpisov v
prevadzkarniach verejného stravovania vratane vyroby zmrzliny, vykonavali pracovnici
regionalnych uradov verejného zdravotnictva so sidlom v Slovenskej republike pocas letnej
sezony 2020 kontroly v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny. Kontroly boli
zamerané¢ na dodrziavanie hygienickych poziadaviek pri vyrobe, manipulacii a predaji
nebalenej zmrzliny a poziadaviek na jej oznaCovanie, a to najma:

1. predlozenie rozhodnutia regiondlneho turadu verejného zdravotnictva na

prevadzkovanie

kontrolu ukazovatel'ov kvality pitnej vody

dodrziavanie osobnej hygieny zamestnancov (pracovny odev, Sperky)

doklad o odbornej spdsobilosti zamestnancov

doklad o zdravotnej spdsobilosti zamestnancov

povod tovaru (dodacie listy) — vysledovatel'nost, vedenie evidencie

dodrziavanie teplotného, chladiaceho a mraziaceho retazca (vybavenie

meracimi pristrojmi, evidencia teplot)

8. manipuldcia so surovinami/polotovarmi/hotovymi vyrobkami (pracovné
plochy, pracovné nacinie)

9. pouzivanie surovin/polotovarov/potravin po dobe spotreby, resp. datume
minimalnej trvanlivosti

10. hygienicka troven podavania zmrzliny

11. oznaCenie preddvanej zmrzliny (azofarbivd, alergény) — informdacia pre
spotrebitela

12. overenie doby predaja zmrzliny najdlhsie 24 hodin po jej zmrazeni

13. odobratie a odloZenie vzorky vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin

14. dodrziavanie prevadzkovej hygieny

15. ndmatkovy odber sterov z prostredia, pracovnych ploch, odevov pracovnikov
aruk pracovnikov v kontrolovanych prevadzkach na ich mikrobiologické
vySetrenie
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16. ndmatkovy odber vzoriek zmrzliny na ich mikrobiologické vySetrenie -
overenie kritérii zdravotnej bezpecnosti

17. ndmatkovy odber vzoriek zmrzliny na ich chemické vysetrenie (pridavné latky
— farbivd) - overenie kritérii zdravotnej bezpecnosti.

Regionalne urady verejného zdravotnictva (d’alej len ,,RUVZ®) v Slovenskej republike
vykonali pocas letnej sezény 2020 (do 9. 9.) spolu 1 440 kontrol v prevadzkach s vyrobou
a predajom nebalenej zmrzliny v Slovenskej republike (najviac v Nitrianskom kraji — 316
kontrol, v Zilinskom kraji — 239 kontrol, a v PreSovskom kraji — 182 kontrol). Spolu
skontrolovali 846 prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny. Najviac prevadzok
s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny bolo skontrolovanych v Nitrianskom kraji — 153
prevadzok v Zilinskom kraji — 129 prevadzok, a v PreSovskom kraji - 125 prevadzok).
Najviac prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny bolo skontrolovanych v izemnej
posobnosti RUVZ Bratislava hl. mesto so sidlom v Bratislave — 74 prevadzok, RUVZ so
sidlom v Nitre — 51 prevadzok, RUVZ so sidlom v Ziline — 43 prevadzok a RUVZ so sidlom
v Trnave — 41 prevadzok.

Z celkovo skontrolovanych prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny sa
zistili nedostatky v 206 prevadzkach, ¢o predstavuje 24 % (v roku 2019 to bolo 25,7 %
prevaddzok). Porovnanim krajov sa najviac prevadzok so zistenymi nedostatkami
nachddzalo v PreSovskom kraji (41 prevadzok), v Nitrianskom kraji (40 prevadzok) av
Trnavskom kraji zhodne - 28 prevadzok. Celkovo najviac prevadzok so zistenymi
nedostatkami sa nachadzalo v Gizemnej pdsobnosti RUVZ so sidlom v Galante — 11 prevadzok
(¢o predstavuje 65 % zo skontrolovanych prevadzok), RUVZ so sidlom v Poprade — 13
prevadzok (o predstavuje 43 % zo skontrolovanych prevadzok), RUVZ so sidlom v Novych
Zamkoch — 14 prevadzok (Go predstavuje 34 % zo skontrolovanych prevadzok) a RUVZ so
sidlom v Nitre — 15 prevadzok (¢o predstavuje 29 % zo skontrolovanych prevadzok.

Graf ¢. 1

Pocet skontrolovanych previdzok a pocet previdzok s nedostatkami

30

70

60

50

40

=
[=]
s

Bardejov
Ludenec
R.2obota
RoZfiava
Irebifov
Irendin

o3
=t
=

L5]

i
H
m

Topoltany E
=i
—
-
|
—

L Milkulas
3p1E M. Ves
3. Lubovria
VrarovnT.
Fiern. Hr

Bratislava
Humenné

Ziadne nedostatky sa nezistili pri kontrolach v prevadzkach s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny nachadzajicich sa vuzemnej posobnosti RUVZ so  sidlom
v Michalovciach (celkovo sa skontrolovalo 21 prevadzok), RUVZ so sidlom v Starej Cubovni
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(celkovo sa skontrolovalo 13 prevadzok) a RUVZ so sidlom v Liptovskom Mikulasi (celkovo
sa skontrolovalo 12 prevadzok).

NajcastejSie nedostatky zistené pri kontrolach:

» neodobraté a neodlozené vzorky vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin - zistené v 30
prevadzkach,

» nedostatky v prevadzkovej hygiene (napr. zneCistené prip. aj poSkodené steny
prevadzky; poskodena podlaha; znecisteny povrch krytu mraziaceho zariadenia, ktory
bol miestami porasteny plesiiou; pracovné plochy aj drezy zapratané; drez na
oplachovanie porcovaciecho naradia bez privodu tectcej pitnej vody; pritomnost
zivych mravcov vo vyrobni) - zistené v 20 prevadzkach,

» nevedena evidencia o nameranych teplotach v chladiacich a mraziacich zariadeniach,
prip. chybajuce meracie zariadenia - zistené v 16 prevadzkach,

» chybajuca informacia pre zdkaznika o pritomnosti azofarbiv a / alebo alergénov v
predavanej zmrzline - zistené v 12 prevadzkach,

» nepredlozena / nevedena evidencia o vyrobe zmrzliny (datum a hodina ich vyroby),
tym nemoznost’ preukédzat’ dobu predaja zmrzliny najdlhSie 24 hodin po jej zmrazeni -
zistené v 10 prevéadzkach.

Graf ¢. 2

Podiel niektorych najéastejSie zistenych nedostatkov pri
koantraldch
m chybajlca evidencia o vyrobe zmrzliny, nemoznost overit dobu spotreby
B neodoberané vzorky zmrzlin
nevedenad evidencia o nameranych teplotach
W nedostatky v prevadzkovej hygiene

B neuvedenie alergénov a azofarbiv v zmrzline

Pri kontrolach boli v ojedinelych pripadoch zistené aj iné hygienické nedostatky,
napr.: uchovavanie ndradia na porciovanie zmrzliny v nadobe so stojacou vodou, predaj
zmrzliny po dobe spotreby, nevyhovujlice uloZenie zmrzlinovych kornttkov (nechranené pred
zdkaznikmi), suroviny na vyrobu zmrzliny po datume spotreby, nedodrzanid hygienicka
urovenl poddvania zmrzliny (bez pouzitia rukavic alebo obalu na kornutky), neoznacovanie



resp. zavadzajuce oznaCovanie datumov otvorenia kelimkov s hlbokomrazenou zmrzlinou,
nedodrzana osobna hygiena pracovnikov - nepouzivanie osobnych pracovnych prostriedkov
(chybali rukavice, pokryvka hlavy).

Pri kontrolach bolo spolu odobranych a mikrobiologicky vySetrenych 1 994 vzoriek
zmrzliny. Z uvedeného poctu nevyhovelo poziadavkdm platnej legislativy 266 (13,3 %)
vzoriek zmrzliny (v roku 2019 nevyhovelo 13,5 % vzoriek zmrzliny) z dovodu nadlimitnych
poctov podmienene patogénnych mikroorganizmov Enterobacteriaceae (140 vzoriek),
koliformnych baktérii (117 vzoriek), kvasiniek (77 vzoriek), ale aj plesni (25 vzoriek). 3
vzorky zmrzliny nevyhoveli pre pritomnost podmienene patogénneho mikroorganizmu
Pseudomonas aeruginosa, 2 vzorky zmrzliny nevyhoveli pre zistenll pritomnost’ podmienene
patogénneho mikroorganizmu pritomnost podmienene patogénneho mikroorganizmu
Klebsiella oxytoca, Klebsiella pneumoniae a Staphyloccocus aureus a v 2 vzorkach boli
zistené koagulazopozitivne stafylokoky.

Zaroven bolo odobranych 896 vzoriek zmrzliny na chemickd analyzu, z ktorych
nevyhovelo 19 vzoriek (2,1 %) zmrzliny (v roku 2019 nevyhovelo 1,8 % vzoriek zmrzliny).
Vzorky zmrzliny nevyhoveli z ddvodu pouZitia nepovolenych farbiv — E 104, E 110 a E
124. Pouzivanie farbiv: Chinolinova ZIta (E 104), ZIt4 SY FCF/pomarandovozlta S (E 110),
Ponceau 4R, koSenilova Cervend A (E 124) nie je v zmrzlinach povolené podl'a Nariadenia
komisie (EU) ¢&. 232/2012, ktorym sa meni adopiita Priloha II k Nariadeniu (ES) ¢.
1333/2008.

Pri kontrolach bolo spolu odobranych 697 sterov z prostredia, pracovnych pléch,
pracovnych odevov aridk zamestnancov, zktorych bolo 90 sterov (12,9 %)
nevyhovujicich zdbévodu kontamindcie patogénnymi a podmienene patogénnymi
mikroorganizmami (v roku 2019 nevyhovelo 26,7 % vzoriek sterov). V predmetnych
prevadzkach bolo nariadené vykonanie dokladnej sanitacie. Stery boli nevyhovujiuce napr.
z nasledovnych dévodov: ster z naberacky (davkovaca na zmrzlinu), vani¢ky na zmrzlinu
a ster z pravej ruky pracovnika nevyhoveli pre prekrocenie najvyssieho pripustného mnozstva
koliformnych baktérii, 4 stery z pracovnych ploch, stojana na kornutky a z prostredia
nevyhoveli pre pritomnost’ Klebsiella spp.. Klebsiella oxytoca bola zistena v steroch z
nerezovej vanicky na zmrzlinu, ddvkovaca zmrzliny, bubnu vyrobnika zmrzliny, nerezovej
metlicky na mieSanie zmesi a vstere z pracovného oblecenia pracovnicky. Klebsiella
pneumoniae bola zistend v steroch z pracovného oblecenia pracovnicky, bubnu vyrobnika
zmrzliny a lopatky na vyberanie zmrzliny zvyrobnika zmrzliny. V stere z nerezovej
naberacky po ociste bola zistena pritomnost’ kvasiniek a plesni, pritomnost’ kvasiniek bola
zistend napr. aj v steroch z nerezovej naberacky po ociste, v stere z metlicky na pripravu
zmesi pri vyrobe mrazenych krémov po odliste, v stere z valca vo vyrobniku mrazenych
krémov, v steroch zo stojana na kornutky, v steroch z rik a z pracovného oblecenia
pracovnikov. V steroch zo stojana na kornutky, v stere z nerezového vedra s kornutkami,
pohara na zmrzlinu, vnitornej plochy naberacky zmrzliny bola zistend pritomnost’ plesni. V
stere z ruky 2 pracovniok bol zisteny Staphylococcus aureus produkujlci enterotoxin a v
stere z ruky iného pracovnika plesne. Staphylococcus aureus bol zisteny aj v stere z Cistej
nadoby nerezovej. V stere z mixéra tyCového velkého bola zistena pritomnost’ Enterobacter a
Staphylococcus aureus, v stere z lopatky na zmrzlinu, nabera¢ky zmrzliny, vnutro vyrobnika
zmrzliny — Escherichia coli.

Za zistené nedostatky bolo pri kontroldch ulozenych spolu 109 blokovych pokut
v celkovej sume 9 332 € (najviac a v najvyssej celkovej sume v Nitrianskom kraji - 39
blokovych pokut v celkovej sume 3 358).



Zacatych bolo 28 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty, predpokladana suma
je 15 100 €. Najviac spravnych konani vo veci ulozenia pokuty a v najvyssej celkovej sume
bolo zacatych v Trnavskom kraji (7 zacatych spravnych konani v celkovej sume 6 000 eur).
Spravne konania boli zacaté v pripadoch zistenia zavaznejSich hygienickych nedostatkov
v kontrolovanych prevadzkach.

Za nevyhovujuce vzorky zmrzlin bolo ulozenych spolu 92 dhrad nakladov v celkove;j
sume 3 563 eur.

Na zaver mozno uviest,, ze hygienicka uroven predaja nebalenej zmrzliny sa z roka na
rok zlepSuje apri kontroldich neboli zistené¢ ziadne zavazné hygienické nedostatky
v kontrolovanych prevadzkach.

Tabulka ¢é. 1

Pocet Pocet Pocet ulozenych | Pocet Pocet
vykonanych prevadzok so blokovych odobranych odobranych
kontrol / zistenymi pokit / suma a laboratérne a laboratdérne
pocet skontrolo- | nedostatkami vySetr. vzoriek | vySetr. sterov
vanych zmrzliny / pocet | / pocet
prevadzok nevyhovujucich | nevyhovujucich
vzoriek sterov
1440/ 846 206 109/9332€ 2 890 /285 697 /90

Graf¢. 3

Pocet skontrolovanych prevadzok a pocet prevadzok s
nedostatkami podl’a krajov SR
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Mgr. RNDr. MUDr. Jan Mikas, PhD.
hlavny hygienik Slovenskej republiky



