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1. Uradné kontroly

Organy verejného zdravotnictva v Slovenskej republike (regiondlne tirady verejného
zdravotnictva v Slovenskej republike) vykonavali v roku 2017 uradné kontroly potravin
zamerané na dodrziavanie potravinového prava prevadzkovate'mi potravinarskych prevadzok
podla nariadenia (ES) ¢. 882/2004 Eurdpskeho parlamentu a Rady, § 23 ods. 2 zékona ¢.
152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorSich predpisov a kontroly podla zakona ¢.
355/2007 Z. z. o ochrane podpore a rozvoji verejného zdravia a ozmene a doplneni
niektorych zdkonov v platnom zneni. Vykon tradnej kontroly a §tatneho zdravotného dozoru
prebiehal pod odbornym vedenim Uradu verejného zdravotnictva Slovenskej republiky
v stlade s Viacrocnym narodnym pldnom pre uradni kontrolu v Slovenskej republike na r.
2015 — 2017, vykonavanl organmi verejného zdravotnictva v Slovenskej republike — podla
prijatej aktualizacie z 15. februara 2017. Informacia bude sucastou vyrocnej spravy
Slovenskej republiky, ktorti kazdorocne vypracuva, schvaluje a predkladd Eurdpskej komisii
Ministerstvo pddohospodarstva a rozvoja vidieka SR (podl'a § 22 ods. 2 pism. b) zdkona ¢.
152/1995 Z. z.).

Kontroly sa tykali zabezpecenia hygienickych podmienok a zdravotnej bezpe¢nosti
potravin a pokrmov v sulade s poziadavkami ustanovenymi v:

- zékone €. 152/1995 Z. z. o potravinach v platnom znent,

- nariadeni (ES) ¢. 852/2004 o hygiene potravin,

- Potravinovom kodexe SR,

- zdkone €. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore arozvoji verejného zdravia a o zmene a
doplneni a niektorych zdkonov v platnom znenti,

- vyhlaske MZ SR ¢. 533/2007 Z. z. o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia
spolo¢ného stravovania a

- v dalsich suvisiacich predpisoch pre vyrobu potravin, manipuldcii s nimi a ich
umiestiovanie na trh z hl'adiska poziadaviek zachovania ich zdravotnej bezpecnosti.

Vroku 2017 bolo organmi verejného zdravotnictva Slovenskej republiky spolu
vykonanych 38 628 kontrol v 19 839 kontrolovanych potravinarskych prevadzkach,
vratane zariadeni spolo¢ného stravovania z celkového poctu 51 063 prevadzok registrovanych
organmi verejného zdravotnictva. Okrem uvedenych kontrol bolo vykonanych esSte 4 526
kontrol v ostatnych prevadzkach, ako su napr. lekarne, drogérie, novinové stanky a pod.
Okrem planovanych kontrol bolo v roku 2017 vyhlasenych hlavnym hygienikom Slovenske;j
republiky 5 mimoriadnych cielenych kontrol (monitoring vajec, vyrobkov zvajec a
hydinového mésa v zariadeniach spolo¢ného stravovania v Slovenskej republike a potravin
pre dojcatd amalé deti na kontrolu fipronilu; kontroly médsa v zariadeniach spolo¢ného
stravovania; kontroly v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny pocas letnej
sezony 2017 v Slovenskej republike; mimoriadna cielend kontrola zamerana na prevadzky
verejného stravovania, ktoré podavaju pokrmy z tepelne nespracovaného mésa v Slovenske;j
republike; mimoriadna kontrola zariadeni stankového aambulantného predaja
potravin, pokrmov a ndpojov pocas konania hromadnych podujati — viano¢nych
(Mikulasskych) trhov v Slovenskej republike).

Pri kontrolach bolo zistenych spolu 5 522 nezhéd so sucasne platnymi pravnymi
predpismi. Uvedené nezhody boli zistené v 2 677 prevadzkach.

2. Celkova zhoda u prevadzkovatel’ov a vyrobkov

Z hladiska posudenia celkovej zhody s poziadavkami prisluSnych pravnych predpisov
u prevadzkovatel'ov potravinarskych podnikov (zahrnujucich vyrobu, baliarne, distribuciu,



dopravu, predaj isluzby) boli zistené nedostatky v2 677 prevadzkach z19 839
kontrolovanych prevadzok.

NajcastejSou pri¢inou nezhdod vo vSeobecnosti boli nedostatky v prevadzkovej hygiene
(1290 prevadzok), v skladovani potravin (726 prevadzok), v syst¢tme HACCP/SVP (542
prevadzok), v manipulacii s potravinami (494 prevadzok) av zisteni potravin po datume
minimdlnej trvanlivosti resp. datume spotreby (415 prevadzok).

V sektore sluzieb (t. j. v zariadeniach spolo¢ného stravovania, dalej ,,ZSS*) bolo spolu
vykonanych 27 183 kontrol v 14 613 zariadeniach (z celkového poctu 44 622 registrovanych
prevadzok), pricom nezhody sa zistili v 2 811 kontrolovanych prevadzkach.

Pri predaji a manipuldcii s potravinami a vyrobe a predaji nebalenej zmrzliny bolo
prekontrolovanych 1 590 prevadzok z celkového poctu 5 645 prevadzok registrovanych
uradmi verejného zdravotnictva, priCom nezhody sa zistili v 144 prevadzkach.

Spolu bolo preverenych 109 vyrobcov a baliarni z celkového poc¢tu 226 prevadzok
registrovanych regionalnymi Gradmi verejného zdravotnictva v SR (podl'a zakona ¢. 355/2007
Z. z.), pricom bolo spolu vykonanych 200 kontrol so zistenim nezhod v 9 prevadzkach.

V roku 2017 vykonali regionalne urady verejného zdravotnictva v SR (RUVZ v SR)
spolu 98 auditov potravinarskych prevadzok (podla ¢l. 5 (3) nariadenia (ES) ¢. 882/2004),
ato najmi v zariadeniach spolo¢ného stravovania. 60 auditov bolo snezhodami, pocet
zistenych nezhod bol 175. Podrobny prehl'ad vykonanych auditov potravindrskych prevadzok
je uvedeny v tabulke €. 1.

Tabulka ¢. 1 Prehl’ad vykonanych auditov v potravinarskych prevadzkach - RUVZ v SR

Pocet « . Pocet
. . , Pocet auditov . .
Druh zariadenia vykonanych . | zistenych
. s nezhodami "
auditov nezhod
Vyroba plastovych/kombinovanych
2 2 11
obalov
Vyroba PET flia$ 1 1 1
Zé4vodné stravovanie - kuchyne 4 13
Domovy socidlnej starostlivosti - kuchyne 10 6 29
Rehabilitacné zariadenia - kuchyne 1 0 0
Zgr1adpn1a s pripravou jedal (restauracie, 68 39 104
pizzerie...)
Zariadenia bez pripravy jedal (hostince,
. 1 1 3
bary, kaviarne)
Predaj obcerstvenia (rychle obcerstvenie,
, . . 4 2 4
bufety, sezonne zariadenia)
Vyroba a predaj zmrzliny (stanky) 6 5 10
Spolu 98 60 175

Pri auditoch v ZSS sa zistili napr. nasledovné nezhody: projekt systému zabezpe€enia
kontroly hygieny potravin nebol vypracovany na vSetky pripravované skupiny pokrmov resp.
cukrarskych vyrobkov a na rozvoz hotovych jedal, nezaznamenévali sa vSetky pozadované
udaje uvedené vo formuldroch, neboli zavedené postupy na identifikovanie odberatelov
hotovych pokrmov, pri analyze nebezpecenstiev sa nepocitalo s moznym vyskytom alergénov
v pokrmoch, auditovany subjekt nedisponoval kalibrovanym meradlom, nevykonavali sa
vSetky overovacie Cinnosti a verifikaéné postupy podla dokumenticie, neboli vedené
evidencie na vSetkych CCP. O zistenych nezhodach boli vypracované protokoly, v ktorych
boli zo strany prevadzkovatelov prijaté opatrenia na ndpravu s terminmi realizacie. Na



zéklade vysledkov auditov boli z hladiska uplathovania systému bezpecnosti vyrobného
procesu pokrmov hodnotené ako bezpecné alebo bezpecné s pripomienkami.

V roku 2017 bolo podla zakona ¢. 355/2007 Z. z. organmi verejného zdravotnictva
posudenych 8 299 (ako novych, resp. zmenenych) a néasledne schvéalenych potravinarskych
prevadzok (podla zakona ¢. 355/2007 Z. z.), ktoré boli nasledne zaregistrované v systéme pre
vykon tradnej kontroly a Statneho zdravotného dozoru. Pocet prevadzok, ktorym bolo vydané
nesthlasné rozhodnutie podla zékona ¢. 355/2007 Z. z. bol 37.

Organy verejného zdravotnictva v SR v roku 2017 prijali celkom 1 145 podnetov (v
roku 2016 to bolo 1 098 podnetov), zktorych 416 (36 %) bolo vyhodnotenych ako
opodstatnenych, 431 (38 %) ako neopodstatnenych av pripade 298 (+ 4 v $tadiu
vybavovania) podnetov nebolo mozné dokazat’ ich opodstatnenost, resp. boli odstipené na
dorieSenie. Kedze tazisko organov verejného zdravotnictva pri vykone uradnej kontroly
tvoria zariadenia spolo¢ného stravovania, az 69 % prijatych podnetov sa tykalo tychto
zariadeni. NajCastejSim predmetom podnetov boli nedostatky v prevadzkovej a osobnej
hygiene, zdravotné tazkosti po konzumacii pokrmov, nevyhovujuca senzorickd kvalita
pokrmov, nedostatky v skladovani surovin a potravin, nespravnej manipulacii so surovinami a
hotovymi pokrmami, vykondvani epidemiologicky rizikovych Ccinnosti bez odbornej
sposobilosti, nevhodné klimatické pracovné podmienky, nevyznacené alergény na jedalnom
listku, hluk z hudobnej produkcie, predaj alkoholu v predajniach potravin, fajéenie v
prevadzkach, prevdadzkovanie bez rozhodnutia organu verejného zdravotnictva,
nedodrziavanie ucelu vyuzitia priestorov, tak ako boli schvalené v rozhodnuti miestne
prislusnym RUVZ. Ako najzavaznejsi problém, sprevadzany zvysujicim sa poétom podnetov
bol v roku 2017 internetovy predaj vyzivovych doplnkov, ktory je sprevadzany naro¢nym
dokazovanim.

Tabul'ka ¢. 2 Prehlad a vyhodnotenie prijatych podnetov

Celkovy pocet . .| Nebolo mozné
Sodeni Opodstatnené | Neopodstatnené dokizat] odstipent
Zariadenia
spolo¢ného 786 335 322 125/4
stravovania
Vyrobcovia 45 12 16 17
Dopravcovia
a distributori 50 16 13 21
Hypermarkety,
supermarkety 35 1 8 26
Malé a st.redne 151 33 48 70
predajne
Baliarne 2 1 0 1
Iné 76 18 24 34
SPOLU 1145 416 431 298

*v §tadiu vybavovania

V pripade opodstatnenych podnetov boli ulozené opatrenia na mieste, udelené blokové
pokuty a tiez aj pokuty za spravny delikt uloZzené rozhodnutim podl'a zdkona ¢. 355/2007 Z.
z., v jednom pripade aj podla zakona ¢. 377/2004 Z. z. o ochrane nefaj¢iarov a o zmene a
doplneni niektorych zadkonov v zneni noviel.



2.1. Frekvencia a typy nezhod
2.1.1. Pouzity systém Kklasifikacie

- dodrziavanie zasad SVP, HACCP — zarad’uji sa sem nedostatky v dokumentacii —
nevypracovana alebo nezavedend dokumentiacia HACCP, nesledovanie vsetkych
stanovenych CCP, nepravidelné resp. sporadické sledovanie CCP, nevedenie udajov o
produkecii potravin i hotovych jedal, nezavedenie systému HACCP, neaktualizovanie
systému pri zmene technologie vyroby azmene legislativy, rozSireni sortimentu
vyroby, chybajlci sanitaény plan a plan ochrany pred $kodcami, nevedena evidencia
sanitacie a pod.,

- vzdelavanie zamestnancov - zarad'uju sa sem nedostatky ako napr. neuskuto¢nované
vzdeldvanie zo strany prevadzkovatelov potravinarskych podnikov pri nastupe do
prace resp. po¢as vykonu prace, chybajica evidencia vzdelavania zamestnancov,

- hygiena prevadzky - zarad’'uju sa sem nedostatky tykajiuce sa prevadzkovej hygieny
zariadenia (napr. znecistenych podlah, stien, vratane obkladov, stropov, vyskyt plesni,
poskodené povrchy strojov a vybavenia, znecCistené strojno — technologické zariadenie,
nadoby na suroviny, zneCistené a poSkodené odkladacie regaly), vo frekvencii
a spdsobe vykondvania sanitacie v vratane dezinfekcie a ochrany pred skodcami,

- osobna hygiena — zarad’uju sa sem nedostatky ako napr. nekompletny pracovny odev,
nezabezpecenie zakladnych hygienickych potrieb (tekuté mydlo, jednorazové utierky)
pri umyvadlach, nepouzivanie jednorazovych rukavic pri konecnej manipulacii
s hotovymi vyrobkami, nedostato¢na hygiena ruk,

- odborna sposobilost’ — zamestnanci bez odbornej sposobilosti, osvedcenie o odbornej
sposobilosti po dobe platnosti,

- zdravotna spoésobilost — zamestnanec bez vstupnej lekarskej prehliadky a bez
posudku o zdravotnej sposobilosti na vykon epidemiologicky zavaznej Cinnosti,

- oznacovanie — zaraduju sa sem nedostatky tykajuce sa porusenia legislativy
upravujucej oznacovanie potravin, najmi neoznacené suroviny v ZSS, neoznacenie
vel'kospotrebitel'skych baleni potravin tidajom o didtume a hodine otvorenia obalu,
potraviny, suroviny a polotovary bez oznaCenia v Stitnom jazyku, chybajice
oznacenie obsahu alergénov a pod.,

- vyzivové azdravotné tvrdenia — uvadzanie vyzivovych a zdravotnych tvrdeni na
potravinach v rozpore s nariadenim EP aRady ¢. 1924/2006 o vyzivovych a
zdravotnych tvrdeniach v oznaceni potravin v platnom zneni,

- potraviny po dobe spotreby a dobe minimalnej trvanlivosti — pouzivanie potravin
alebo surovin po datume spotreby resp. minimalnej trvanlivosti na vyrobu pokrmov,
skladovanie a umiestiiovanie na trh potravin po datume spotreby resp. minimalnej
trvanlivosti,

- overovanie povodu tovaru, vysledovatel’nosti - zarad’'ujii sa sem nedostatky ako
napr. nevypracovany a/alebo nezavedeny systém vysledovatelnosti v potravinarskom
podniku, chybajuce doklady o pdvode tovaru na vSetkych stuptioch, skladovanie,
umiestiiovanie na trh potravin neznameho povodu, nevedend evidencia vstupnych
surovin v ZSS,

- skladovanie potravin - zaraduju sa sem nedostatky ako napr. nedodrziavanie
chladiaceho retazca pri skladovani, zmrazovanie potravin dodanych do ZSS v
nemrazenom stave, potraviny nechranené pred kontaminaciou, nedodrzanie
oddelen¢ho skladovania vzdjomne nezlucitelnych potravin, nedodrzanie doby
spotreby polotovarov alebo rozpracovanych pokrmov podla vyhlasky MZ SR ¢.
533/2007, skladovanie senzoricky znehodnotenych potravin,



- manipulacia s potravinami - zarad’'uju sa sem nedostatky ako napr. krizenie Cistych
a necistych ¢innosti, pouzivanie nddob, ktoré nie s urené na styk s potravinami alebo
jednorazovych neucelovych obalov z potravin, nedodrzanie technoldgie vyroby
potravin 1 hotovych pokrmov, rozmrazovanie potravin pri teplote prostredia,
podavanie pokrmov z tepelne nespracovaného mésa a vajec — tatarsky biftek,

- manipulicia s odpadom a jeho kategoriza¢né zaradenie — zaraduji sa sem
nedostatky ako napr. nezabezpeceny odber BRKO opravnenou firmou, nevedena
evidencia odvozu odpadu, nezabezpeceny sklad odpadov,

- iné — napr. nedostatky vnutorného Clenenia ZSS vo vztahu ku kapacite a sortimentu
pripravovanych pokrmov, nevyhovujliceho technického stavu priestorov a zariadeni,
prevadzkovanie potravinarskej prevadzky bez rozhodnutia organu verejného
zdravotnictva, neodkladanie vzoriek pokrmov v ZSS.

Frekvencia a typy nezhéod boli zaznamenané nasledovne:
Frekvencia a typy nezhod v ZSS:
— v dodrziavani zasad SPV, HACCP — 289
— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 79
— v hygiene prevadzky — 1283
— v osobnej hygiene — 191
— v odbornej sposobilosti — 216
— v zdravotnej sposobilosti — 72
— v oznacovani — 234
— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0
— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 399
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 207
— v skladovani potravin — 708
— v manipulécii s potravinami — 480
— v manipulacii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 101
—iné — 754

Graf¢. 1

Frekvencia a typy nezhod v ZSS v roku 2017
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V porovnani s predchadzajicimi rokmi (2015 a 2016) sa vroku 2017 pri vykone
kontrol zistilo zlepSenie vo vSetkych ukazovatel'och. Viac nedostatkov v porovnani
s predchadzajiacimi rokmi bolo zistenych len v pripade overovania povodu potravin, teda vo
vysledovatelnosti.

Graf¢. 2
Frekvencia a typy nezhod v ZSS - porovnanie rokov 2014 az
2017
mrok 2014
M rok 2015
rok 2016
mrok 2017

2.1.1 Frekvencia a typy nezhéd pri vyrobe a manipuldcii s lahodkarskymi vyrobkami, s
cukrarskymi vyrobkami, so zmrzlinou, mineralnymi a pramenitymi vodami pre dojcata,
vyzivovymi doplnkami, s ostatnymi potravinami na osobitné vyzivové ucely, pridavnymi
latkami, obalmi a materialmi prichadzajicimi do styku s potravinami, boli zistené
nasledujuce pocty nezhod:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP — 69

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 9

— v hygiene prevadzky — 40

— v osobnej hygiene — 15

— v odbornej spdsobilosti — 11

— v zdravotnej spdsobilosti — 3

— v oznafovani — 37

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 6

— potravindch po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 11
— v overovani povodu potravin, vysledovatelnosti — 20

— v skladovani potravin — 26

— v manipuldcii s potravinami — 21

— v manipulacii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 0
—iné—38

Najviac nezhod bolo zistenych pri vyrobe a manipulécii so zmrzlinou (178 nezhod).
Najvacsi pocet nezhdd sa tykal dodrziavania zasad SPV a HACC, hygieny prevadzok
a oznaCovania potravin.
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Frekvencia a typy nezhod v ZSS a pri vyrobe a manipulacii s
lahodkarskymi vyrobkami, cukrarskymi
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Frekvencia a typy nezhéd pri vyrobe a manipuldcii s lahodkarskymi vyrobkami, boli
zistené nasledujtice pocty nezhdd:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP — 10

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 2

— v hygiene prevadzky — 6

— v osobnej hygiene — 3

— v odbornej spdsobilosti — 1

— v zdravotnej sposobilosti — 0

— v oznacovani — 2

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravindch po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 1
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 3

— v skladovani potravin — 4

— v manipulécii s potravinami — 1

— v manipuldcii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 0
—iné—4

Frekvencia a typy nezhéd pri vyrobe a manipuldcii s cukrarskymi vyrobkami, boli zistené
nasledujuce pocty nezhdd:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP — 18

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 2

— v hygiene prevadzky — 8

— v osobnej hygiene — 2

— v odbornej spdsobilosti — 2

— v zdravotnej sposobilosti — 1

— v oznacovani — 4

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravindch po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 1



— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 4

— v skladovani potravin — 10

— v manipuldcii s potravinami — 3

— v manipulécii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 0
—iné - 10

Frekvencia a typy nezhod pri vyrobe a manipuldcii so zmrzlinou, boli zistené nasledujuce
pocty nezhod:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP — 51

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 5

— v hygiene prevadzky — 25

— v osobnej hygiene — 10

— v odbornej spdsobilosti — 8

— v zdravotnej sposobilosti — 2

— v oznaCovani — 21

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravindch po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 9
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 11

— v skladovani potravin — 11

— v manipulécii s potravinami — 16

— v manipulacii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 0
—iné—-9

Frekvencia a typy nezhod pri vyrobe a manipuldcii s mineralnymi a pramenitymi vodami
pre dojcéata, boli zistené nasledujuce pocty nezhod:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 0

— v priebeznom vzdeldvani zamestnancov — 0

— v hygiene prevadzky — 1

— v osobnej hygiene — 0

— v odbornej sposobilosti — 0

— v zdravotnej sposobilosti — 0

— v oznacovani — 0

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 0
— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 0

— v skladovani potravin — 0

— v manipuldcii s potravinami — 0

— v manipulacii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 0
—iné—-0

Frekvencia a typy nezhod pri vyrobe a manipuldcii s vyzivovymi doplnkami a s ostatnymi
potravinami na osobitné vyZivové ucely, vratane dojcenskej a detskej vyzivy, boli zistené
nasledujuce pocty nezhod:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 0

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 0
— v hygiene prevadzky — 0

— v osobnej hygiene — 0



— v odbornej spdsobilosti — 0

— v zdravotnej sposobilosti — 0

— v oznacovani — 10

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 6

— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 0

— v overovani povodu potravin, vysledovatel'nosti — 2

— v skladovani potravin — 0

— v manipuldcii s potravinami — 1

— v manipulacii s odpadom a jeho kategorizacnym zariadenim — 0
—iné - 14

Frekvencia a typy nezhéd pri vyrobe a manipuldcii s pridavnymi latkami, boli zistené
nasledujuce poc¢ty nezhdd:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 0

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 0

— v hygiene prevadzky — 0

— v osobnej hygiene — 0

— v odbornej spdsobilosti — 0

— v zdravotnej spdsobilosti — 0

— v oznacovani — 0

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 0
— v overovani povodu potravin, vysledovatelnosti — 0

— v skladovani potravin — 0

— v manipuldcii s potravinami — 0

— v manipulécii s odpadom a jeho kategorizaénym zariadenim — 0
—iné—-0

Frekvencia a typy nezhdod pri vyrobe a manipulicii s obalmi a materialmi
prichadzajicimi do styku s potravinami, boli zistené nasledujice pocty nezhod:

— v dodrziavani zasad SPV, HACCP - 0

— v priebeznom vzdelavani zamestnancov — 0

— v hygiene prevadzky — 0

— v osobnej hygiene — 0

— v odbornej spdsobilosti — 0

— v zdravotnej spdsobilosti — 0

— v oznacovani — 0

— vo vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach — 0

— potravinach po datume spotreby/datume min. trvanlivosti — 0
— v overovani pdvodu potravin, vysledovatelnosti — 0

— v skladovani potravin — 1

— v manipuldcii s potravinami — 0

— v manipulécii s odpadom a jeho kategorizaénym zariadenim — 0
—iné -1
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2.1.2 Frekvencia a typy nezhod v bezpe¢nosti potravin a osobitne v bezpe¢nosti pokrmov

Vroku 2017 bolo spolu odobratych a vysetrenych 14 141 vzoriek potravin,
pokrmov, pridavnych latok do potravin a materidlov a predmetov urc¢enych na styk
s potravinami. Z uvedené¢ho poctu bolo vysSetrenych 6 391 vzoriek hotovych pokrmov,
vratane pokrmov rychleho obcerstvenia (Tabul’ka ¢. 1 v prilohe).

V odoberanych vzorkdch potravin sa vySetrovala predovSetkym mikrobiologicka
kontamindcia, ina kontamindcia, zloZenie vyrobku a oznacenie vyrobku. Z celkového poctu
14 141 vysetrenych vzoriek bolo celkovo nevyhovujtcich 1 168 vzoriek, ¢o predstavuje 8,26
%. Celkovo najvysSie percento nevyhovujucich vzoriek v porovnani s ostatnymi vzorkami
potravin bolo zaznamenané v pripade nealkoholickych ndpojov (22,0 %), lahodkarskych
vyrobkov (16,8 %), syrov a bryndze zo Slovenska (16,7 %), pokrmov rychleho obcerstvenia
(16,5 %) a zmrzliny a dezertov (15,5 %).

Vroku 2017 sa zistilo vySSie percento nevyhovujlicich vzoriek epidemiologicky
rizikovych potravin pri porovnani s predchadzajicimi tromi rokmi v pripade pokrmov
rychleho obcerstvenia, lahodkarskych vyrobkov a cukrarskych vyrobkov.

Graf¢. 4

Porovnanie nevyhovujucich vzoriek epidemiologicky
rizikovych potravin v rokoch 2014 az 2017
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Mikrobiologicky nevyhovujicich bolo 1 024 vzoriek potravin (9,5 %) z celkovo
vySetrenych 10 726 vzoriek potravin, a to najma z dovodu porusSenia kritérii procesu vyroby.

Vo vysetrovanych vzorkdch potravin boli mikrobiologicky izolované nasledovné
mikroorganizmy:

» koliformné baktérie (518 vzoriek: hotové pokrmy, pokrmy rychleho obcerstvenia,
zmrzlina a dezerty, cukrarske vyrobky, lahodkarské vyrobky, nealkoholické népoje, 3
vzorky vody — watercoolery, ovocie a zelenina, 2 alkoholické napoje (iné ako vino)),
kvasinky (274 vzoriek: zmrzlina a dezerty, lahddkarské vyrobky, pokrmy rychleho
obcerstvenia, cukrarske vyrobky, nealkoholické napoje, hotové pokrmy),
Enterobacteriaceae (206 vzoriek: zmrzlina a dezerty, hotové pokrmy, 1 lahddkarsky
vyrobok, 1 bryndza zo Slovenska),
plesne (136 vzoriek: cukrarske vyrobky, pokrmy rychleho obcerstvenia, zmrzlina a
dezerty, hotové pokrmy, pekarenské vyrobky, nealkoholické napoje),

Staphylococcus spp. (45 vzoriek: zmrzlina a dezerty, hotové pokrmy, lahodkarské
vyrobky, pokrmy rychleho obcerstvenia, cukrarske vyrobky, 1 nealkoholicky napoj, 1
vzorka vody — watercoolery),

YV V VYV V¥V
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Graf ¢. 5

Vyskyt kontamindcie koliformnymi baktériami vo
vybranych druhoch potravin
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Escherichia Coli (44 vzoriek: hotové pokrmy, lahddkarské vyrobky, pokrmy rychleho
obcCerstvenia),
Bacillus cereus (27 vzoriek: hotové pokrmy, ovocie a zelenina, 1 pokrm rychleho
obcerstvenia),

Salmonella spp. (16 vzoriek: hotové pokrmy, médso a vyrobky z mésa, 1 vajcia, 1
mlie¢ny vyrobok, 1 cukrarensky vyrobok, 1 vyzivovy doplnok),

Pseudomonas aeruginosa (4 vzorky: voda — watercoolery),

Clostridium perfringens (3 vzorky: hotové pokrmy),

Enterococcus spp. (2 vzorky: 1 hotovy pokrm, 1 zmrzlina),

Vibrio parahaemolyticus (1 pokrm rychleho obCerstvenia, 1 zmrzlina),

B-hemolytické streptokoky (1 vyzivovy doplnok).

VVVVY ¥V V¥V V

Graf ¢. 6

Porovnanie zastupenia izolovanych kmenov vybranych druhov
mikroorganizmov v jednotlivych potravinach
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Z celkového poctu 10 726 vySetrenych vzoriek potravin bolo najviac mikrobiologicky
nevyhovujucich vzoriek v porovnani s ostatnymi vzorkami potravin zaznamenané v pripade
nealkoholickych napojov (55,56 %), lahodkarskych vyrobkov (17,63 %), pokrmov rychleho
obcerstvenia (16,62 %) a zmrzliny a dezertov (14,95 %).
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Grafc¢. 7

Mikrobiologicka kontaminacia epidemiologicky
rizikovych potravin v rokoch 2014 az 2017
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V pripade zistenia nevyhovujucich vzoriek z dovodu nedodrzania kritérii hygieny
procesu vyroby (koliformné baktérie, plesne, kvasinky, Staphylococcus aureus,
Enterobacteriacea, E. coli) boli prevadzkovatelia potravinarskych podnikov a zariadeni
spolo¢ného stravovania upozorneni na dodrziavanie zasad prevadzkovej a osobnej hygieny,
podmienok skladovania potravin, ochrany pred kontaminiciou adoby uchovavania
rozpracovanych pokrmov a polotovarov.

Cronobacter sp., Escherichia Coli, Salmonella sp., Staphylococcus aureus, Listeria
monocytogenes v potravinach pre dojcata a malé deti: celkovo bolo odobratych a
laboratorne vySetrenych 434 vzoriek potravin pre doj¢atd a malé deti na mlienom zéklade,
pochadzajucich zo siete lekarni apredajni. VSetky vySetrené vzorky vyhovovali
v sledovanych ukazovatel'och kritéridam bezpecnosti.

Na kontrolu histaminu bolo laboratérne vySetrenych 26 vzoriek ryb a morskych
zivocichov (vzorky odobraté v zariadeniach spolo¢ného stravovania a v lahodkarskych
vyrobniach). VSetky odobraté a vySetrené vzorky vyhoveli poziadavkdm podla kapitoly I
prilohy I k nariadeniu Komisie (EU) &. 1019/2013 z 23. oktébra 2013, ktorym sa meni priloha
I k nariadeniu (ES) ¢. 2073/2005, pokial ide o histamin v produktoch rybolovu.

Z dovodu chemickej kontaminacie nevyhovelo spolu 118 vzoriek potravin z celkovo
vysetrenych 14 141 vzoriek, t.j. 0,83 %, najmé z dévodu prekrocenia stanovenych limitov pre
pridavné latky.

Vzorky potravin, vratane hotovych pokrmov a pokrmov rychleho obcerstvenia boli
vySetrené aj na pritomnost’ pridavnych latok. Pozornost’ bola venovand najmé farbivam,
sladidlam, konzerva¢nym latkam a obsahu kuchynskej soli. Celkovo bolo na kontrolu farbiv
vySetrenych 1 701 vzoriek (najmé zmrzlina, cukrarske vyrobky a vyzivové doplnky), pricom
z uvedeného celkového mnozstva nevyhovelo 57 vzoriek (3,35 %). 50 vzoriek zmrzliny
nevyhovelo z dovodu pouZitia nepovolenych farbiv — E 104, E 110 a E 124 a v 5 vzorkach
zmrzliny bolo prekro¢ené najvyssie pripustné mnozstvo farbiv podla platnej legislativy,
jednalo sa o nasledovné povolené farbiva: Azorubin (E 122), Cervena Allura AC (E 129)
aPatentnd modra (E 131). Pouzivanie farbiv: Chinolinova zltd (E 104), ZItd SY
FCF/pomarancovozlta S (E 110), Ponceau 4R, koSenilovd cervena A (E 124) nie je
v zmrzlinach povolené podla Nariadenia komisie (EU) ¢. 232/2012, ktorym sa meni a dopina
Priloha II k Nariadeniu (ES) €. 1333/2008. V pripade nevyhovujucich vzoriek zmrzliny sa
jednalo len o vyrobu a konzuméaciu v mieste urcitého regionu, pricom priamo na mieste boli
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prijaté potrebné opatrenia. Zodpovedni prevadzkovatelia boli upozorneni na dodrziavanie
poziadaviek nariadenia Komisie (EU) &. 232/2012, stéasne boli vo¢i nim uplatnené sankcie.
Z hladiska farbiv nevyhoveli zaroven 2 vzorky cukrarskych vyrobkov pre nadlimitné
mnozstvo farbiv — v jednom pripade sa jednalo o farbivo Chinolinova ZIt4 a v jednom pripade
o farbivo Ponceau 4R.

Pritomnost’ a mnozstvo sladidiel boli kontrolované najmi vo vzorkach cukrarskych
vyrobkov, vyzivovych doplnkov, nealkoholickych ndpojov a ostatnych potravin na osobitné
vyzivové ucely. Celkovo bolo vySetrenych 372 vzoriek, pricom z uvedeného celkového poctu
nevyhovela 1 vzorka vyZzivového doplnku pre prekrocenie najvyssie pripustného mnozstva
acesulfamu K (659 mg/kg) (povolené mnozstvo je 500 mg/kg), ¢o potvrdila aj opakovana
laboratorna analyza. S vysledkami bol oboznameny distributor predmetné¢ho vyrobku v SR,
ako aj vyrobca v Ceskej republike, ktory bol poziadany, aby vykonal v danej veci potrebné
opatrenia.

Celkovy pocet vySetrovanych vzoriek na pritomnost a mnoZstvo chemickych
konzervaénych latok bol 457 (jednalo sa najmé o cukrarske vyrobky, lahodkarské vyrobky,
vyzivové doplnky a ostatné potraviny na osobitné vyzivové ucely), z toho 1 vzorka
vyzivového doplnku nevyhovela poziadavkdm uvedenym v nariadeni Komisie (ES) ¢.
1333/2008 o pridavnych latkach v potravinach v platnom zneni. Laboratérnou analyzou
vykonanou v akreditovanom skuiSobnom laboratoriu bolo zistené, Zze vzorka predmetného
vyzivového doplnku nevyhovela v chemickych ukazovatel'och pre prekroCenie najvyssieho
pripustného mnozstva kyseliny sorbovej. Na zéklade uvedeného bol distributor predmetného
vyzivového doplnku v SR poziadany o zaslanie vyjadrenia a predlozenia dokladov k
predmetnej veci. V distribu¢nych skladoch sa vyrobok uz nenachéadzal, pretoze sa ukoncila
jeho vyroba, k 1.10.2017 doslo k jeho dopredaju a v sucasnosti uvedeny vyrobok nie je ani v
predaji. Obchodni zéstupcovia distribitora predmetného vyzivového doplnku v SR
kontaktovali lekarne, ktoré uvedeny vyrobok predavali. Z lekarni boli nahlasené nulové stavy
uveden¢ho vyrobku. Uvedené zistenie bolo zdrovein hldsené do Rychleho vystrazného
systému pre potraviny a krmiva - RASFF (informa¢né oznamenie RASFF €. 2018.0458).

Na kontrolu Specifikacie pridavnych latok bolo vySetrenych 5 vzoriek pridavnych
latok — farbiv, ktoré vyhoveli poziadavkam prislusne;j legislativy.

860 vzoriek potravin ahotovych pokrmov bolo vySetrenych zhladiska obsahu
kuchynskej soli v nich, ztoho 634 vzoriek predstavovali hotové pokrmy. 46 vzoriek (39
vzoriek hotovych pokrmov, 4 vzorky pekarskych vyrobkov a 3 vzorky ostatnych potravin)
nevyhovelo z hladiska obsahu chloridu sodného poziadavkam platnej legislativy - vynosu
Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 20. marca 2015 ¢. S08975-OL-2014,
ktorym sa ustanovuju poziadavky na jedli sol’ v potravinach. Prevadzkovatelia zariadeni
spolo¢ného stravovania, z ktorych boli odobrané vzorky nevyhovujucich hotovych pokrmov
boli upozorneni na povinnost' dodrziavania najvyssie pripustného mnozstva pridanej jedlej
soli.

Z kontaminantov vo vySetrovanych vzorkdch boli sledované najméd tazké kovy
(olovo, kadmium, ortut’), dusitany a dusi¢nany, polychlérované bifenyly (PCB), rezidua
pesticidov a antibiotik, benzo(a)pyrén, melamin, mykotoxiny a akrylamid.

Na kontrolu obsahu tazkych kovov sa vySetrovali najmé vzorky hotovych pokrmov,

detskej a dojcenskej vyzivy a vyzivovych doplnkov. Na kontrolu obsahu olova bolo
vySetrenych 1 251 vzoriek potravin, pricom v Ziadnej z vySetrenych vzoriek nebolo zistené
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prekrocenie legislativou stanoveného limitu pre olovo. Na kontrolu obsahu kadmia bolo
vySetrenych 1 209 vzoriek potravin, pri¢om v Ziadnej z vySetrenych vzoriek nebolo zistené
prekrocenie legislativou stanoveného limitu pre kadmium. Na obsah ortuti bolo vysetrenych
1 097 vzoriek potravin, priCom v Ziadnej z vySetrenych vzoriek nebolo zistené prekrocenie
legislativou stanoveného limitu pre ortut’.

242 vzoriek potravin (najmd pramenit¢ vody dojcenské, voda — watercoolery,
vyzivové doplnky) bolo vySetrenych na kontrolu obsahu arzénu.

202 vzoriek potravin (najmi pramenité vody dojcenské, voda — watercoolery, detska
vyziva) a 32 vzoriek predmetov a materidlov urenych na styk s potravinami a obalovych
materialov bolo vySetrenych na kontrolu obsahu niklu.

195 vzoriek potravin (najmi pramenité vody dojcenské, voda — watercoolery) bolo
vysetrenych na kontrolu obsahu fluoridov.

185 vzoriek potravin (najméd pramenité vody dojcenské, voda — watercoolery) a 18
vzoriek predmetov a materidlov uréenych na styk s potravinami a obalovych materialov bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu manganu.

99 vzoriek potravin (najméd pramenit¢ vody dojéenské, voda — watercoolery) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu antimoénu.

99 vzoriek potravin (najméd pramenit¢ vody dojenské, voda — watercoolery) bolo
vysetrenych na kontrolu obsahu kyanidov.

77 vzoriek potravin (najmd voda — watercoolery a pramenité vody dojcenské) bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu béru.

60 vzoriek potravin najmid (voda — watercoolery, pramenité vody dojcenské) 20
vzoriek predmetov a materidlov urCenych na styk s potravinami a obalovych materidlov bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu medi.

41 vzoriek potravin (najmd pramenit¢ vody dojCenské, voda — watercoolery) a 14
vzoriek predmetov a materidlov uréenych na styk s potravinami bolo vySetrenych na kontrolu
obsahu chromu.

28 vzoriek potravin (najmi voda — watercoolery, pramenité vody dojcéenské) a 18
vzoriek predmetov a materidlov urCenych na styk s potravinami a obalovych materidlov bolo
vySetrenych na kontrolu obsahu hlinika.

Na pritomnost dusiénanov a dusitanov bolo vysetrenych celkovo 910 vzoriek
potravin. Z toho 471 vzoriek potravin na obsah dusi¢nanov (z toho 215 vzoriek detskej
a dojcenskej vyzivy a 197 vzoriek vody — watercoolery, pramenit¢ vody dojcenské a
pramenité¢ vody a balené pitné vody a mineralne vody) a 439 vzoriek potravin na obsah
dusitanov (z toho 213 vzoriek detskej a dojcenskej vyzivy a 196 vzoriek vody — watercoolery,
pramenité vody dojcenské a pramenité vody a balené pitné vody a minerdlne vody). Vsetky
vySetrené vzorky potravin vyhoveli z hl'adiska obsahu dusi¢nanov a dusitanov.

Na vySetrenie pritomnosti polychlorovanych bifenylov bolo spolu odobratych a
laboratorne vySetrenych 16 vzoriek potravin na vyzivu dojciat a malych deti na baze mlieka.
Ani v jednej z vySetrenych vzoriek nebol zisteny uvedeny kontaminant.

Rezidua pesticidov boli vySetrované v 40 vzorkach potravin na pociato¢nt vyzivu
dojciat, potravin na naslednu vyzivu dojciat, ako aj vyzivovych pripravkov pre doj¢ata a malé
deti na mlie¢nom, ceredlnom alebo zeleninovom a ovocnom zéklade. Pritomnost’ sledovanych
rezidui pesticidov, ktoré sa nesmu pouzivat na oSetrovanie plodin urenych na vyrobu
potravin na vyzivu dojciat a malych deti (disulfoton, fensulfotion, fentin, haloxyfop,
heptachlér, hexachlorbenzén, nitrofén, ometoat, terbufos, dieldrin, endrin), nebola potvrdena
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v ziadnej z vySetrenych vzoriek potravin. V pripade rezidui pesticidov, pre ktoré su
ustanovené v legislative Specifické maximalne limity a v pripade inych ucinnych latok a
pripravkov na ochranu rastlin (alfa-HCH, beta-HCH, gamma-HCH, 2,4’-DDT, 4,4’-DDT,
4,4’-DDE, 4,4’-DDD, metoxychlor), taktiez nebola potvrdend pritomnost’. Z uvedeného poctu
vzoriek bolo 10 vzoriek pociatocnej a naslednej mliecnej vyzivy pre dojcata zaradenych do
monitorovacieho programu (podla vykonavacieho nariadenia Komisie (EU) &. 2015/595
tykajiiceho sa koordinovaného viacroéného kontrolného programu Unie na roky 2016, 2017
a 2018 s cielom zabezpecit dodrziavanie maximalnych hladin rezidui pesticidov a posudit’
vystavenie spotrebitel'ov rezidudm pesticidov v potravinach rastlinného a zivocisneho povodu
ana nich). Z dovodu matricovych efektov (pesticidy sa strdcaji v mlie¢nej matrici),
technického stavu pristroja GC PFPD (pokles citlivosti) a nefunk¢énosti pristroja GC-MS/MS
(trojity kvadrupol) neboli zmerané a vyhodnotené vsetky pozadované pesticidy.

Rezidua antibiotik boli vySetrované v 30 vzorkach surového mésa a ryb (hovédzie,
bravCové karé, bravcova panenka, bravéové stehno, morcacie prsia, kuracie prsia, kuracie
pecene, Cerstvé kuracie droby, losos, pstruh) a slepacich vajec. V uvedenych vySetrenych
vzorkach nebola zistend pritomnost’ rezidui antibiotik.

Na stanovenie obsahu polyaromatickych uhPovodikov (PAU) bolo vySetrenych 25
vzoriek vyzivovych doplnkov, pricom 2 vzorky nevyhoveli legislativnym poziadavkam
(jednalo sa o ten isty vyzivovy doplnok Spirulina plus Chlorella s dvomi ré6znymi vyrobnymi
Sarzami od vyrobcu z Ceskej republiky). Na zéklade 3etrenia bol odo dia 9. 10. 2017
vyzivovy doplnok stahovany z trhu v SR z lekarni a velkoobchodov a diia 9. 10. 2017 bola
pozastavena distribucia novych Sarzi. Preventivne boli stiahnuté vSetky Sarze predmetného
vyrobku ztrhu vSR aj v CR. Vsetci odberatelia boli prostrednictvom distributora
informovani o nevyhovujicom vyzivovom doplnku. Uvedené zistenie bolo zaroven hlasené
do Rychleho vystrazného systému pre potraviny a krmiva - RASFF (vystrazné oznamenie
RASFF ¢. 2018.0498).

Zaroven bolo na obsah polyaromatickych uhl'ovodikov (PAU) vySetrenych 29 vzoriek
potravin uréenych pre dojcata a malé deti (z toho 22 vzoriek potravin na pociatont vyZzivu
dojciat a potravin na naslednt vyzivu dojciat, 1 vzorka mlie¢nej kaSe a 6 vzoriek ostatnych
potravin na vyzivu doj¢iat a malych deti na baze maisa a zeleniny), ktoré vyhoveli
legislativnym poZziadavkam.

Taktiez bolo vySetrenych 16vzoriek potravin na poc¢iatocntl vyzivu dojciat a potravin
na naslednt vyzivu dojCiat na pritomnost’ Kkyseliny erukovej. Vysledky laboratérneho
vySetrenia vyhovovali poziadavkdm na zdravotni bezpe¢nost’ podla nariadenia Komisie (ES)

¢. 1881/2006 z19. decembra 2006, ktorym sa ustanovuju maximdalne hodnoty obsahu
niektorych kontaminantov v potravindch v zneni neskorsich predpisov.

V NRC pre mykolégiu Zivotného prostredia bolo vroku 2017 vySetrenych 247
vzoriek na pritomnost mykotoxinov. 239 vzoriek tvorili potraviny pre dojcatd a malé deti.
Sledovanymi mykotoxinmi boli patulin, aflatoxin B;, suma aflatoxinov, aflatoxin M,
ochratoxin A, deoxynivalenol, zearalenon, fumoniziny a citrinin. VySetrené¢ boli vzorky
pociatocnej a naslednej mlie¢nej dojéenskej vyzivy, rozne obilninové kaSe pre dojcatd a malé
deti, kukuri¢né kaSe, suSienky, piskoty, kukuriéné lupienky, detské vyziva, obilninové napoje,
ovocné napoje aovocné pyré. Patulin bol stanoveny v 62 vzorkéach, aflatoxin B; v 60
vzorkach, aflatoxin M; v 23 vzorkéch, ochratoxin A v 24 vzorkach, deoxynivalenol v 25
vzorkach, zearalenon v 21 vzorkach a fumoniziny v 24 vzorkach.
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Z celkového poctu analyzovanych vzoriek (239) odobranych v ramci tiradnych kontrol
bolo 199 vzoriek zo zahraniénej produkcie (z tohol vzorka povodom zo Svajéiarska) a 40
vzoriek z domacej produkcie:

- 70 62 vzoriek, v ktorych bol stanovovany patulin, bolo 32 vzoriek zahrani¢nej a 30
vzoriek domacej produkcie,

- 2060 vzoriek vySetrenych na pritomnost aflatoxinu B; bola 1 vzorka domadcej
produkcie a 59 vzoriek zahrani¢nej produkcie.

- vSetky vzorky vySetrené na obsah aflatoxinu M; (23) pochédzali zo zahranicnej
produkcie eurdpskych vyrobcov,

- 70 24 vySetrenych vzoriek na obsah ochratoxinu A, bolo 22 vzoriek zo zahrani¢nej
produkcie, 2 vzorky z domacej produkcie,

- obsah deoxynivalenolu bol zistovany v 25 vzorkach, 22 vzoriek pochadzalo zo
zahrani¢nej produkcie (z toho 1 vzorka povodom zo Svajéiarska), 3 vzorky z domacej
produkcie,

- vSetkych 21 vzoriek vySetrenych na obsah zearalenonu pochadzalo zo zahrani¢nej
produkcie,

-z 24 vzoriek, v ktorych bol stanovovany obsah fumonizinov, pochadzalo 20 vzoriek zo
zahrani¢nej produkcie a 4 vzorky z domécej produkcie.

Vsetky vzorky potravin urenych pre dojcatd a malé deti, vySetrené na pritomnost’
mykotoxinov spliiali poZiadavky nariadenia (ES) &. 1881/2006.

Okrem vzoriek uréenych pre dojcatd amalé deti bolo vySetrenych 8 vzoriek
vyzivovych doplnkov na baze ryZze fermentovanej cervenymi kvasinkami Monascus
purpureus na pritomnost’ citrininu. V zmysle prilohy k nariadeniu (ES) ¢. 1881/2006
maximalna hodnota obsahu citrininu vo vyzivovych doplnkoch je ustanovena na 2000 pg/kg.
Vsetky vySetrené vzorky vyhovovali poziadavkam platnej legislativy.

V roku 2017 bolo vySetrenych 76 vzoriek (z toho 69 vzoriek boli konzervované
prikrmy pre dojcatd najmid s obsahom zemiakov, korenovej zeleniny alebo potraviny s
obsahom cerealii, nasledné vyzivové pripravky na baze obilia pre dojcata a malé deti a 7
vzoriek bolo zemiakovych hranoliek) na akrylamid. Vzorky boli odoberané z obchodnej
siete. Pre akrylamid plati monitoring v sulade s Odpora¢anim Komisie ¢. 2013/647/EU o
monitorovani mnozstva akrylamidu v potravinach, limit nie je stanoveny v sucasnej platnej
legislative, existuju len indikativne hodnoty akrylamidu pre prisluSné kategorie potravin.
Vsetky vysetrené vzorky na akrylamid splnili indikativne hodnoty predmetného odporucania
Komisie pre akrylamid.

V pripade kontroly alergénov v potravinach bola pozornost venovand kontrole
obsahu gluténu v potravinidch vhodnych pre osoby trpiace neznasanlivost'ou gluténu. Celkovo
bolo laboratérne vysetrenych 40 vzoriek potravin (r6znych druhov cestovin — kukuricné
cestoviny, zmesi na vyrobu pekarskych vyrobkov, pohankova muka, pekdrske vyrobky,
kukuricné placky, ovsené vlocky, hrachové guldcky do polievky, suSienky s kuskami
cokolady, makronky, kokosové pusinky). Z uvedeného poctu vzoriek boli v 35 vySetrovanych
vzorkdch namerané hodnoty gluténu menej ako 5 mg/kg. V 2 vzorkach boli namerané
nasledovné hodnoty gluténu: 7,7 mg/kg (kukuricné prstienky), 10,4 mg/kg (kokosové
venéeky). Tieto vySetrené vzorky potravin spinali poziadavky Vykonavacieho nariadenia
Komisie (EU) &. 828/2014 z 30. jula 2014 o poziadavkach na poskytovanie informécii
spotrebitelom o nepritomnosti alebo znizenom obsahu gluténu v potravindch. V 2 vzorkach
boli namerané hodnoty gluténu, ktoré nespliiali poziadavky uvedeného nariadenia. Jednalo sa
o bezgluténové jemné wafle (namerané bolo 106 mg/kg gluténu vo vzorke) a bezgluténové
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piskoty (namerané bolo 189 mg/kg gluténu). Ked’ze sa jednalo o vyrobky od slovenského
vyrobcu, vysledky analyz boli postipené miestne prislusnej regiondlnej veterinarnej
a potravinovej spravy s prijatim opatreni v technologii vyroby, resp. v oznacovani vyrobku.

Potraviny oSetrené ionizujicim Ziarenim - celkovo bolo laboratérne vysetrenych 25
vzoriek. Z toho boli vySetrené orechy, ako napriklad jadra vlasskych orechov, kesu orechy,
arasidy, lieskové orechy; d’alej tekvicové jadra, filety z tuniaka v slne¢nicovom oleji, susené
hovéddzie médso. Spolu 20 vzoriek potravin s obsahom tuku. Z nameranych hodnét a po
zohl'adneni neistot merania vo vzorkdch nebola dokazana pritomnost dvojic oziarenim
vytvorenych uhlovodikov alkdnov a alkénov, pri ktorych by boli podiely hmotnostnych
zlomkov detegované v o¢akdvanych pomeroch (podla STN EN 1784). Na zéklade tychto
vysledkov vzorky nevykazovali vlastnosti potravin oSetrenych ionizujiicim Ziarenim. Taktiez
bolo vySetrenych 5 vzoriek potravin bez obsahu tuku, ato koreniny: rasca celd, rozmarin,
bazalka drvend, grilovacie korenie, koreninova sol na grilovanie mdsa. Ddkaz oziarenia
predmetnych vzoriek potravin rastlinného pdvodu bol negativny (Metéda STN EN 1788).

Na kontrolu potravin za uc¢elom zistovania pritomnosti GMO sa odobrali rozne
druhy potravin: ryza (gulatozrnnd, dlhozrnnd), vyrobky z kukurice (kukuricnd muka,
kukuri¢né lupienky, kukuri¢nd struhanka, kukuri¢na krupica, kukuri¢na polenta instantna) a
vyrobky zo soje (s6jové kocky). Spolu bolo odobranych a vySetrenych 6 vzoriek potravin
(doméceho povodu, dovozové v ramci Spolocenstva). Vzorky boli odobrané v distribucne;j
sieti a v zariadeniach spolo¢ného stravovania. V analyzovanych vzorkach nebola zistena
pritomnost’ geneticky modifikovanych organizmov, nalezy boli v sulade s poziadavkami
nariadenia (ES) ¢. 1829/2003 Europskeho parlamentu a Rady z 22. septembra 2003 o
geneticky modifikovanych potravinach a krmivach. Kontrolou v ZSS, cukrarskych resp.
lahddkarskych vyrobniach nebolo ani v jednom pripade zistené pouzitie surovin, polotovarov
alebo potravin na baze GMO. Pri vykone S§tatneho zdravotného dozoru a uradnej kontroly
potravin bola priebezne venovand pozornost’ aj oznaCovaniu potravin z hl'adiska obsahu
GMO, nedostatky pri kontrolach neboli zistené.

Kontrola jodidacie kuchynskej soli

Laboratorne bolo vySetrenych celkom 860 vzoriek jedlej soli, ¢o je o 18 vzoriek
menej ako v roku 2016. Z vysledkov stanovenia obsahu KI a KIOs; vo vzorkdch jedlej soli
vyplyva, Ze z celkového poctu 860 skusanych vzoriek poziadavke stanovenej Potravinovym
kédexom SR na minimalny obsah KI (15 mg/kg soli) nevyhovelo 20 vzoriek (t. j. 2,33 %).
Vyssi obsah KI ako stanovuje Potravinovy kodex SR (35 mg/kg) bol zisteny v 15 vzorkach
(tj. 1,74 %). Poziadavke Potravinového kodexu SR (15-35 mg/kg) vyhovelo celkom 825
vzoriek (t.j. 95,93 %).

Z odobratych 860 vzoriek jedlej soli bol obsah ferokyanidu draselného vysetreny
v 855 vzorkach, vsetky vySetrené vzorky vyhoveli poziadavke podla prilohy II cast E
nariadenia Komisie (EU) ¢&. 1129/2011, ktorym sa meni a doplia priloha II k nariadeniu
Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 vytvorenim zoznamu Unie obsahujuceho
pridavné latky v potravindch (najvy$sie mnozstvo ako bezvody ferokyanid draselny 20
mg/kg).

Odobranych bolo 49 vzoriek olejov atukov (ztoho 28 olejov, 9 stuzenych
pokrmovych tukov/margarinov a 12 natierkovych tukov), ktoré boli nésledne analyzované na
pritomnost’ trasmastnych kyselin. Ciel'om monitoringu bolo zistit’ mnozstva transmastnych
kyselin v odobratych vzorkéch olejov a tukov a porovnat’ s hodnotou 2 g tmk** / 100 g tuku.
Vysledky sa stanovovali ako % transizomérov kyseliny olejovej v tuku, % transizomérov
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kyseliny linolovej v tuku a suma % transizomérov v tuku (t.j. tmk v g / 100 g tuku). V pripade
stuzenych pokrmovych tukov mali vicSie zastipenie zo sledovanych transizomérov
transizoméry kyseliny olejovej, priCom priemer sumy transizomérov mastnych kyselin
u stuzenych pokrmovych tukov predstavuje 2,4 g / 100 g tuku. NajvysSia namerand suma
transizomérov predstavovala 4,9 g / 100 g tuku v stuzenych pokrmovych tukoch. U ostatnych
analyzovanych vzoriek boli hodnoty transmastnych kyselin pod hodnotou 2 g/ 100 g tuku.

V ramci vzoriek potravin sa sledovala aj kontrola oznacovania potravin, pricom 21
vzoriek potravin (7 vzoriek vyzivovych doplnkov, 5 vzoriek potravin na osobitné vyzivové
ucely, 1 vzorka oleja a 1 vzorka arémy a 7 vzoriek ostatnych potravin) nespiialo poziadavky
na oznacovanie predmetnych potravin. 2 vzorky vyzivovych doplnkov nevyhoveli z dovodu
nestladu mnozstva mezofilnych baktérii mlieneho kvasenia deklarovaného vyrobcom (1
vzorka) a z dovodu nestiladu oznacovania vyrobku s vysledkom laboratorneho vysetrenia (1
vzorka). 3 vzorky vyzivovych doplnkov obsahovali niz§ie mnozstvo probiotik ako bolo
uvedené na obale tychto vyrobkov. Na predmetni skutocnost bol predavajuci doérazne
upozorneny. V 2 vzorkach vyzivovych doplnkov bola laboratérne dokdzand konzervacna
latka (kyselina benzoova), ktora vsak nebola uvedena v zloZeni predmetnych vyrobkov.
V oznacovani potravin na osobitné¢ vyzivové ucely — potraviny urené na pouzivanie pri
diétach so zniZzenou energetickou hodnotou urcenych na regulovanie telesnej hmotnosti
a sluziace ako nahrada jedného denného jedla alebo viacerych dennych jedal — 3 x neboli na
slovenskej etikete uvedené udaje podl'a § 14 ods. 1 pism. b), pism. g) a pism. i) vynosu MP
SR aMZ SR ¢. 16826/2007-OL, ktorym sa vydava hlava Potravinového kodexu SR
upravujuca poziadavky na potraviny na osobitné vyzivové ucely avyzivové doplnky.
Prevadzkovatel'ovi ulozené opatrenie podla § 19 ods. 1 zakona ¢. 152/1995 Z. z. a podla
¢lanku 54 ods. 2 pism. h) nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady ¢. 882/2004 nariadené
opatrenie na zdkaz uvadzania predmetnych druhov vyrobkov na trh — zabezpecit’ oznacenie
v stlade s poziadavkami platnej legislativy. V stlade s legislativou nebola oznacend ani
vzorka vyrobku Sirup s prichutou ananas. 4 vzorky snesprdvnym oznacenim boli
kontrolované na zéklade podnetov spotrebitel'ov.

I. Epidemiologicky rizikové potraviny

1. Lahédkarské vyrobky

V kategorii  lahodkarskych vyrobkov bolo celkovo vySetrenych 566 vzoriek.
Z uvedeného poctu nevyhovelo 95 vzoriek (16,78 %), pricom vSetky nevyhoveli z dovodu
mikrobiologickej kontaminéacie. Vzorky lahddkarskych vyrobkov nevyhoveli najmi pre
zvySeny pocet kvasiniek (52 nevyhovujicich vzoriek z 539 vySetrenych vzoriek),
koliformnych baktérii (38 nevyhovujucich vzoriek), E. Coli (12 nevyhovujicich vzoriek),
Staphylococcus sp. (9 nevyhovujicich vzoriek) a Enterobacteriaceae (1 nevyhovujica
vzorka).

V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické riziké (koliformné
baktérie, E. Coli, sulfitredukujuce klostridie (Clostridium perfringens), koagulazopozitivne
stafylokoky, Bacillus cereus, Salmonella sp., Listeria monocytogenes, termotolerantny
Campylobacter), chemické rizika (konzervacné latky, (kyselina benzoova, kyselina sorbova),
sladidla (podl'a zloZenia)) a kontrola oznaCovania podl'a platnej legislativy.

2. Cukrarske vyrobky

V kategorii cukrarskych vyrobkov bolo celkovo vySetrenych 1 015 vzoriek.
Z uvedeného poctu nevyhovelo 112 vzoriek (11,03 %), z toho az 110 vzoriek (98,21 %)
z dovodu mikrobiologickej kontaminacie. Vzorky cukrarskych vyrobkov nevyhoveli
najcastejSie pre zvyseny pocet plesni (49 nevyhovujtcich vzoriek z 928 vysSetrenych vzoriek),
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koliformnych baktérii (42 nevyhovujucich vzoriek), kvasiniek (27 nevyhovujtcich vzoriek). 2
vzorky nevyhoveli z dovodu Staphylococcus sp. a 1 vzorka pre pritomnost’ Salmonella sp.

2 vzorky cukrarskych vyrobkov nevyhoveli pre nadlimitné mnozstvo farbiv —
v jednom pripade sa jednalo o farbivo Chinolinova ZIta a v jednom pripade o farbivo Ponceau
4R.

V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické rizikd (koliformné
baktérie, sulfitredukujiice klostridie (Clostridium perfringens), koagulazopozitivne
stafylokoky, Bacillus cereus, Salmonella sp., Pseudomonas aeruginosa), chemické rizika —
(farbiva, sladidla a konzerva¢né latky (podl'a zlozenia)) a kontrola oznaovania podl'a platnej
legislativy.

3. Zmrzlina

V kategorii zmrzliny a dezertov bolo celkovo vySetrenych 2 497 vzoriek. Z uvedeného
po¢tu nevyhovelo 387 vzoriek (15,50 %), pricom 333 vzoriek (86,05 %) nevyhovelo
z dovodu mikrobiologickej kontaminacie. Vzorky zmrzliny nevyhoveli najcastejSie pre
prekroceny limit pre Enterobacteriaceae (190 nevyhovujicich vzoriek z 2 228 vySetrenych
vzoriek), kvasinieck (121 nevyhovujicich vzoriek), koliformnych baktérii (121
nevyhovujucich vzoriek), plesni (36 nevyhovujucich vzoriek). V 14 vzorkach bolo prekrocené
pripustné mnozstvo Staphylococcus sp. a v 1 vzorke Enterobacter sp.

50 vzoriek zmrzliny nevyhovelo z dovodu pouzitia nepovolenych farbiv — E 104, E
110 a E 124 av 5 vzorkach zmrzliny bolo prekrocené najvyssie pripustné mnozstvo farbiv
podla platnej legislativy, jednalo sa o nasledovné povolené farbiva: Azorubin (E 122),
Cervena Allura AC (E 129) a Patentnd modré (E 131). PouZivanie farbiv: Chinolinova It (E
104), Z1td SY FCF/pomaranovozlta S (E 110), Ponceau 4R, koSenilova Gervena A (E 124)
nie je v zmrzlinich povolené podl'a Nariadenia komisie (EU) &. 232/2012, ktorym sa meni
a doplita Priloha II k Nariadeniu (ES) &. 1333/2008. V pripade nevyhovujtcich vzoriek
zmrzliny sa jednalo len o vyrobu a konzumaciu v mieste urcitého regionu, pricom priamo na
mieste boli prijaté potrebné opatrenia. Zodpovedni prevadzkovatelia boli upozorneni na
dodrziavanie poziadaviek nariadenia Komisie (EU) & 232/2012, su¢asne boli vo&i nim
uplatnené sankcie.

V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické riziké (koliformné
baktérie, Enterobacteriaceae, koagulazopozitivne stafylokoky, Salmonella sp.), chemické
rizika (syntetické farbivd) a kontrola oznacovania podl'a platnej legislativy.

II. ZSS

Hotové pokrmy zo ZSS, pokrmy rychleho obéerstvenia

Celkovo bolo vysetrenych 5 235 vzoriek hotovych pokrmov. Z uvedené¢ho poctu
nevyhovelo 276 vzoriek hotovych pokrmov (5,27 %), z toho 234vzoriek (84,78 %) z dovodu
mikrobiologickej kontamindcie. Vzorky hotovych pokrmov nevyhoveli najcastejSie pre
zvyseny pocet koliformnych baktérii (164 nevyhovujacich vzoriek zo 4 657 vySetrenych
vzoriek), 24 vzoriek nevyhovelo z dovodu Bacillus cereus, 21 vzoriek nevyhovelo z dovodu
E. Coli, 13 vzoriek nevyhovelo z dévodu prekrocenia pripustného mnozstva Staphylococcus
sp., 13 vzoriek nevyhovelo z dovodu prekrocenia pripustného mnozstva Enterobacteriaceae,
8 vzoriek nevyhovelo z dovodu prekroCenia pripustného mnozstva kvasiniek a 6 vzoriek
nevyhovelo pre pritomnost’ plesni. V 3 vzorkach bol zisteny Clostridium perfringens av 1
vzorke Enterococcus sp.

39 vzoriek hotovych pokrmov (6,15 %) nevyhovovalo z hl'adiska obsahu kuchynskej
soli (zo 634 vySetrenych vzoriek).

V kategorii pokrmov rychleho obé€erstvenia bolo celkovo vysetrenych 1 156 vzoriek
pokrmov rychleho obcerstvenia. Z uvedené¢ho poctu nevyhovelo 191 vzoriek (16,52 %),
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pricom vsetky nevyhoveli z dévodu mikrobiologickej kontamindcie. Vzorky pokrmov
rychleho obcerstvenia nevyhoveli najcastejSie pre zvyseny pocet koliformnych baktérii (132
nevyhovujucich vzoriek z 1 149 vysetrenych vzoriek), kvasiniek (45 nevyhovujucich vzoriek)
aplesni (38 nevyhovujtcich vzoriek). 9 vzoriek nevyhovelo z dovodu E. Coli, 4 vzorky
z dovodu Staphylococcus sp., 1 vzorka z dovodu Bacillus cereus a 1 vzorka pre pritomnost’
Vibrio parahaemolyticus.

V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické rizikd — pre
pokrmy cCerstvo pripravené bez tepelnej Upravy alebo chemickej konzervacie (E. Coli,
koagulazopozitivne stafylokoky, Bacillus cereus, Salmonella sp., Listeria monocytogenes,
Vibrio parahaemolyticus), pre pokrmy Cerstvo pripravené tepelne opracované (koliformné
baktérie, koagulazopozitivne stafylokoky, Bacillus cereus, sulfitredukujuce klostridie
(Clostridium perfringens), Salmonella sp., Campylobacter jejuni, Listeria monocytogenes,
chemické rizikd (NaCl), kadmium, olovo, ortut, rezidua antibiotik, hlinik, histamin
a kontrola oznacovania podl'a platnej legislativy.

I11. Potraviny na osobitné vyzivové ucely, vyZivové doplnky

1. Potraviny pre dojcata a malé deti

V kategorii potravin pre dojcata a malé deti bolo celkovo vySetrenych 1 194 vzoriek,
pricom vSetky vyhoveli posudzovanym kritériam.

V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické rizika (Salmonella
sp., Cronobacter sp., E. Coli, Stafylococcus aureus, Listeria monocytogenes, Bacillus cereus
(potraviny na baze obilia a sdje), chemické rizika (mykotoxiny — patulin, aflatoxin By,
aflatoxin M;, ochratoxin A, deoxynivalenol, zearalendn, fumoniziny, dusi¢nany/dusitany,
PCB, cin, benzo(a)pyrén, olovo, kadmium, ortut, rezidua pesticidov, akrylamid, melamin)
a kontrola oznacovania podla platnej legislativy.

2. Vyzivové doplnky

V kategorii  vyzivovych doplnkov bolo celkovo vySetrenych 320 vzoriek.
Z uvedeného poctu nevyhovelo 24 vzoriek (7,50 %).

9 vzoriek vyzivovych doplnkov (zo 173 vySetrenych vzoriek) nevyhovelo z dovodu
mikrobialnej kontaminacie - 1 vzorka nevyhovela pre pritomnost’ Salmonella sp. a 1 vzorka
nevyhovela pre pritomnost’ B-hemolytickych streptokokov.

1 vzorka vyZzivového doplnku nevyhovela z dovodu prekrocenia najvyssieho
pripustného mnozstva konzervacnej latky kyseliny sorbovej. V distribu¢nych skladoch v SR
sa vyrobok uz vtom Case nenachéddzal, pretoze sa ukoncila jeho vyroba a ani uz nebol v
predaji. Uvedené zistenie bolo zaroven hlasené do Rychleho vystrazného systému pre
potraviny a krmivéa - RASFF (informacné oznamenie RASFF ¢. 2018.0458).

1 vzorka vyzivového doplnku nevyhovela pre prekroCenie najvysSie pripustného
mnozstva sladidla acesulfamu K.

2 vzorky vyzivovych doplnkov (jednalo sa o ten isty vyzivovy doplnok od vyrobcu
z Ceskej republiky) nevyhoveli z dévodu prekroeného najvys§ieho pripustného mnozstva
polyaromatickych uhl'ovodikov (PAU). Na zdklade Setrenia bol odo dna 9. 10. 2017 vyzivovy
doplnok stahovany z trhu v SR a diia 9. 10. 2017 bola pozastavend distribucia novych Sarzi.
Preventivne boli stiahnuté vSetky Sarze predmetného vyrobku z trhu v SR. VSetci odberatelia
boli prostrednictvom distribitora informovani o nevyhovujucom vyzivovom doplnku.
Uvedené zistenie bolo zaroven hlasené¢ do Rychleho vystrazného systému pre potraviny
a krmiva - RASFF (informac¢né ozndmenie RASFF ¢. 2018.0498).

7 vzoriek vyzivovych doplnkov nevyhovovalo poziadavkdm na oznacenie. V pripade
vyrobkov oznacenych v rozpore s platnou legislativou boli ich distributorom uloZené
opatrenia na mieste — zdkaz uvadzania vyrobkov na trh do doby spravneho oznacenia.
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V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické rizika (E. Coli,
Salmonella sp.), chemické rizika (kadmium, olovo, ortut, syntetické farbiva, sladidla,
konzervacné latky — podl'a zloZenia) a kontrola ozna¢ovania podla platnej legislativy.

IV. Prirodnd minerilna voda, prameniti voda a balena pitna voda (vratane
mineralnej a pramenitej vody pre dojc¢ata)

Odobratych a laboratérne vySetrenych bolo spolu 115 vzoriek mineralnych
a pramenitych vod pre dojéata, pricom vSetky vzorky vyhoveli posudzovanym kritériam.

V kategorii mineralnych vod bolo celkovo vysetrenych 11 vzoriek av kategorii
pramenitych véd a balenych pitnych vod bolo celkovo vySetrenych 7 vzoriek. Vsetky
vzorky vyhoveli posudzovanym kritériam.

V kategorii voda - watercoolery bolo celkovo vySetrenych 92 vzoriek. Z uvedeného
poc¢tu nevyhovelo 11 vzoriek (11,96 %), pricom vSetky nevyhoveli zddévodu
mikrobiologickej kontaminacie. Zistené¢ boli najméd zvySené pocty koliformnych baktérii a
Pseudomonas aeruginosa.

V ramci stanovenych kritérii rizika boli stanovené mikrobiologické rizika (patogénne
mikroorganizmy, Escherichia coli, Enterokoky, koliformné baktérie, sporulujuce sulfit
redukujice anaerobne baktérie, Pseudomonas aeruginosa, celkové pocty mikroorganizmov
kultivované pri teplote 21°C + 1 °C a pri teplote 37°C), chemické riziké4 (dusi¢nany, dusitany,
antimoén, arzén, kadmium, kyanidy, olovo, ortut’, nikel, bor, mangan, fluoridy, pH) a kontrola
oznacovania podla platnej legislativy.

2.2. Analyzy nezhod
2.2.1. Vyskyt nezhod

Vyskyt nezhod v ZSS

O v hygiene prevadzky — nevyhovujica prevadzkova hygiena; nevyhovujuci stavebno-
technicky stav prevadzky; porusenie povrchov podlah, stien, stropov; znecistené steny,
stropy, podlahy, pracovné plochy; plesne a pavuliny na stendch; zatekanie do
prevadzky/skladov; opotrebovanost’ prip. znecistenie technologického zariadenia;
nefunk¢éné technologické zariadenia; nezabezpecenie privodu tectcej teplej vody do
umyvadiel v priestoroch, kde sa manipuluje s potravinami; nefunkéné splachovanie vo
WC pre personal; nedostatocne vykonavana sanitdcia prevadzkovych priestorov;
prasnost’ v prevadzke; pritomnost’ Cistiacich prostriedkov a pomdcok v priestoroch
kuchyne;

O v osobnej hygiene — znecistené, neucelové, pripadne civilné oblecenie; nepouzivanie
pokryvok hlavy; nosenie 0zdob na rukach; umelé a nalakované nechty; nepouzivanie
jednorazovych rukavic pri konecnej manipuldcii s hotovymi vyrobkami;
nezabezpecenie zakladnych hygienickych potrieb; nezabezpecenie teplej vody
k umyvadlam na ruky; nezabezpecenie zdkladnych hygienickych potrieb (tekuté
mydlo, jednorazové utierky) pri umyvadlach;

O v odbornej sposobilosti — chybajuce doklady o odbornej sposobilosti na vykon
epidemiologicky zavaznych c¢innosti, resp. uplynutie platnosti osvedceni;
nezdokladovanie odbornej sposobilosti zamestnancov;

O v zdravotnej sposobilosti - nezdokladovanie zdravotnej spdsobilosti zamestnancov;

O v overovani povodu potravin — nedostato¢ne vedend evidencia prijmu surovin, resp.
doklady o povode na nenachédzaju priamo v prevadzke; nepredloZenie nadobudacich
dokladov k surovindm a polotovarom;
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O v oznacovani potravin — neoznacené alergény v jedalnych listkoch resp. vyveskach,

neoznacené suroviny a polotovary skladované v zariadeniach spolo¢ného stravovania;
neoznacenie otvorenych obalov surovin ddtumom a hodinou otvorenia obalu; suroviny
neoznacené v Statnom jazyku;

v skladovani potravin — spolo¢né skladovanie nezlucitelnych druhov potravin;
nezabezpecena Cistota skladovych priestorov; zmrazovanie potravin dodanych do
zariadenia spolo¢ného stravovania v nezmrazenom stave; samovolné zmrazovanie
hotovych pokrmov; nevhodné mikroklimatické podmienky pri skladovani potravin;
skladovanie potravin v nevhodnych obaloch; skladovanie potravin po datume spotreby
v chladiacom zariadeni; nefunkéné chladiace =zariadenie; ukladanie pokrmov
v nddobach priamo na podlahu; vyrobky vyzadujuce chladiarenské skladovanie
ulozené¢ mimo chladiaceho zariadenia; chladiace zariadenia bez teplomerov; chybajice
zariadenia na udrziavanie pozadovanej teploty pokrmov;

v manipulécii s potravinami — nevhodna manipulacia s pokrmami a surovinami,
krizenie Cistej a necistej Casti prevadzky; neoznafené pracovné plochy; zamienanie
pracovnych ploch; rozmrazovanie surovin nevhodnym spdsobom; nedodrzanie
teplotného retazca hotovych pokrmov; nevedenie evidencie rozpracovanych pokrmov;
ukladanie pokrmov v nddobach priamo na podlahu;

v manipulacii s odpadom a jeho kategorizaénym zaradenim - nevhodné
odstrafiovanie odpadov; zhromazd’ovanie odpadu v nevyhovujacich,
neuzatvaratelnych nadobach; chybajiice doklady o nakladani s organickym odpadom;
nedokladovanie zmliv o odbere prepaleného oleja; nespravna kategorizacia odpadu;

v priebeZnom vzdelavani zamestnancov potravinarskych prevadzok -
nezabezpecené Skolenie zamestnancov vo veciach hygieny potravin a v uplatiovani
zasad HACCP; nevedena evidencia o zabezpecCovani Skolenia zamestnancov vo
veciach hygieny potravin;

v dodrziavani zasad SVP, HACCP - nelplne vypracovany systém HACCP;
nedodrziavanie stanovenych technologickych postupov; nevykondvanie monitoringu
CCP; nevedenie evidencie; dokumenty SVP nedostatotne zavedené do praxe;
chybajuce, resp. formalne vedené evidencie; pouzivané iné formulare, aké su
v dokumente SVP; nedodrziavanie podmienok uchovadvania polotovarov,
rozpracovanych pokrmov ahotovych pokrmov (teplota acas ich uchovavania);
prevadzkovatelia neurcili, nezaviedli a nezachovavali trvaly postup alebo postupy
zalozené na zédsadach HACCP a spravnej vyrobnej praxe v kontrolovanej prevadzke;
nedodrziavanie zasad SVP; nedodrziavanie stanovenych pracovnych postupov;
nezabezpecenie odkladania vzoriek hotovych pokrmov v Skolskych stravovacich
zariadeniach.

Vyskyt nezhod pri vyrobe a manipulacii s lahodkarskymi vyrobkami, cukrarskymi
vyrobkami, zmrzlinou, minerdalnymi a pramenitymi vodami, vyZivovymi doplnkami,
pridavnymi latkami, obalmi a materidalmi prichadzajucimi do styku s potravinami

(o]

(0]

(o]

v hygiene prevadzky - steny s popraskanou omietkou; opotrebovany nater
chladiaceho zariadenia; zneCistené chladiace a mraziace zariadenia; opotrebované
regaly v skladoch; plesei na stenach;

v osobnej hygiene - prica so Sperkmi na rukidch; umelé analakované nechty;
znecistené, neucelové, pripadne civilné obleCenie; nepouzivanie jednorazovych
rukavic a pokryvok hlavy;

odbornej sposobilosti — chybajuce doklady o odbornej sposobilosti na vykon
epidemiologicky zavaznych ¢innosti;

0 v zdravotnej sposobilosti — chybajuce doklady o zdravotnej spdsobilosti;
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voverovani pévodu potravin — nezabezpeCend vysledovatelnost vyrobkov;
neohldseny internetovy predaj vyZzivovych doplnkov; suroviny s oznacenim iba
v cudzom jazyku; suroviny bez nadobtdacich dokladov;

v oznafovani potravin — neoznacené alergény; nezabezpeCenie doplnkového
oznaCovania azofarbiv pri predaji nebalenej zmrzliny; neoznacené suroviny
a polotovary v Statnom jazyku; pouZzivanie zdravotnych tvrdeni pri oznacovani
a prezentacii vyzivovych doplnkov, ktoré nie st v sulade s platnou legislativou;

v skladovani potravin — spolo¢né skladovanie nezlucitelnych druhov potravin;
potraviny nechranené pred kontaminaciou; uchovavanie potravin pri nevyhovujicej
teplote; nevybavenie skladov meracimi zariadeniami; predaj potravin po dobe
spotreby resp. minimalnej trvanlivosti;

v manipulécii s potravinami — nevhodna manipulécia s potravinami; nepouzivanie
pracovnych pomocok; manipuldcia s vyrobkami bez pouzitia ochrannych osobnych
prostriedkov; kriZenie Cistej a necistej Casti prevadzky; neoznacené pracovné plochy;
zamienanie pracovnych ploch; predaj zmrzliny po datume spotreby;

v manipulacii s odpadom — nevhodné odstraiiovanie odpadov; nespravna
kategorizacia odpadu; zhromazd’ovanie odpadu do nevhodnych nédob;

v priebeZnom vzdelavani zamestnancov potravinarskych prevadzok -
nerealizované vzdelavanie;

v dodrziavani zasad SVP, HACCP — nedodrziavanie stanovenych technologickych
postupov; nevykonavanie monitoringu CCP; nevedenie evidencie o monitoringu CCP;
nevedenie evidencie o dennej produkcii vyrobkov; dokumenty SVP nedostatocne
zavedené do praxe; nedostatocne vypracovana dokumentacia; nevedenie zdznamov o
technologickom postupe vyroby zmrzliny; nevedené zdznamy o vykonavanej sanitacii
vyrobnych priestorov; neoverovanie zdravotnej neskodnosti vlastnych vyrobkov.

2.2.2. Charakter rizika pochadzajuci z nezhod

>

>

>

v hygiene prevadzky — v dosledku nevyhovujicej prevadzkovej hygieny je riziko
sekundarnej mikrobiologickej kontaminacie potravin, hotovych vyrobkov a pokrmov;
v osobnej hygiene — riziko sekundédrnej kontaminacie hotovych vyrobkov a pokrmov
a vznik hromadnych alimentarnych ochoreni;

v odbornej spoésobilosti — nedostatocné vedomosti pri vyrobe a manipulacii
s potravinami, ztoho vyplyvajuce chyby pri dodrziavani zdsad spravnej vyrobnej
praxe, ohrozenie zdravotnej bezpecnosti potravin;

pri skladovani potravin — nespravne skladovanie potravin, nedodrzanie chladiaceho
retazca, potraviny po dobe spotreby — vhodné podmienky na pomnoZenie
patogénnych mikroorganizmov a tvorbu toxinov; nedostatky pri skladovani vytvaraja
vhodné¢ podmienky pre neziaduce senzorické a mikrobidlne zmeny potravin
a pokrmov a dochadza k ohrozeniu ich zdravotnej bezpecnosti; u potravin po dobe
spotreby je rizikom zmena ich zmyslovych vlastnosti, ohrozenie ich zdravotnej
bezpecnosti a nadsledne ohrozenie zdravia spotrebitelov;

pri manipulacii s potravinami — pri krizeni Cistej anecistej Casti prevadzky a
nedodrzani vyclenenych pracovnych ploch - moznost sekundarnej kontaminacie
polotovarov alebo hotovych vyrobkov; pouzitie surovin po uplynuti doby spotreby -
mozu byt zvySené hodnoty mikrobiologickych ukazovatel'ov hotovych pokrmov
a vyrobkov;

pri oznacovani potravin — neposkytnutie spravnej informacie spotrebitel'ovi
a nasledne moznost ohrozenia zdravia (napr. uplynutie doby spotreby, neznamy
povod, neoznacenie alergénov);
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» pri manipulicii s odpadom - mnoZzenie hlodavcov v okoli prevadzky a prenos nakaz;

» pri dodrziavani SVP asysttmu HACCP — nevyhovujuce vysledky vySetrenych
vzoriek potravin a pokrmov - nedodrzanie kritérii hygieny vyrobného procesu
a nedodrzanie kritérii bezpe€nosti potravin, riziko ohrozenia zdravia konzumentov
a vznik alimentarnych ochoreni; formalnymi postupmi dodrziavania systému HACCP
v praxi ignorujui prevadzkovatelia moznost znizit pri vyrobe a manipulacii
s potravinami a pokrmami riziko ohrozenia bezpecnosti vyrabanych vyrobkov;
nezhody v monitorovani kritickych kontrolnych bodov a nedodrziavani spravnej
vyrobnej praxe vytvaraji podmienky pri vznik mikrobiologickych rizik; pri
nedodrzani mikrobiologickych kritérii a chemickych kritérii u findlnych vyrobkov je
realne riziko ohrozenia zdravia konzumentov alimentarnymi ndkazami a otravami.

3. Uradna kontrola materialov a predmetov uréenych na styk s potravinami v roku 2017

Nérodné referencné laboratorium (NRL) pre materialy prichddzajuce do kontaktu
s potravinami vykonavalo v roku 2017 laboratérne vySetrenia materidlov a predmetov
uréenych na styk s potravinami v stlade s plnenim viacro¢ného planu tradnych kontrol podla
nariadenia Eurdpskeho Parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004. Plan turadnych kontrol bol
cielene zamerany na vyrobky dostupné na naSom trhu, u ktorych sa definovali Specifické
kritéria rizikovosti na zéklade legislativnych poziadaviek, hlaseni RASFF a naSich
dlhoro¢nych skusenosti s posudzovanim vyrobkov ur¢enych na styk s potravinami.

Odbery vzoriek boli organizované jednotlivymi RUVZ podla stanoveného ¢asového
harmonogramu. Vzorky odobraté jednotlivymi RUVZ so sidlom v SR boli cielene laboratorne
vySetrené v moznych rizikovych ukazovateloch v zavislosti od materidlového zloZenia
materidlov a predmetov urc¢enych na styk s potravinami.

Tabul'ka ¢. 3 Druhy odoberanych vzoriek a sledované rizikové ukazovatele v roku 2017

A. Materialy a predmety urcené na styk s Sledované rizikové ukazovatele
potravinami

melaminové kuchynské pomocky formaldehyd, melamin

nylonové kuchynské pomdcky primdrne aromatické aminy
keramické vyrobky Cd, Pb

kovové vyrobky Cd, Pb, Cr, Ni

plastové dosky na krajanie (prednostne farebné¢) | celkova migracia latok
monomery/aditiva/prisady v silade
s prilohou I nariadenia Komisie (EU)

¢. 10/2011
senzorické hodnotenie
flase na uchovavanie potravin s plastovym estery kyseliny ftalovej
tesnenim
vyrobky z bambusu formaldehyd
melamin
strech/mékcené obalové folie plastifikatory: estery kyseliny
ftalovej
obalov¢ folie (folie — monofolie, kasirované, mikrobiologické vySetrenie
kelimky, vanicky atd’.) Ba, Co, Cu, Fe, Li, Mn, Zn, Al
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Uradné kontroly boli realizované podla samostatného metodického pokynu, ktory
obdrzali vietky RUVZ so sidlom v SR. Miesta odberov boli nasledujuce: velkoobchod,
maloobchod, dovozcovia, distribitori, vyrobcovia, potravinarsky priemysel/prevadzky.
Ako prioritné miesta odberov boli uréeni dovozcovia a vel’koobchod.

Ku kazdej odobranej vzorke bol vyplneny zdznam o turadnej kontrole. Zaroven sa
s odbermi vzoriek vykonavali aj inSpekcie zamerané na: skladovanie, zavedenie spravnej
vyrobnej praxe (v priemysle potravinarskych obalov a keramickych vyrobkov) a dostupnost’
dokumentécie v stlade s platnou legislativou (vyhlasenie o zhode, podporna dokumentacia
k vyhlaseniu o zhode).

Uradné kontroly v roku 2017 prebiehali v tychto fazach:

Uradné kontroly s odberom vzoriek (¢asovy harmonogram)

2. Uradné kontroly bez odberu vzoriek — kontrola poZiadaviek na uvadzanie plastovych
vyrobkov na trh

3. Monitoring a odber materidlov a predmetov urcenych na styk s potravinami, ktoré su
pouzité ako reklamné predmety na podporu predaja potravindrskych vyrobkov, asopisov
atd’.

4. Vykon auditov SVP u vyrobcov materidlov a predmetov ur¢enych na styk s potravinami

Aktualizacia databazy vyrobcov, vel'koskladov a distribitorov

—

e

Vyskyt a analyza nezhod

1. Vyhodnotenie uradnych kontrol s odberom vzoriek

Uradné kontroly s odberom vzoriek boli realizované v stlade s ¢asovym
harmonogram. Celkovo bolo chemicky a mikrobiologicky vySetrenych 134 vyrobkov:

124 chemicky v 828 ukazovatel’och a bolo vykonanych 1 833 analyz a

13 mikrobiologicky v 160 ukazovatel’och a bolo vykonanych 627 analyz.

a) Chemické vySetrenie

Z toho 2 vyrobky laboratérnym vySetrenim nesplnili poziadavky piatej hlavy druhe;j
Casti Potravinového kodexu Slovenskej republiky — Materidly a predmety urené na styk
s potravinami.

Poziadavky bezpe€nosti nesplnili nasledujice vyrobky:
o  Miska 7 bambusovych vidkien

pocet nezhod: 1, dovod nezhody: migracia primarnych aromatickych aminov
e Kanvicka na mlieko

pocet nezhod: 1, dovod nezhody: kordzia a zmena senzorickych vlastnosti potravin.

Prislusnymi RUVZ boli prijaté opatrenia na trhu na ochranu zdravia spotrebitel’a.

b) Mikrobiologické vySetrenie
Mikrobiologicky bolo vroku 2017 vySetrenych 13 vzoriek, ktoré vyhoveli platnej
legislative.

¢) Povod vyrobkov

Z vyplnenych zdznamov o tradnej kontrole odobranych vyrobkov vyplyva, Zze zo 134
vyrobkov malo 85 vyrobkov deklarovany povod v krajinach EU, 46 vyrobkov pochadzalo
z tretich krajin a 3 vyrobky nemali uvedeny pdvod (tabul’ka €. 4, graf €. 8).

Tabulka ¢. 4 P6vod vyrobkov
Pévod vyrobkov Pocet
EU 85
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Tretie krajiny

46

Nezisteny/neudany

Graf ¢. 8 Povod vyrobkov

mEU
M Tretie krajiny

Nezisteny/neudany

d) Miesto odberov

Z vyplnenych zaznamov o uradnej kontrole odobranych vyrobkov vyplyva, Ze najviac
vzoriek bolo odobranych v maloobchode, nasledne v hypermarketoch a najmenej v priemysle
obalovych a keramickych vyrobkov (tabul’ka €. 5, graf ¢. 9).

Tabul’ka ¢. 5 Miesto odberov

Miesto odberov

Celkovy pocet odberov

maloobchod (iny ako hypermarket) 50
sklady, velkosklady 11
hypermarkety 38
maloobchod (typ lacné predajne) 25
potravinarsky priemysel 3
priemysel obalovych a keramickych vyrobkov 7

Graf ¢. 8 Miesto odberu

B maloohchod (iny ako
hypermarket)

W sklady, velkosklady

m hypermarkety

H maloohchod (typ
lacné predajne)

m potravinarsky
priemysel

H priemysel obalovych a
keramickych vyrobkov

e) Skladovanie

U Ziadneho sledovaného vyrobku neboli zistené nedostatky v skladovani.

f) Kontrola dokumentacie
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Vyhlasenie o zhode bolo predlozené k 89 vyrobkom. Aj podporna dokumentécia bola
predloZend k 65 vyrobkom.

2. Uradné kontroly bez odberu vzoriek — kontrola poZiadaviek na uvadzanie
plastovych vyrobkov na trh

Uradné kontroly bez odberu vzoriek boli vykonavané v priebehu celého roka 2017.
Celkovo bolo vykonanych 155 kontrol v 92 prevadzkach. Je mozné konstatovat, ze
vyhlasenia o zhode a podpornd dokumentécia boli prelozené v sulade s metodickym pokynom
avSak obsahova stranka vyhlaseni o zhode bola v mnohych pripadoch nepostacujica
vzhl'adom na legislativne poziadavky (neoznacenie vyrobkov v tradnom jazyku, vyhlasenia
o zhode obsahovo nespliali poziadavky nariadenia Komisie (EU) &. 10/2011).

3. Monitoring a odber materialov a predmetov urcenych na styk s potravinami,
ktoré su pouzité ako reklamné predmety na podporu predaja potravinarskych
vyrobkov, ¢asopisov atd’.

V priebehu roku 2017 boli odobraté 2 keramické hrnceky a 1 plastova fl'asa, ktoré boli
predavané spolu s potravinami ako darCekové predmety na podporu predaja. Vyrobky
vyhoveli v sledovanych ukazovateloch (Cd, Pb — keramické hrnceky, bisfenol A — plastova
fl'asa).

4. Vykon auditov SVP u vyrobcov materiilov a predmetov uréenych na styk s
potravinami

V priebehu roka 2017 boli celkovo vykonané 2 audity u vyrobcov materidlov
a predmetov urcenych na styk s potravinami. Vyhodnotenie auditov: prevadzky boli postidené
ako bezpecné.

5. Aktualizacia databazy vyrobcov, vel’koskladov a distribltorov
) Databaza vyrobcov, velkoskladov a distributorov bola vykonana na prislusnych
RUVZ v SR.

4. Specialne kontroly

e Monitoring spotreby vybranych pridavnych latok v potravinach

Monitoring spotreby vybranych pridavnych latok prebieha v SR od roku 2010
prostrednictvom pracovisk hygieny vyzivy a hygieny deti a mladdeze na RUVZ v SR pod
vedenim UVZ SR. Monitorovanie spotreby vybranych pridavnych latok v potravinich u
dospelej populécie sa realizuje s cielom zistit’ tiroven ich spotreby a porovnat’ prijem kazdej
vybranej pridavnej latky s jej stanovenym prijatelnym dennym prijmom (ADI). Takymto
sposobom je mozné¢ odhadnut pridavné latky, uktorych sa dennd spotreba priblizuje
k stanovenym hodnotam ADI alebo ich prekracuje. Hodnota ADI je najvysSie mnozstvo
pridavnej latky, ktoré moéze clovek prijimat kazdodenne v priebehu celého zivota bez
preukazate'ného zdravotného rizika. Monitorovanie spotreby vybranych pridavnych latok v
potravindch, ako preventivne opatrenie, umoziiuje vytvorit’ bazu pre ochranu zdravia a prijatie
legislativnych opatreni. Monitorovanie spotreby pridavnych latok prebiecha sucasne na
zéklade poziadavky platnej eurdpskej legislativy s ciel'om ziskat’ informécie o tirovni spotreby
vybranych pridavnych latok v potravinach v danom ¢lenskom State.

V ramci monitoringu spotreby vybranych pridavnych latok do potravin v roku 2017 sa
sledoval prijem pridavnych latok (sladidiel) — E 950 acesulfam K, E 952 cyklamaty
prostrednictvom spotreby potravin u dospelej populacie. Monitoring sa vykonaval formou
dotaznikovej] metéody a laboratérneho vySetrenia vytypovanych potravin. Skupinu
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respondentov tvorila dospeld populacia v dvoch vekovych kategéridch 19 az 35 a36 — 54
ro¢né Zeny a muzi, lahko pracujuci. Respondenti vyplnili 24 hodinovy dotaznik spotreby
potravin, pokrmov a napojov. Na zaklade vyhodnotenia dotaznikov o spotrebe potravin boli
odobraté¢ vzorky konzumovanych potravin na stanovenie obsahu sledovanych pridavnych
latok. Projekt bol ukonceny 30. 11. 2017. Sprava bude vypracovand v prvej polovici roku
2018.

Okrem planovanych kontrol bolo vroku 2017 vyhlasenych hlavnym hygienikom
Slovenskej republiky 5 mimoriadnych cielenych kontrol:

e Monitoring vajec, vyrobkov z vajec a hydinového méisa v zariadeniach spolo¢ného
stravovania (ZSS) v Slovenskej republike a potravin pre dojcata a malé deti na
kontrolu fipronilu

Uloha nadvizovala na poziadavku Eurdpskej komisie v nadviznosti na zasadnutie
Staleho vyboru EK pre rastliny, zvieratd, potraviny a krmiva — Sekcie pre nové potraviny
a toxikologickt bezpec¢nost’ potravin zo dna 30. 8. 2017.

Pri kontrolach sme sa zamerali na nasledovné suroviny a polotovary nachadzajuce sa v
ZSS: slepacCie vajcia (Cerstvé); vyrobky z vajec — vajecné hmoty (tekuté, koncentrované,
suSené, zmrazené); hydinové miso (sliepky, kurcatd) (mrazené, hlbokozmrazené) povodom
zo Slovenskej republiky a z inych ¢lenskych §tatov — najmé z Nemecka, Holandska, Belgicka,
Pol'ska, Ceskej republiky, Mad’arska, pripadne inych krajin.

Vzorky boli laboratérne analyzované na UVZ SR za ti¢elom kontroly poziadaviek na
ich zdravotnu bezpecnost’ — stanovenie obsahu fipronilu. Vysledky laboratéorneho vySetrenia
vSetkych odobranych vzoriek (v celkovom pocéte 36 vzoriek) boli v sulade s platnou
legislativou - nariadenim Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 396/2005 z 23. februara
2005 o maximalnych hladinach rezidui pesticidov valebo na potravindch a krmivach
rastlinného a Zivo&isneho povodu (podl'a nariadenia Komisie (EU) &. 1127/2014 z 20. oktdbra
2014, ktorym sa menia prilohy II aIIl k nariadeniu Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 396/2005).

V jednom pripade (slepadie vajcia — ,,M“, kvalita A) vysledok laboratérneho
vySetrenia (0,018 mg/kg) nebol v sulade s platnou legislativou - nariadenim Europskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 396/2005. Nakol'ko dodavatelom predmetnych vajec do SR bola
spolocnost’, ktorej tUradnd kontrola je v kompetencii orgdnov S$tatnej veterinarnej
a potravinovej spravy v SR, UVZ SR postupil tieto zistenia za tGéelom daldicho $etrenia
Statnej veterinarnej a potravinovej sprave SR.

Zaroven Dboli odoberané vzorky potravin pre dojatd a malé deti pévodom zo
Slovenskej republiky a z inych CS, konkrétne:

nasledné vyzivové pripravky na baze obilia pre dojcatd a malé deti uréené pre deti
do 3 rokov,_t.j. potraviny spracované na baze obilnin, ako napr. suchare, susienky,
cestoviny, iné potraviny z obilia, ktoré obsahuju vajcia alebo vyrobky z vajec -
celkovo 6 vzoriek, pricom vSetky vyhoveli legislativnym poziadavkdm na obsah
fipronilu.

- ostatné potraviny na vyzivu doj¢iat a malych deti (detskéd vyziva) urcené pre deti
do 3 rokov, ktoré obsahuju obsahujuce vajcia alebo vyrobky zvajec a/alebo
hydinové miso - celkovo 9 vzoriek, pricom vSetky vyhoveli legislativnym
poziadavkam na obsah fipronilu.

Dalej UVZ SR poziadal RUVZ so sidlom v Novych Zamkoch o vykonanie
monitoringu hydinového misa a detskych piskot (obsahujucich vajcia) ur€enych na pouzitie
ako suroviny na vyrobu potravin pre dojcatd a malé deti v NOVOFRUCT SK, s.r.o., Nové
Zamky, zameraného na fipronil. RUVZ odobral 1 vzorku kuracieho misa, 1 vzorku piskot a 1
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vzorku potraviny pre dojcatd amalé deti (detskd vyziva), pricom vSetky vyhoveli
legislativnym poziadavkdm na obsah fipronilu.

¢ Kontroly mésa v zariadeniach spolo¢ného stravovania

Diia 22. 3. 2017 bola UVZ SR prostrednictvom Rychleho vystrazného systému pre
potraviny a krmivd (RASFF) zaslana informacia ,,NEWS 17-834%, ktor vytvorila Eurdpska
komisia vzhl'adom na podozrenie na podvod s midsom a midsovymi vyrobkami z Brazilie.
Jednalo sa najmé o mrazené méso a masové vyrobky, vratane hydiny. Vzhl'adom na uvedené
UVZ SR poziadal vietky RUVZ v SR o intenzivne vykonanie kontrol vo
vSetkych zariadeniach spolo¢ného stravovania, vratane Skolského a predskolského stravovania
so zameranim sa na pévod a vysledovatelnost misa pouzivaného na pripravu hotovych
pokrmov, pri kontrolach boli zaroven odoberané aj vzorky mésa alebo mésovych vyrobkov
povodom z Brazilie na laboratérnu analyzu.

Od 23. 3. do 18. 5. 2017 vykonali pracovnici RUVZ v SR spolu 6 392 kontrol v 6 032
zariadeniach spolo¢ného stravovania, priCom v 1 114 zariadeniach bolo zistené maiso, resp.
misové vyrobky povodom z Brazilie. NajcastejSie sa jednalo o mrazené solené kuracie prsia
bez kosti a koze a kuracie pegienky hlboko zmrazené a kuracie rezne hlbokomrazené. RUVZ
v SR odobrali (ku diu 12. 5. 2017) 88 vzoriek a vykonali 329 laboratornych vysetreni na
kontrolu brazilskeho mésa.

V 6 vzorkach misa povodom z Brazilie odobranych v ZSS na laboratérnu analyzu
bola vykonand sérotypizacia v Narodnom referenénom centre pre salmonelézy na UVZ SR
abola potvrdena pritomnost’ patogénneho mikroorganizmu Salmonella Heidelberg. V1
vzorke misa povodom z Brazilie bola potvrdena pritomnost’” patogénneho mikroorganizmu
Salmonella Minnesota. V 3 vzorkach kuracich pecienok pdvodom z Brazilie odobranych v
ZSS na laboratornu analyzu bola potvrdend pritomnost’ patogénneho mikroorganizmu
Salmonella Heidelberg. Nase zistenia boli zaroven hlasené do Rychleho vystrazného systému
pre potraviny a krmiva (RASFF). V stvislosti s pouZivanim mésa pdvodom z Brazilie nebola
zistena ziadna epidémia salmonel6ézy v SR v sledovanom obdobi.

e Kontroly v prevadzkach s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny pocas letnej
sezony 2017 v Slovenskej republike

Kontroly boli zamerané na dodrziavanie hygienickych poZziadaviek pri vyrobe,
manipuldcii a predaji nebalenej zmrzliny a poziadaviek na jej oznadovanie. RUVZ v SR
vykonali pocas letnej sezony 2017 spolu 1 433 kontrol v prevadzkach s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny v Slovenskej republike a spolu skontrolovali 964 prevadzok s vyrobou
a predajom nebalenej zmrzliny. Z celkovo skontrolovanych prevadzok s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny sa zistili nedostatky v 264 prevadzkach, ¢o predstavuje 27,4 %.
NajcastejSie zistenymi nedostatkami pri kontroldch boli: neodobraté a neodlozené vzorky
vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin; nepredlozena / nevedena evidencia o vyrobe zmrzliny
a tym nemoznost’ preukdzat’ dobu predaja zmrzliny najdlhSie 24 hodin po jej zmrazeni;
nedodrzand osobnd hygiena pracovnikov; nevedena evidencia o nameranych teplotach
v chladiacich a mraziacich zariadeniach, chybajuce meracie zariadenia; nedostatky
v prevadzkove] hygiene (napr. nezabezpeCeny privod tecucej teplej vody, znelistené
chladiace a mraziace zariadenia, znecCistenie pracovnych ploch).

Pri kontrolach bolo spolu odobranych a mikrobiologicky vySetrenych 2 317 vzoriek
zmrzliny. Z uvedeného poctu nevyhovelo poziadavkdm platnej legislativy 314 (13,6 %)
vzoriek zmrzliny. Zaroven bolo odobranych 1 116 vzoriek zmrzliny na chemickt analyzu,
z ktorych nevyhovelo 52 vzoriek (5 %) zmrzliny, pricom 47 vzoriek zmrzliny nevyhovelo
z dovodu pouzitia nepovolenych farbiv — E 104, E 110 a E 124. Pri kontrolach bolo spolu
odobranych 791 sterov zprostredia, pracovnych ploch, pracovnych odevov arik
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zamestnancov, z ktorych bolo 145 sterov (18 %) nevyhovujucich z dovodu kontaminécie
patogénnymi a podmienene patogénnymi mikroorganizmami. Za zistené nedostatky bolo pri
kontrolach ulozenych spolu 143 blokovych pokut v celkovej sume 9 376 eur. V 2 pripadoch
bolo nariadené uzatvorenie prevadzky do doby odstranenia nedostatkov.

e Mimoriadna cielena kontrola zamerana na prevadzky verejného stravovania, ktoré
podavaji pokrmy z tepelne nespracovaného mésa v Slovenskej republike

Dna 1. juna 2017 nadobudla u¢innost’ vyhlaska Ministerstva zdravotnictva Slovenskej
republiky &. 125/2017 Z. z., ktorou sa meni a dopiiia vyhlaska Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky ¢. 533/2007 Z. z. o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia
spolo¢ného stravovania. Uvedend novela vyhlasky umoziuje v prevadzkach verejného
stravovania pripravovat’ a podavat’ aj pokrmy z tepelne nespracovaného mésa, ako je napr.
tatarsky biftek. Uvedend kontrola bola zamerana na splnenie si oznamovacej povinnosti
prevadzky verejného stravovania v pripade poddvania pokrmov z tepelne nespracovaného
méisa a povinnosti uvedenia upozornenia v jedalnom listku.

V termine od 16. 10. do 16. 11. 2017 vykonalo 36 RUVZ v Slovenskej republike 1
674 kontrol a skontrolovali 1 121 prevadzok verejného stravovania v Slovenskej republike.
Pozitivne je zistenie, Ze nesplnenie si vyssie uvedenych 2 povinnosti vyplyvajucich z platného
pravneho predpisu sa zistilo len v ojedinelych pripadoch. Konkrétne nesplnenie oznamovacej
povinnosti prevadzky verejného stravovania v pripade podavania pokrmov z tepelne
nespracovan¢ho mésa sa zistilo v 36 prevadzkach verejného stravovania (Co predstavuje 3,2
% zo skontrolovanych prevadzok) a nesplnenie povinnosti uvedenia upozornenia v jedalnom
listku sa zistilo v 32 prevadzkach verejného stravovania (¢o predstavuje 2,8 % zo
skontrolovanych prevadzok).

e Mimoriadna  kontrola zariadeni stiankového a ambulantného predaja
potravin, pokrmov a napojov pocas konania hromadnych podujati — viano¢nych
(Mikulasskych) trhov v Slovenskej republike

Spolu bolo vykonanych 646 kontrol a skontrolovanych 457 zariadeni stankového
a ambulantného predaja potravin, pokrmov a napojov. Z celkovo skontrolovanych zariadeni
stankového a ambulantného predaja potravin, pokrmov a napojov sa zistili nedostatky v 28
zariadeniach (o predstavuje 6 %). Zistené¢ nedostatky sa tykali najmid nezabezpeCenej
vysledovatelnosti réznych potravin a pouzivanych surovin, nedodrzanie podmienok
skladovania potravin a pokrmov, prevadzkovej hygieny, nepreukazanie sa dokladom o
odbornej sposobilosti na vykon epidemiologicky zavaznej Cinnosti a zdravotnej spdsobilosti
zamestnancov.

Pocas vykonu kontrol bolo spolu odobranych a laboratérne - na mikrobiologiu
vySetrenych 99 vzoriek potravin, polotovarov a hotovych pokrmov. Z uvedené¢ho poctu
nevyhovelo 9 vzoriek pokrmov, ¢o predstavuje 9 %. V pripade jedného stanku s rychlym
obcerstvenim bolo ulozené opatrenie na mieste podl'a zdkona €. 152/1995 Z. z. — zatvorenie
prevadzky z doévodu nedodrzania podmienok skladovania potravin a zistenia potravin
nezndmeho pdvodu. V pripade troch stankov s rychlym obcerstvenim bolo uloZené opatrenie
na mieste podla zdkona ¢. 355/2007 Z. z. uzatvorenie prevadzky na potrebné obdobie
z dovodu nezabezpecenia zariadenia te¢ucou pitnou vodou na umyvanie ruk zamestnancov a
na umyvanie pracovného naradia pri priprave pokrmov z polotovarov. Za zistené nedostatky
bolo pri kontrolach uloZenych na mieste spolu 21 blokovych pokut v celkovej sume 1 397 eur.

V roku 2017 zamestnanci RUVZ v SR vykonavali tiez kontroly v stvislosti so

Setrenim vyskytu zdravotne Skodlivych potravin alebo nevyhovujucich potravin a materialov
a predmetov prichadzajtcich do kontaktu s potravinami, ktoré boli hldsené prostrednictvom
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systému Rapid Alert System for Food and Feed (RASFF). V roku 2017 riesili zamestnanci
RUVZ v SR spolu 42 oznameni RASFF (najéastejiie sa jednalo o vyzivové doplnky (16
oznameni RASFF) a o predmety prichddzajice do kontaktu s potravinami (13 oznameni
RASFF).
Na zéklade zisteni zamestnancov RUVZ v SR vramci tradnej kontroly bolo v
systéme RASFF hlasenych 15 nasledovnych oznameni:
» Informacné oznamenie RASFF - Nepovolend nova zlozka — listy Stevie
rebaudiana z Ceskej republiky,

» Informacné oznamenie RASFF - Nepovolend nova zlozka Agmatin sulfat vo
vyzivovom doplnku z USA,

» Informacné oznamenie RASFF - Nepovolend nova zlozka Agmatin sulfat vo
vyzivovom doplnku z Ciny,

» Informacné oznamenie RASFF - Nepovolend nova zlozka Agmatin sulfat vo
vyzivovom doplnku neznameho povodu, cez Ceskii republiku,

» Informacné oznadmenie RASFF - Nepovolend zlozka Guggulsterone vo
vyzivovom doplnku z USA, cez Ceskii republiku,

» Informacné ozndmenie RASFF - Nepovolena zlozka Magnesium Creatine
Chelate vo vyzivovom doplnku z USA, cez Cesku republiku,

» Informacné oznamenie RASFF - Nepovolené zlozky Vinpocetine, Vanadium a
Huperzine vo vyzivovom doplnku z USA, cez Ceskt republiku,

» Informacné oznamenie RASFF - Nepovolené zlozky Vanadyl Sulfat,
Vinpocetine a Huperzine vo vyzivovom doplnku z Kanady, cez Cesku
republiku,

» Informacné oznamenie RASFF - Migracia formaldehydu z bambusovej misky
z Ciny, cez Nemecko,

» Vystrazné oznameniec RASFF - Salmonella Enterica ser. Minnesssota
v mrazenych solenych kuracich prsiach z Brazilie, cez Holandsko,

» Vystrazné oznamenic RASFF - Salmonella Enterica ser. Heidelberg
v mrazenych solenych kuracich prsiach z Brazilie, cez Cesku republiku,

» Informacné oznamenie RASFF - Salmonella Enterica ser. Heidelberg
v mrazenych solenych kuracich prsiach z Brazilie,

» Informacné oznamenie RASFF - Salmonella Enterica ser. Heidelberg
v mrazenych solenych kuracich prsiach z Brazilie,

» Informacné oznamenie RASFF - Salmonella Enterica ser. Heidelberg
v mrazenych solenych kuracich prsiach z Brazilie,

» Informacné oznamenie RASFF - Salmonella Enterica ser. Enteritidis

v Cerstvych vajciach z Pol'ska.

Prostrednictvom bilateralnej vymeny informéacii informovala Stitni veterindrni
sprava Ceskej republiky kontrolné organy v SR o vyskyte Listeria monocytogenes v 1 z 5
vzoriek vyrobku ,PaStika venkovska“, ktory bol distribuovany aj na uzemie Slovenska,
pricom jednym z prijemcov bolo aj zariadenie spolo¢ného stravovania.

Zaroven sme riesili 1 ozndmenie ,,Food Fraud®, ktoré zaslalo Franctzsko. Tykalo sa
nesuladu oznacenia vyzivového doplnku predavaného cez internet s poziadavkami nariadenia
(ES) ¢. 1924/2006 o vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach o potravinach v platnom zneni.

Systém AAC - systtm administrativnej pomoci a spoluprace (Administrative
Assistance and Cooperation System) bol zriadeny v zmysle vykondvacieho rozhodnutia
Komisie (EU) ¢. 2015/1918 z 22. oktdbra 2015. V roku 2017 bola na UVZ SR zaslana 1
ziadost’ Statni veterindrni spravy Ceskej republiky o dosetrenie povodu vyrobkov znacky
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HERBALIFE, ktor¢ boli v CR ponukané na predaj prostrednictvom e-shopu, ktorého
prevadzkovatel’ z CR ich tdajne nakupoval od fyzickej osoby so sidlom v SR.

5. Prehlad celkového plnenia - zhrnutie

Vroku 2017 bolo organmi verejného zdravotnictva Slovenskej republiky spolu
vykonanych 38 628 kontrol v 19 839 kontrolovanych potravinarskych prevadzkach,
vratane zariadeni spolo¢ného stravovania z celkového poctu 51 063 prevadzok registrovanych
organmi verejného zdravotnictva. Okrem uvedenych kontrol bolo vykonanych este 4 526
kontrol v ostatnych prevadzkach, ako st napr. lekarne, drogérie, novinové stanky a pod. Pri
kontrolach bolo zistenych spolu 5 522 nezhéd so sucasne platnymi pravnymi predpismi.
Uvedené nezhody boli zistené v 2 677 prevadzkach.

Vroku 2017 bolo spolu odobratych a vySetrenych 14 141 vzoriek potravin,
pokrmov, pridavnych latok do potravin a materialov a predmetov uréenych na styk
s potravinami. Z uvedeného poctu vySetrenych vzoriek bolo celkovo nevyhovujucich 1 168
vzoriek, o predstavuje 8,26 %. Celkovo najvysSie percento nevyhovujucich vzoriek
v porovnani s ostatnymi vzorkami potravin bolo zaznamenané v pripade nealkoholickych
napojov (22,0 %), lahodkarskych vyrobkov (16,8 %), syrov a bryndze zo Slovenska (16,7 %),
pokrmov rychleho obcerstvenia (16,5 %) a zmrzliny a dezertov (15,5 %). Mikrobiologicky
nevyhovujicich bolo 1 024 vzoriek potravin (9,5 %) z celkovo vysetrenych 10 726 vzoriek
potravin, a to najma z dovodu porusenia kritérii procesu vyroby.
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