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V Bratislave 19.9.2022

Sprava z uskutocnenych kontrol v prevadzkach s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny pocas letnej sezony 2022 v Slovenskej republike

V nadvaznosti na povinnosti vyplyvajuce orgdnom verejného zdravotnictva podla

v

zakona ¢. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia vo veci vykonu
Statneho zdravotného dozoru nad zariadeniami poskytujicimi stravovacie sluzby a vo veci
vykonu dradnej kontroly potravin podla § 23 ods. 2. pism. a) zdkona ¢. 152/1995 Z. z. o
potravinach v zneni neskorSich predpisov v prevadzkarniach verejného stravovania vratane
vyroby zmrzliny, vykonali pracovnici regionalnych Uradov verejného zdravotnictva so sidlom
v Slovenskej republike pocas letnej sezény 2022 kontroly v prevadzkach s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny. Kontroly boli zamerané na dodrzZiavanie hygienickych poZiadaviek pri
vyrobe, manipulacii a predaji nebalenej zmrzliny a poZiadaviek na jej oznacenie, a to najma:
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predloZenie rozhodnutia regiondlneho Uradu verejného zdravotnictva na
prevadzkovanie, prip. splnenie si oznamovacej povinnosti pred zacdatim
prevadzky

dodrziavanie osobnej hygieny zamestnancov (pracovny odev, Sperky)

doklad o odbornej sposobilosti zamestnancov

doklad o zdravotnej sposobilosti zamestnancov

povod tovaru (dodacie listy) — vysledovatelnost, vedenie evidencie, pouZivanie
surovin/polotovarov na vyrobu zmrzliny bez oznacenia v $statnom jazyku
dodrziavanie teplotného, chladiaceho a mraziaceho retazca (vybavenie
meracimi pristrojmi, evidencia teplot)

manipuldcia so surovinami/polotovarmi/hotovymi vyrobkami (pracovné
plochy, pracovné nacinie, moznost krizovej kontamindcie)

pouZivanie surovin/polotovarov/potravin po dobe spotreby, resp. datume
minimalnej trvanlivosti

hygienickd uroven podavania zmrzliny

oznacenie preddvanej zmrzliny (azofarbivd, alergény) — informacia pre
spotrebitela

overenie doby predaja zmrzliny najdlhsie 24 hodin po jej zmrazeni

odobratie a odloZenie vzorky vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin
dodrziavanie prevadzkovej hygieny



14. ndmatkovy odber sterov z prostredia, pracovnych ploch, odevov pracovnikov
aruk pracovnikov v kontrolovanych prevadzkach na ich mikrobiologické
vySetrenie

15. ndmatkovy odber vzoriek zmrzliny na ich mikrobiologické vySetrenie —overenie
kritérii zdravotnej bezpecnosti

16. namatkovy odber vzoriek zmrzliny na ich chemické vysetrenie (pridavné latky —
farbivd) — overenie kritérii zdravotnej bezpecnosti.

Regiondlne urady verejného zdravotnictva (dalej len ,,RUVZ“) vykonali pocas letnej
sezény 2022 (do 12. 9.) spolu 1 732 kontrol v prevddzkach s vyrobou a predajom nebalenej
zmrzliny v Slovenskej republike, ¢o je cca o 200 kontrol viac ako v roku 2021. Najviac kontrol
sa vykonalo v Nitrianskom kraji — 281 kontrol, v Trnavskom kraji — 240 kontrol a v Zilinskom
kraji — 229 kontrol. Spolu skontrolovali 957 prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej
zmrzliny. Najviac prevadzok s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny bolo skontrolovanych
v Zilinskom kraji — 153 prevadzok a v Nitrianskom kraji — 146 prevadzok. Najviac prevadzok
s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny bolo skontrolovanych v Gzemnej pésobnosti RUVZ
Bratislava hl. mesto so sidlom v Bratislave — 84 prevadzok, RUVZ so sidlom v Nitre — 53
prevadzok, RUVZ so sidlom v Trnave — 52 prevadzok a RUVZ Prievidza so sidlom v Bojniciach —
47 prevadzok.

Z celkovo skontrolovanych prevddzok s vyrobou a predajom nebalenej zmrzliny sa
zistili nedostatky v 244 prevadzkach, co predstavuje 25,5 % (je to mierne zlep3enie
v porovnani s rokom 2021, kedy to bolo 26,6 % prevadzok). Porovnanim krajov sa najviac
prevadzok so zistenymi nedostatkami nachddzalo v Banskobystrickom kraji (48 prevadzok, ¢o
predstavuje 46 %), v Nitrianskom kraji (46 prevadzok, o predstavuje 31 %) a v PreSovskom
kraji (41 prevadzok, c¢o predstavuje 32 %). Celkovo najviac prevadzok so zistenymi
nedostatkami sa nachadzalo v Uzemnej posobnosti RUVZ so sidlom vo Zvolene, kde sa zistili
nedostatky vo vietkych 13 skontrolovanych prevddzkach. V Uzemnej pdsobnosti RUVZ so
sidlom v Ziari nad Hronom sa zistili nedostatky v 10 prevadzkach, (¢o predstavuje 67 % zo
skontrolovanych prevadzok) a RUVZ so sidlom v Galante v18 prevadzak (€o predstavuje 60 %
zo skontrolovanych prevadzok).
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Ziadne nedostatky sa nezistili pri kontroldch v prevadzkach s vyrobou a predajom
nebalenej zmrzliny nachadzajucich sa v Uzemnej pdsobnosti RUVZ so sidlom v Michalovciach
(celkovo sa skontrolovalo 25 prevadzok), a to uz druhy rok po sebe a v Uzemnej posobnosti
RUVZ so sidlom v Ziline (celkovo sa skontrolovalo 42 prevadzok). Celkovo najmenej prevadzok
so zistenymi nedostatkami sa nachddzalo v Bratislavskom kraji (10 prevadzok z 84
skontrolovanych prevadzok, o predstavuje 12 %) a v Zilinskom kraji (16 prevadzok zo 153
skontrolovanych prevadzok, ¢o predstavuje 10,5 %).

NajcastejSie nedostatky zistené pri kontrolach:

» neodobraté a neodloZené vzorky vyrobenych zmrzlin na dobu 48 hodin — zistené v 50
prevadzkach,

» nedostatky v prevadzkovej hygiene (napr. nezabezpecend teduca tepld voda,
znecistené mraziace zariadenie na uchovdvanie vyrobenej zmrzliny, vyskyt lietajuceho
hmyzu v prevadzke, vyskyt leziceho hmyzu vo vyrobnych priestoroch a v predajnej
Casti, nezabezpeceny zachod a Satfia pre zamestnancov, znecistené podlahy) — zistené
v 25 prevadzkach,

» nevedena evidencia o vyrobe zmrzliny (s dditumom a hodinou jej vyroby), na zaklade
¢oho nebolo moZné overenit dobu predaja zmrzliny najdlhsie 24 hodin po jej zmrazeni
—zistené v 23 prevadzkach,

» predaj zmrzliny po dobe spotreby — zistené v 21 prevadzkach,
» nezabezpeceny kalibrovany teplomer — zistené v 17 prevadzkach,
» chybajuca informacia pre zdkaznika o pritomnosti azofarbiv a / alebo alergénov
v preddvanej zmrzline — zistené v 16 prevadzkach.
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Pri kontrolach boli v ojedinelych pripadoch zistené aj iné hygienické nedostatky, napr.
manipulacia so zmrzlinovymi kornutkami bez pouzitia jednorazovych rukavic alebo inych
obalovych materidlov brdniacich ich kontaminacii, nezabezpelenie vhodnej ochrany
zmrzlinovymi kornutkov pred kontaminaciou, uchovavanie porciovacieho naradia v nddobke
so stojatou vodou, pouzivanie surovin a potravin na vyrobu zmrzliny (napr. mrazené ovocie,
zmes na vyrobu zmrzliny, arémy, polevy, kornutky) po uplynuti ddtumu minimalnej
trvanlivosti, pouZivanie surovin na vyrobu zmrzliny neoznacenych v statnom jazyku, nevhodné
skladovanie surovin a potravin uréenych na vyrobu zmrzlin (napr. v $atni zamestnancov
ulozené priamo na podlahe), nevedend evidencia o nameranych teplotach v chladiacich
a mraziacich zariadeniach, zamestnanci bez zdokladovanej odbornej a zdravotnej spésobilosti.

Pri kontrolach bolo spolu odobranych a mikrobiologicky vySetrenych 1 955 vzoriek
zmrzliny. Z uvedeného poctu nevyhovelo poziadavkam platnych pravnych predpisov 271
(13,9 %) vzoriek zmrzliny (v roku 2021 nevyhovelo 13,2 % vzoriek zmrzliny) z dovodu
prekrocenych najvyssich pripustnych mnozstiev podmienene patogénnych mikroorganizmov,
a to baktérii z celade Enterobacteriaceae (122 vzoriek), kvasiniek (117 vzoriek), koliformnych
baktérii (66 vzoriek), ale aj plesni (24 vzoriek) a koaguldzapozitivnych stafylokokov (10 vzoriek).
V 2 vzorkach zmrzliny bol zisteny Staphylococcus aureus.

Zaroven bolo odobranych 930 vzoriek zmrzliny na chemicka analyzu, z ktorych
nevyhovelo 16 vzoriek (1,7 %) zmrzliny (v roku 2021 nevyhovelo 2,2 % vzoriek zmrzliny). Toto
zistenie ma klesajuci trend, napr. v roku 2015 to bolo az 12 % a v roku 2016 — 8 % vzoriek
zmrzliny. VSetkych 16 vzoriek zmrzliny nevyhovelo z dévodu pouzitia nepovolenych farbiv — E
104, E 110 a E 124. Pouzitie farbiv Chinolinova ZIt4 (E 104), ZIt4 SY FCF/pomarancovozltd S (E
110), Ponceau 4R, kosenilova cervend A (E 124) nie je v zmrzlinach povolené podla Prilohy
Il nariadenia EP a Rady ¢. 1333/2008.

Pri kontrolach bolo spolu odobranych 732 sterov z prostredia, pracovnych ploch,
pracovnych odevov a ruk zamestnancov, z ktorych bolo 123 sterov (16,8 %) nevyhovujtcich
z dévodu kontamindcie patogénnymi a podmienene patogénnymi mikroorganizmami (v roku
2021 nevyhovelo 18,4 % vzoriek sterov). V dotknutych prevadzkach bolo nariadené vykonanie
dokladnej sanitdcie. Stery boli nevyhovujice napr. z nasledovnych dévodov: ster z naberacky
na zmrzlinu a z pravej ruky zamestnanca vo vyrobe — zistené prekrocenie poctu koliformnych
baktérii a pritomnost Enterobacter sp., stery z porciovacieho naradia na zmrzlinu, z nerezovej
nadoby na zmrzlinu, vyrobnika zmrzliny — zisteny prekroéeny pocet koliformnych baktérii, ster
z nerezovej naberacky po ociste — zistena pritomnost kvasiniek a plesni, ster z naberacky po
ociste — zistena pritomnost plesni, ster z nerezovej nadoby po ocCiste — zistend pritomnost
kvasiniek, ster z ruky zamestnankyne — zistena pritomnost Staphyloccocus aureus, ster z ruky
zamestnankyne — Klebsiella oxytoca, plesne boli zistené aj v odobratych steroch zo stojana na
zmrzlinové kornutky a z porciovacieho ndradia na zmrzlinu, ster z nerezovej vanicky na
vyrobenu zmrzlinu — kvasinky, ster z nerezového umyvadla na ruky v ¢asti predaja zmrzliny —
kvasinky, ster z porciovacieho ndradia — kvasinky, Candida albicans, ster zo stojana na kornutky
— kvasinky, ster z mraziacej vitriny (vnutorna plocha) — Candida albicans, Dovodom
nevyhovujucich vysledkov sterov odobratych z ruk zamestnancov bolo nedodrzanie osobnej

hygieny.



Za zistené nedostatky bolo pri kontrolach uloZenych spolu 159 blokovych pokut
v celkovej sume 13 650 € (najviac av najvyssej celkovej sume v Nitrianskom kraji — 49
blokovych pokut v celkovej sume 4 786).

Bolo zadatych 25 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty, predpokladana suma je
12 300 €. Najviac spravnych konani vo veci uloZenia pokuty a v najvyssej celkovej sume bolo
zacatych v PreSovskom kraji. Spravne konania boli zacaté v pripadoch zistenia zdvaznejsich
hygienickych nedostatkov v kontrolovanych prevadzkach.

Za nevyhovujuce vzorky zmrzlin boli ulozené uhrady nakladov v celkovej sume 4 443
€.

V 2 pripadoch bolo podla zdkona ¢. 152/1995 Z. z. nariadené uzatvorenie prevadzky
svyrobou a predajom nebalenej zmrzliny zdovodu zistenia zavainych hygienickych
nedostatkov do doby odstranenia nedostatkov. V jednom pripade bol zakazany predaj
dovazanej zmrzliny v ambulantnom stanku z dovodu nezabezpecenej tecucej pitnej vody
z verejného vodovodu/studne s odkanalizovanim.

Tabulka ¢. 1
Pocet Pocet prevadzok | Pocet ulozenych | Pocet Pocet
vykonanych so zistenymi blokovych pokit | odobranych odobranych
kontrol / nedostatkami / celkova suma a laboratdrne a laboratdrne
pocet vysetrenych vySetrenych
skontrolovanych vzoriek zmrzliny | sterov
prevadzok / pocet / pocet
nevyhovujucich | nevyhovujtcich
vzoriek sterov
1732 /957 244 159 /13650 € 2885 /287 732 /123
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